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WELCOME

Thank you for choosing our cooking robot. Before using the appliance, and to ensure the best use, carefully read these
Instructions.

The safety precautions enclosed hereln reduce the risk of death, injury and electrical shock when correctly adhered
to. Keep the manual In a safe place for future reference, along with the completed warranty card, purchase receipt
and package. If applicable, pass these Instructions on to the next owner of the appllance. Always follow basic
safety precautions and accident prevention measures when using an electrical appllance. We azsume no liabllity
for customer falllng to comply with these requirements.

SAFETY INSTRUCTIONS

When using any electrical appliance, basic safety precautions should always be ohserved.

+ Switeh off the appllance and disconnect from supply before changing accessorles or touching any moving parts
while the appliance is In use.

* Keep body parts, |ewelry and locse clothing away from moving parts and fitted tools/attachments.

» Always remove the blade before pouring contents from the bowi.

» Keep hands and utenslls out of the bowl whilst connected to the power supply.

= Never use a damaged appliance. Get it checked or repaired.

= Do not exceed the maximum fill level marked on the inside of the bowl.

= Never let the power unit, cord or plug get wet.

= Be careful when handling or touching any part of the appliance when being used in the cook mode or after cooking.
In particular the bowi, lid and tools as they will remain HOT long after the appliance has been switched off.

Use the handles to remove and carry the bowl. Use oven mitts when handling the hot bowl and hot tools.

The bottom of the howl will remaln hot long after the heating has stopped. Use eaution when hendling, and use a
surface protection mat when placing the bowl on heat senshive surfaces.

Be careful of steam escaplng from the bowl particularly when removing the lld or filler cap.

Do not remove the Iid or filler cap whilst liquid iz boiling.

Alwsys cloge the filler cap when uging the chopping functlen.

Only use the bowl and tools supplied with this appllance. Never use the bowl with any other heat source.
= Never operate the appliance in the cook mode with the bowl empty.

= Do not use the blender lid to operate the processor. This appliance will he damaged and may cause injury if the
interlock mechanism is subjected to excessive force.

= When using this appliance ensure it is positioned on a leveled surface away from the edge. Do not position below
overhanging cupboards.

= For the corract and safe operation ensure that the bowl base and temperature sensors are clean and dry before
cooking.

CAUTION: In order to avoid a hazard due to inadvertent resetting of the thermal cut-out, this appliance must not be
supplied through an external switching device, such as a timer, or connected to a circuit that is regularly switched
on and off by the utility,

* Always ensure food is thoroughly cooked and is piping hot before eating.
* Food should be eaten shortly after cooking or allowed to cool quickly and then refrigerated as sooh ag possible.
+ Misuse of your appllance can result In injury.



+ Appliances can be used by persons with reduced physical, sensory or mental capabllities or lack of experlence and
knowledge if they have been glven supervizion or instructlon concerning use of the appliance in a safe way and if
they understand the hezerds Involved.

» Children shall not play with the appllance .

= This appliance shall not be used by children. Keep the appliance and its cord out of reach of children. Never let the
cord hang down where a child could grab it.

Waming: Be careful when handing the sharp cutting blades, emptying the bowl and during cleaning .

= Always disconnect the appliance from the supply when; unattended and before assembly, disassembly or clean-
ing.

= If the supply cable is damaged, it must be replaced with a special cable which is available at the manufacturer or
its service agent in order to avoid a hazard

* Only use the appliance for its intended domestic use. We will not aceept any liability as a result of improper use,
or failure to comply with these instructions.

+ The maximum ecapacity for blending 1s 3.5L.

* Be careful If hot liquld is poured Into the food processor or blender as It can be ejected out of the appliance due
to a sudden steaming.

* The appllance is only to be used with the stand previded.

+ The appllance is for household and Indoor uze only.

* Avold spillage on the connector.

» Do not disassemble the base of the cup (including handle enclosure), it's not for user maintenance.
= After the motor stop working ( if it was) , the cooling fan will still keep working for another 2mins

= Surfaces are liahle to get hot during use .

= For how to clean the surfaces in contact with food please refer the paragraph of Care and Cleaning .
CAUTION: Ensure that the appliance is switched off before removing it from the stand.

* The "Food Processor” lid is only suitable to be used with the grating dises, it is not designed for any ather type of
use (cooking, whisking, etc.). It should only be used a3 & food processor and must be replaced by the main [id to
continue cooking.

Before plugging in
Make =ure your electriclty supply Is the same as the one shown on the bottom of your appliance.
WARNING: THIS APPLIANCE MUST BE EARTHED.




PARTS LIST

1. Flller cap
2, Blender Lid o

3. Blender Iid seal 9
4, Whisk

5. Stir paddle

6. Blade 0
7. Steam basket

: 7

8. Blender jug

9. Base unit J J J L LI
10. Power Socket JEE mnm
11. Maln switeh

12.IMD Display screen

13. Knob

14. Pusher

15.FP lid (8 )

16.Saal for FP lid

17. Slicer/shred disc

18. Driving shaft

19, Spatula

20, Measuring cup

21.* Lid for steamer basket

22 _* Steamer basket, shallow
23.* Steamer basket, deep

24.* Seal of deep steamer basket

)
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* Accessories sold separately.



Touch Button
1. Chop (1)
2_ Slow Cook ‘

3. Steam

4. Program Button x
5. Timer Button hop
6. Temperature Button
7. Speed Button

8. Pulse Button

9. Control panel (p. 11) —O

@ -—o
e

TO SET-UP BEFORE USE

1. Place the drive shaft correctly locked into the jug.
2. Insert the Jug into the Main Unit .Press down firmly to lock into place.
3. Choose difference accessories for difference cooking purpose.

4, Add the ingredients or water to the jug. If need food processor function. Then you need to attach food processor
lid and put ingredients directly through food dispenser.




5. Attach the Blender lid, or FP |id or Steamer.

6. Plug your Powercord Into the main base. Switch on.

7. The touch panel will flash , push the rotary knob to enter into standby mode.

8. The multicooker will into standby mode , Select your needed function as required.

&00.00° ]
FODO"
]

9. Press Time/Temperature/Speed button to set .Rotate knob 1o choose Time/Temp/Speed and press to start the
mulii cooker.

10. Finish setting.

11. After cooking ,IMD panel will show ‘end’ .Press the rotary knob and it will stop cooking .If you want to suspend
during cooking .Press the rotary knob . Then press again and the cooker will continue cooking . The cooker will
stop cooking if you long press the rotary knoh.

12. Accessoriesare dishwasher- safe,
13. Clean the main unit,

&h0:30: d
FIOOT




CONTROL PANEL OVERVIEW

ICON FUNCTION

(CT—

x Chop
3 sow ot

5 steam

Progrmm
@ Time

F Temperature

() speed

U putse

% BA:BA
F BBE"
@ {H

1. Can ba used to setting tamparature time, spead jor select different Program.

2 Presa the knob and the cooker will suspend when cooking . It will continue eooking i your press again.
3. Hold the knob In and tha cookar will atop cooking.

4. Prass the knob after you finish the sett up and the cooker will start cooking.

5. It will automatically cancel If you hold in the knob when you put In the program.

6. When the program Is finished, the IMD panel will show “end”, Press the knob and the cooler will go
o mandfq made.

7. Keep the knob pressed to reset the parametres once the robot is in Stand-by mode.

Chop Buttan: Press for the Chop program

Time: Default 10s but adjustable from 10s to 4mins

Temperature: Blocked

Speed: Default 6 but adjustable from 1~10

Pregs the knob to start a cycle after setting.

Slow Cook Button: Press for the slow cook program

Time: Default time [5 60 minutes but adjustable from 20~90

Temp: Default temperature Is 100 but could be adjusted from 60 to 100 .

Speed:1 Could be adjustable from 1-3 .

Stearn Button: Press for the Steam Function

Time: Default time s 20 minutes but adjustable from G~60mins

Temp: Default temperature 13120 but could be adjusted from 100~120

Speed: 0 and Blocked

Press knob to start a cycle after you have selected the time.

Program Button: Press to enter the preset programs. Rotate the knob to select auto program from
P01~P30. Each program haa a default time, temp and apead. Prass the knob for the device to start
Tima Button: Press and sat tima

Tima range: 0-90 minutes, The adjustmant takes place via the following steps: Prass ona time to set
seconds and press agein to set minutes,

Temperature Button: Press and set temp

Temp range: 37° - 120°C

Flrst step goes from 37° to 40°C. Then, every steps In intervals of 5°

Speed Key: Prass and set spaed

Speed range: 1-10

Pulse Button: Long press to activate and unit stop warking after finger off button. Pulse button will not ba
activated if the temperature inside howl is over 60"and Warning lcon will show up,

Time display

Tampeareture display

Speed display

Whisk lcon: Wil show up whan proper speed |s saluctad for whipping cream, egg white and emulsify
Stir paddle Ican: Will show up when proper speed Is selected during all heating process.

Program lcon: Enter Into auto program

11
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ICON FUNCTION

P E E Program display: Auto program range
Keep warm Icon

Food temperature display

Lock leon : This shows when the [ 15 geared In comeetly. Tha cookerI2 In [ atandby mota and resdy
to work .

Open Lock leon ‘This Indicatas that the lid Is not geared I properly and as a result the cooker will not
work

Add Ingredienta keon : The eooking will suspend when this lcon shows. Ramove the lid 1o add Ingre-
diemts, When you put the lid on, the and icon will disappear and the cooker will continue cooking

Waming lcon

po+E BT
IIrIr

SETTING

Setting the time
1. Time range: 0-90

2. Press @ butten: Turn @ In clockwise to increase time and In anticlockwise to reduce the time. The time Is

shown on display like below.
@ mn.rm
: (Y )

2. Press l:: butten @ Tum In clockwlise to increase time and In antl-clockwlse to reduce the time. The tempera-

F oo

Setting the temperature
1. Temperature range: 37-120°C

Seiting the speed
1. Speed range; 0-10

2. Press (!e!) button, Turn @ in clockwise to increase speed and in anti-clockwise to reduce the speed. The
speed is shown on display like below. During heating: only speed 1~3 is available.

3. DIY Mode:

12



+ Speed1-3: +L * flash and then remain allght after unit starts working.

#0000 X& |
OO0
@ | L

A

= Speed 4 + * flash and then remain alight after unit starts working.

000 Xé
EODO
wiv gy

vy

+ Speed 5 and above: 0n|y+ﬂashes at first and then remaing alight.

0000 xé
ECOO

w5

ERROR MESSAGES ON THE DISPLAY AND REMEDY

ity G5 i Water burned dry du-

PROBLEM - Motor overload, ::t;; z‘liace orNTCisda- o 4 steam function. + End of Program.
* Un-plug, an let the de- » Switch off and add wa-
SOLUTION vice cool down for an <« Put blender Jug Into  terinto bowl. Swhchon = Press knob and return
hour. Afterwards, it is  place. after temp ingide howl  standby mode.
ready for use agaln, cook down.

For gxample, error display iz shown like below;

- Ed

13



DIY MODE

1.Press@+F +(|e!) - .
90.00° Xé
F BO°
@l L

2. Only Blend function.
Select speed + press knob to activate device + timer up. Press knob agaln to end device.

'&00.00° a |
FOOO A &

5

. d "

If time is set, then the robot starts so as the count down to finish,

HOW TO RESTART THE TEMPERATURE PROTECTCR

When the bowl is overheated, the temperature protector will automatically disconnect to stop heating and protect the
bowl from burning.

We added a manual reset button at the bottom of the bowl. Please press the white silicone button when the tempera-
ture protector disconnects, Once in position, you ¢an hear a "tlick” which indicates that the temperature protector is
reset and it can work properly again.

14



USE SUGGESTIONS
ES50 Maimum cooking
e | o | | e g,
Meat Chopping Chopping blade Speed 8-10  30s-60s 5009
Ice Crush Chopping Blade Speed 8-10  10-203 5009
Blender Chopping Blade  Speed 10 1min Maximum Capacity: 2000ml
Chopping Chopping Blade Speed 5 155-308 500g
{Onfon,Shallot,Celery.
etr)
Kneading Chopping Blade Spesd 1 3-5ming 3509 flour + 1759 water + 204 oll
Slices,Shreds (Carrot, Slice discs Spead 5-6 30-60s 500g
Gucumber,Potato)
Soup Stir paddle Speed 1 Choose Soup functfon. Oryou  Maximum Capacity 2000ml
can et the right time, speed,
tempearature on your own .
CARE AND CLEANING

1. Always switch off and unplug before cleaning.

2. Remove the lid and tool from the bowl before cleaning,

3. Power unit. Wipe with a damp cloth, then dry. Never use abrasives or immerse in water.
4,

When there are burn marks on the bottom of the hlender jug, you can put some citric acid or lemons in water, heat
it for §~7 minutes and use it to remove the hurn marks with a cloth

5. Bowl/stirring paddleshlade. Wash the parts, then dry thoroughly. If there is any food stuck or bums present on
the inside of the bowl, remove these as much as possible using a spatula. Fill the bowl with warm soapy water
and allow it to soak, Remove any stubborn deposits using a cleaning brush. Any discoloration of the bowl will
not affect its performance.

6. How to take out steam basket. Put mearsuring cup into steam hasket slot and rotate to fix. Then, take out.

CLEANING AND MAINTENANCE

* Please unplug the power cord before cleaning.
= Please use a dry disheloth to clean the main unit .Do not wash them with water or put it into the dishwasher .

* Metal brush ,nylon brush household cleanerdiluent ,cleaning products will damage the surface of product struc-
ture.

* Please use dry and soft cloth to clean power cord.

Note: If you are having & problem with your appliances which cannot be salved by above mentloned , Please call
our helpline.



ACCESSORIES OVERVIEW
L mm | e (= = e

Whip Egg white 2-4 minutes
E?Ei Whisk Whip Gream 3 3-S5 minutes -

Soup 12 1-90 minutes 100
ﬂm $tirring paddie Other Ingrediants that need o heat 12 As needed As heeded

Meat Chopping 8-10 30-60s -

lee Crush Sugar 8-10 10-20s -

Blender 10 1-2 minutes -
A, Blada Chopping {Onion, Shallot, Celery etc) 57 15-60s -

Bean, Soybwan, nut, peanut, Coffes 10 2-3 minutes -

hean, Almond

Kneading 1 3-5 mihutes -

Rice ete. 20-30 minutes 110
<EIF Slieorfshred dise  Slices 56 30-608 -
@ Stoamer Fish - 10-60 minutes ~ 110-120

TECHNICAL SPECIFICATIONS
N Characteristics
Power 500w
Voltage 220-240¥
Motor ShyDC
Speeds 10
Timer 90 minutes
Bowl capacity 35L
Programs 12
Bow| Material Stainless Steel

In compiance with Directives: 2012/19/EU and 2011 5/863/EU on the restriction af the use of danperous substances in electric and
alectronic equipment as well as thelr waste disposal. The aymbal with the crossed dustbin shown on the package indicates that the
praduct ot the end of tts service life shall be collecizd an aeparate wonte. Therefore, any products that heve resched the end of thelr
usaful life must ba given to wazste disposal contres speclalizing In separate colleetion of waste slectrical and elsctronic equipment, or
given back to the retaller at tha ime of purchasing new similer aquipment, an & one for ona hasis. The adequets separsta collection for
- the subsesquent start-up of the aquipment sent to be retyched, treated and disposed of in an envinenmentally compatible way contributes
to prevanting possible negative effacts on the anvironment and health and aptimises the recycling and reuse of components making up
the apparetus. Abunive dispanal of the product by the sser Invalves applicatian of the administrative senctiona according ta the lowa.



BIENVENIDO

Muchas gracias por elegir nuestro rebot de coclna. Antes de utllizar el aparato, ¥ para garantizar un uso correcto, lea
gtentamente estas Instrucclones.

Las precaucliones de seguridad incluldas en el presente decumento reducen el riesgo de sufrir una descarga elécirica,
leslones e Incluse la muerte cuando se respetan estrictamente. Guarde este manual en un lugar segure para consuk
tarlo en el futuro, unto con la tarjeta de garantla del producto debidamente cumplimentads, el embalaje criginal del
producto y el justificante de compra. Sl es posible, entregue estas instrucciones al sigulente propietarlo del electrodo-
méstico. Respete en todo momento las precauciones de seguridad bésicas y 1as normas de prevencién de accidentes
cuando utllice un aparato eléctrico. Declinamos toda responsabliidad derlvada del incumplimlento de estas Instruc-
ciones por parte del cliente.

INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD

Al utllizar cualquler aparato eléetrico, se deberdn respetar en tado momento les slyulentes medlidas de sequrldad:

» Apague y desenchufe el aparato antes de camblar los accesorios o tocar las piezas méviles mientras se esté utlli-
zando la unidad.

= Mantenga |as extremidades, |as jovas ¥ la ropa holgada alejada de las piezas méviles y de los utensilios/accesorios montados.
+ Retire siempre la cuchilla antes de verter el contenido del recipiente.

» Mantenga las manos ¥ los utenzlllos fuera del reciplente mlentras el aparato esté conectado a la fuente de alimentacidn.
= Nunca utilice un aparato estropeado. Llévelo a revisar o reparar.

* No supere |a marca de llenade méximo que figura en la parte interior del recipienta.

+ No deje que la unidad eléctres, el cable o el enchufe se majen.

» Extreme las precauclones al tecar o manipular cualquler pieza del aparate cuando esté en funcionamiento en el
modo de cocinado o después de la coccléin, en especial el reclplente, la tapa y los utensilios, ya que pueden perma-
necer CALIENTES mucho tlempo después de que el aparato e haya apagado.

= Utilice las asas para retirar y transportar el recipiente. Uilice guamtes de homo para manipular el recipiente y los
utensilios cuando estén calientes.

= La parte inferior del recipiente permanecers caliente mucho tiempo después de haber apagado la fuente de calor,
Extreme las precanciones al manipular la unidad y utilice un salvamanteles si coloca el recipiente sobre superficies
sengibles al calor,

+ Tenga culdado con el vapor que sale del reclplente, especlalmente al retirar la tapa o el tapén de llenado.
» No retire |a tapa ni el tapén de llenado mientras el Ifquide esté en ebulliclén.
= Ciemre siempre el tapdn de llenado al utilizar la funcién de picar.

« Utilice dnicamente el recipiente v los utensilios suministrados con este aparato. Nuneca utilice el recipiente con
ninguna atra fuente de calor.

» Nunca ponga en marcha el aparato en el modo de cocinado con el reciplente vaclo.

= No utilice la tapa de la batidora para operar el robot de cocina. El aparato resultard dafiado y puede causar lesiones
si el mecanismo de enclavamiento se somete a una fuerza excesiva.

= Al vtilizar este aparato cercidrese de que se coloca sobre una superficie nivelada ¥ lejos del borde. No coloque la
unidad debajo de armarios colgantes.

+ Para conseguir un funclonamlento seguro ¥ correcto, aseglrese de que la base del reclplente ¥ los sensores de
temperatura estén limplos y secos antes de Iniclar la cocelén.

PRECAUCIGN: Para evitar el peligro que supone un relnicle Involuntario del fuglble témico, este aparato no se debe

conectar a través de un dispositive externo, como un temporizador o un clreulto que se conecte y se desconecte segln

el uso.

17



« Aseglrese slempre de que los alimentos estén blen cocinados y muy callentes antes de comérzelos.

» Los allmentos se deben consumir peco después de finalizar la coccién o dejar que se enfifen ripidamente v, & con-
tinuacién, refrigerarlos lo antes posible.

= El mal uso de su aparato puede causar lesiones.

= Este aparato puede ser utilizado por personas con discapacidad fisica, sensorial o mental, asf como por personas
con falta de experiencia y conocimientos, siempre que se encuentren hajo supervisitn o hayan recibido instruccio-
nes relacionadas con su uso segure y entiendan los peligros potenciales asociados.

= Los niiios no deben jugar con este aparato.

= Este aparato no debe ser utilizado por nifios. Mantenga el aparato y su cable fuera del alcance de los nifios. Nunca
deje el cable colgando en un lugar donde los nifios puedan alcanzarle.

Mivertencia: Tenga cuidado al manipular las afiladas cuchillas, al vaciar el recipiente y durante las tareas de limpieza.
+ Desenchufe slempre el aparato de la toma eléetrica sl lo deja desatendido y antes del montaje, el desmontaje y la impleza.

+ Sl el cable de alimentacién resulta dafiado deberd sustituldo por un cable especlal disponible a través del fabricante
o de su serviclo oficlal para evitar posibles pellgros.

+ Liillice el aparato dnlcemente para su uso doméstico previsto. Declinamos toda responzabllidad derlvada del uso
Inadecuado o el Incumplimlento de estas Instrucciones.

+ La capacldad mé&dma para mezclas es de 3,5 litros.

» Tenga culdado sl vierte liquido caliente en el robot de cocina o la batidora, ya que puede ser expelldo fuera del ape-
rato debldo a |a salida repentina de vapor.

= El aparato solo debe utilizarse con el soporte proporcionado.
= El aparato esté disefiado (nicamente para uso doméstico en interiores.
= Evite derrames sobre el conector.

= No desmonte la base del cubilete {incluide el cerramiento con asa), no es para que el usvario realice labores de
mantenimiemnte.

= Después de que el motor se pare, el ventilador de refrigeracidn seguird funcionando durante oiros 2 minutos,

* Las superficies pueden calentarse durante el uso.

* Para limplar las superficles que entran en contacto con los allmentos, consulte el pémefo «Culdado y limplezas.

PRECAUCION: Asegirese de que el aparato esté apagado antes de retirarlo del soporte.

* La tapa “Food Processor” solo es apta para utllizarla con los dlscos ralladeres, no esté disefiada para cualquler otro
tipo de uso {cocinar, batlr, etc.) Se debe de utllizar Gnicamente como procesador de allmentos ¥ se tlene que camblar
por la tapa principal para continuar coclnando.

Antes de enchufer of aparato

Compruebe que su suminigiro elécirico coincida con el Indicado en |a parte Inferlor de su aparato.

ADVERTENCIA: ESTE APARATO DEBE ESTAR CONECTADO A TIERRA.




LISTA DE PIEZAS

1. Tepén de llenado

2. Tapa de la batldora

3. Junta de la tapa de la batidera
4, Batlder

5. Paleta removedora

6. Cuchilla

7. Cestillo de vapor

8. Jarra de la batidora

9. Base principal

10. Toma de corriente

11. Intesruptor princlpal

12. Pantalla IMD

13. Mando

14. Empujador

15. Tapa del robot de cocina (8
16. Junta de la tapa del robot de coclna
17. Disco de rallar/rebanar

18. Eje de accionamiento

19. Espétula

20. *Vago medidor

21. *Tapa del cestille de vapor

22 *Cestllo de vapor, plano

23. *Cestlllo de vapor, hondo

24. *Junta del cestlllo de vapor hondo

* Estos accesorios se venden por separado.

19
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Botdn thctl
1. Picar (1) (2] (3 )
2, Corinar a fuego lento ‘ ‘ ‘

3. Vapor

I
4. Bottin de programaclén X 'E'

5. Botdn del temporzador Chop Slowenck Stoamn Program
6. Botdn de temperatura
7. Bot6n de velocidad

8. Botén de pulsar

9. Panel de control (p. 21) — O

Temparaturs Spaad

O Q O

¥
—licr

&
|
)

PREPARACION ANTES DE USAR

1. Cologue el eje de accionamlento correctamente fijado en la jama.
2. Inserte |a jarra en la unidad principal. Presione firmemente para fijarla en su lugar.
3. Seleccione los diferentes accesorios para las distintas funciones de coccién,

4, Aiiada los ingredientes o el agua en |a jarra. Si necesita la funcién del robot de cocina, deber fijar la tapa del robot
de cocina e introducir los ingresientes directamente a través del dispensador de alimentos.

20



5. Fije la tapa de |a batidora, |a tapa del robot de cocina o la vaporera.

6. Conecte el cable de alimentaci6n a la base principal. Encienda la unidad.

7. El panel téctil parpadear4, pulse el mando giratorio para entrar en el modo de espera.
8. El robot de cocina entrard en 2l modo de espera. Seleccione la funcion deseada.

&00.00 é
FoDo"
badt

9. Pulse el botén de tiempo/temperatura/velocidad para configurar. Gire el mando para seleccionar el tiempo/tempe-
ratura/velocidad y pulse para poner en marcha el robot.

10. Finalizar ajuste.

11. Después de |a coccidn, el panel IMD indicard «ends {fin), Pulse el mando giratorio y se detendrs la coceidn, Si de-
sea imerumpir el proceso durante la coecidn, pulse el mando giratorio. A continuacidn, pulse de nuevo y &l robot
reanudard la coceidn, El robot de cocina detendrd la coceidn ¢i realiza una pulsacién larga del mando giratorio.

12. Puede lavar los accesorios en el lavavajillas.
13. Limple la unidad principal.

21
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DESCRIPCION GENERAL DEL PANEL DE CONTROL

1. Se puede utllizar para ajustar |a temperaturg, el tiempo, la velocidad o seleccionar un programa difererte.

2. Pulseel manmratoﬂa y e robot de coclna Interrumpind la coccién. Para reanudar la coceldn, vuelva
a pulaar &l m

3. Mantenga pulsado el mando y el robot de coclna detendré [a coceln.
@ 4. Pulse &l mando despuds de finallzar la conflguracién y el robot Inbelard la coceldn,
Mando giratorlo 5, Fsta se cancelars automticamente sl mantlene prestonado el mando al configurar el programa.

8. Una vez finalizado el programa, el panel IMD Indicard cend» (fin). Pulse el mando y el rabot pasard a
modo de espera.

7 zlnmanar pulsado of mando para rastablecer todos log parimetros una vez & robot astd an modo de
spera,
Ertén de apicars: Pulse pam inicier o programa de epicars
Tiempo: Predeterminado a 10 s, pero ajustable da10sadm
x Plear Temperatura: Bloquaade
Velocidad: Predeterminada a 6, pero ajustable de 1810
Pulga al mando para Inlclar un elelo despuds da Ia programacisn.
Botén de ecocinar 2 fuego lentos: Pulse para Inleiar el programa de ecocinar a fuege lentos
Tiempo: Predeterminado a 60 minutos, pero ajustable de 20 a 90 minutos
Temperatura: La temperatura predeterminada es 100, pero se puede ajustar de 60 a 100.
Velocidad: 1, pero ajustable de 1a 3.
Brén de avapors: Pulse para iniciar la <funcifn vapors
Tiempo: Tiempo predeterminada a 20 minutos, pero ajustable de 0 a 60 minutos
'@' Vapor Temperatura: La temparatura pradetermineda e< 120, pero se puade ajustar de 100 & 120.
Velocidad: 0 y blaqueado
Pulge el mando para Iniclar un clelo despuds de haber selecclonado al tlampo.

Botén de programa: Pulse para Introducir Ios programas preestablecldos. Glre el mando para selecclonar
P el programa automética de P01 a PS0. Cada programa cuenta con su tiempo, tempersatun y valocidad
IOQERMN predeterminados. Pulse el manda para poner en marcha el dispositiva

Botén de tlempo: Pulse y ajuste el tiempo

@ Tiempo Intervaln de tiempo; 0 8 ™) minutos, B ejuste se realiza segin los pasos siguientes; pulse una vez pare
alustar los segundas y vuelva a preslonar para ajustar los minutos.

BotSn de temperatura: Pulse ¥ ajuste |2 temperatura
Intervalo de tempergtura: 37 1 120 °C
El primer intervalo es de 37 a 40 *C. A partir de 40 °C log intervalos son de 5°
(I ea Botén de velocidad: Pulse y ajuste |a velocidad
Velocidad  |ptarvalo de velockiad: 1 -10

Botdn de pulsar: Una pulsacidn larga para activar y la unldad dejard de funcicnar al retirar el dedo del
@ Pul botén. El botén de pulsar no sa activard al |a temperatura en ol intaror del reciplente ea auperior 2 60 "C ¥
oy 52 mostrard o icono de advertencia.

& BR:BH.  renaa de tiempo
IE HEH‘E Pantalla de tamperatura

§MHMo

F Tempsratura

@ | H Pantalla de velocida!

* Ieono dal batidor: Aparecerd cuando e seleccione la velocidad adecurda par batir nats, clarss y
emulslonar

L Ieano de paleta ramovadora: Aparecard cuandao se selecclone la velocidad adecuada durante todoa los
procesos de calentamiento,

E Ieono de programa: Para entrar en un pragrama autom#tico



PE E Programa: Ndmera de programa automético

Ieono de la funclén Mantener callente

Indicador de temperatura de los allmentes

lcona de bloquea: Este aparece cuando la tapa se coloca correctamente. El robot estd en moda de
experd ¥ preparato pam ponerse en marcha,

Icona de desbloquen: este Indlca que la tapa no estd colocada comectamente y el robot no se pondré en
marcha.

Icono de euchllla

leono de afadir ingredientes: La coceibn ge interrumpiré cuando aparezen este icono. Ratire |a tapa para
afiadlr Ingredientes. Elrobot de cocina reanudard la coceléin cuando vuelva a colocar la tapa y el Icono
desaparezea.

leona de advartencia

> o fBEge

AJUSTE

Ajuste del lompo
1. Imtervalo de tiempo: 0 a 90

2. Pulse el botén @: gire @ en el semtido de las agujas del reloj para aumentar el tiempo ¥ en sentido contrario para
reducir el tiempo. El tiempo aparecerd en la pantalla, segin se indica a continuacion.

Auste de la temperstura @ ED-DD_

2. Pulse el botén l::: gire @ en el sentido de las agujas del reloj para aumentar la temperatura ¥ en sentido contrario
para reducir la temperatura. La temperatura aparecers en la pantalla segin se indica a continuacién.

E ( (At
r L
Ajuste de la velocidad

1. Intervalo de velocidad: 0 2 10

2. Pulse el botén (Ieﬂ- glre @ en el sentido de las aqujes del reloj para aumentar la velocldad y en sentido contrarlo
para reduclr la velocldad. La velocldad aparecerd en la pantalla segin se Indlca a continuacién. Durante el calenta-
miento: solo estd dlsponible la velocidad 1 a 3.

3. Modo auténomo:

23
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= Velocidad 12 3: +L * parpadearédn y permanecerdn encendidos después de que la unidad se ponga en
marcha.

0000 Xxé
FODO"

@ { g L

+ Velocldad 4: + * parpadeerdin y permanecerdn encendldos después de que la unldad se ponga en marcha.

¢O0.00 Xxé
FOOO"
@4

+ Velocidad 5y superlores: + parpadears primero y permanecerd encendido.

¢00.00 Xxaé

FOOO"
@5

MENSAJES DE ERROR EN LA PANTALLA Y SCLUCIONES

s Lajarrade la batidorano + Se ha consumido el
estd blen colocada o el agua durante la funcién

« Fin del programa.

PROBLEMA  * Sobrecarga del motor
NTC ests dafiado. de vapor.
. » Apague e apargio y
EI:ImL:::I nf:fmzn! aRada agua al raciplen-
6 . un‘: hors, D a " Coloquelajamadelaba-  te. Enclenda el aparato - Pulse el mando y vuelva
SOLUCION - Después, y8 o\ e an su lugar. despuss de que la tem-  al modo de espera_

estard listo para volver a
utilizarse,

Por ejemplo, aparecers una pantalla de error como esta:

F EJ

24

peratura Interior del recl-

plarte sa haya raducido.



MODO AUTONOMO

1. PI.||SE@+ I‘E ™) &90.00 Xé

F BO"
@ | do L

2. Solo funcién de betidora.

Selecclone la velocidad + pulse el mando para actlvar el disposhivo + aumente el tiempo Pulse el mando de nueve
para finallzar.

&00.00 4
FOO0 A &

w5

§l =& ha ajustado el tlempo, el robot empezars a funcloner y comenzar4 la cuenta etrés.

COMO RESTABLECER EL PROTECTOR DE TEMPERATURA

Cuando el bol se sobrecalients, el protector de temperatura desconecta el rohot para detener el proceso de calentado
y proteger el bol contra las quemaduras.

Se ha afiadido un botén de reinicio en |a parte inferior del hol. Presione el botSn blanco de silicona cuando se active el
protector de temperatura. Una vez presionado, oird un clic que indica que el protector de temperatura se ha reiniciado
¥ puede volver a funcienar adecuadamente.
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SUGERENCIAS DE USO
Cantided méximn de
m-“ Ingredientes a [a vaz
Plcar came Cuchilla de picar Velocldad 8 30a&0s
a1l
Plcar hlelo Cuchlllade plicar Velocldad 8 10a20s 5009
ald
Batidora Cuchllla de plicar  Velocldad 10 1min Capacidad médxima 2000 ml
Plcar (cebolla, chaleta, Cuchlllade picar Velocldad5 15a30s 500¢g
apio, etc
Amasar Cuchilla de plear  Velocldad1 3aSmin 350 g de harina + 175 g de agua +
20 g de aceite
Rodafas, ralladura (zana-  Discodarallar  Velocidad 5 30as0s 5009
horia, pepino, patata) ab
Sopa Paleta remave-  Velocldad1  Selecclonar la funcién de  Capacldad mixdma: 2000 ml
dora sopa. 0 puede ajustar e tlem-
po, Ia velocidad ¥ la tampare-
tura adecuados usted mismao.

CUIDADOQ Y LIMPIEZA,

1. Apague y desenchufe el aparato siempre antes de efectuar la limpieza.
2_ Retlre la tapa y los utensilios del reciplente antes de efectuar |a limpleza.

3. Unidad eléctrica. Limplela con un pafio himedo y séquela a continuaclén. Nunca utlliee productos abraglvos nl
sumerja la unidad en agua.

4. 8l se formen marcas de quemaduras en la parte Inferlor de |a Jarra de la batldora, ponga un poco de 4cldo cfirleo o
limén en agua, callente de 5 a 7 minutos y utilice el producto pera eliminar las marcas con un pafio

5. Reciplente/paleta removedora/cuchilla Lave las plezas y, & continuacién, séquelas completamente. $i quedan all-
mentos pegados o quemaduras en la parte interler del reciplente, eliminelos le antes posible con una espétula.
Llene el reciplente con agua |abonoza y déjelo en remojo. Retire los restos Incrustados uillizando un cepillo de
limpleza. La deceloracién del reciplente no afectard & su rendimiento.

6. Cémo extraer el cestillo de vapor Coloque el vaso medidor en |a ranura del cestlllo de vapor y glrelo para fijarlo. A
continuacién, extréigalo.

LIMPIEZA Y MANTENIMIENTO

* Desenchufe el cable de allmentacién antes de realtzar la limpleza.
+ Uiillce un pafio de cocina para limplar la unldad princlpal. No los lave con agua nl en el lavavallllas.

+ Los ceplllos de metal o nallon, los limpladeres domésticos, los disolventes y los productos de limpleza defiarén la
superficle de la estructura del producto.

» Utllice un pafio suave y seco para limplar el cable de allmentaclén.
Mota: 5i surge algln problema con su sparato que no pueda resolver, llame a nuestro teléfono de asistencia.
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DESCRIPCION GENERAL DE LOS ACCESORIOS
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ESPECIFICACIONES TECNICAS

ES

Potencia
Tensién
Motor
Velocidades
Temporizador
Capacidad del
reciplente

Programas
Materlal
del reciplente

Betir claras

Batr nata

Sapa

Otrog ingredientes que necesitan calor

Plear came

Picar hialo

Batidara

Picar (ceholla, chalots, apio, etc.)

Judias, aoja, nusces, cacahustas, granos
de café, aimendras

Amasgar
Arroz, ete.

Rodajas

Pescado

1a2
1a2

Ball
8410
10
5a7
10

&6

2 g 4 minwtgs
34 5 minitos

1 a 90 minutos

Seglm nece-
sldad

Wakls
108203
1 22 minutos
15a6ls
2 a 3 minitos

3 a 5 minios
20 a 30 minutos

30a60S

10 a &0 minutos

100
Seg(in necesidad

110

110a120

Carscteristicas

500 W
220-240V
Sly-cC
10

90 minutos

35L
12

Acero Inoxldable

Seqn las Directrices Europeas 2012/197EL y 2015/863/EL, refativas a la reducelin del iso de sustanclas paligrosas en los sparatos eldotr-

ducta, al final de g vida iiil, debers depositanse an un lugar separada de ks demss residune. Por b tarrin o usuaria deber entegar of aparata,
cuando daje de utiizarse, a los adecuadass centra de recogkda diferenciada de residuos electninicos ¥ electro técnicos, o deberd devolverio al
venwledior en &l momenta de compe de un nueva apamta de tipo equivalemie, une a cambla de R, La iecundn recogidn dferencindn del

: , o4, wdemndz del desecho da reskducs. El simbolo tacheda del contsnedor que e encuentra en & peckeging Indica la obligacidn de que & pro-

(s Inutiftzado para log suceshos procezos ambientalmente compatities de reclelaje, tratamiento y desacho, contribuye & witar posibles
efactor negativos en &l medio amblemta y an kx selud, ¥ favorece of recicleje de los materlales de los que e compone gl aparete. El desecha
abusiver del products por parts del usuario implica la aplicacitn de las sanciones previstas par la ley.
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BEM-VINDO

Obrigado por escolher o nosso robd de cozinha. Antes de utilizar o dispositivo e para assegurar uma boa utilizagio do
mesmo, leia cuidadosamente estas instrugbes.

As precaugbes de seguranga aqui indicadas reduzem orisco de morte, leséo ou choque elétrico quando cometamente
cumpridas. Guarde o manual num local seguro para referéncia futura, juntamente com o cartio de garantia preenchi-
do, o recibo da compra e a embalagem. Se aplicével, passe estas instrugbes para o préximo proprietério do dispositi
vo. Siga sempre as precaugbes de seguranga e as medidas de prevengéo de acidentes aquando da utilizagéio de um
dispositivo elétrico. N&o assumimos qualquer responsabilidade por qualquer falha em cumprir com estes requisitos.

INSTRUGOES DE SEGURANGA

Aquendo da vHlizagEo de qualquer eletrodoméstico, devem ser Hdas em conta as seguintes precaugdes bisleas de

sequranga.

» Desligue o eletrodoméstico e desligue da alimentagio antes de trocer acessérios ou de tocar em qualsquer pegas
em movimento durante a utllizagho.

= Mamtenha partes corporais, joias e roupa solta longe das partes em movimento e acessdrios/ferramentas instaladas.
* Remava sempre a limina antes de colocar produtos no recipiente.

+ Mantenha as mios e utensfllos fora do reciplente enquanto a mesma estiver conectada & corrente

= Nunca utilize um eletrodoméstico danificado. Faga com que seja verificado ou reparado.

= Néo exceda o nivel de enchimento méximo assinalado no imerior do recipiente.

* Nunca delxe que a unldade elétrica, o cabo ou a tomada se molhem.

» Tenha culdado quande menusear ou tocar em qualquer parte do eletrodoméstico quando o mesmo estiver a ser
utilizado em modo de cozinhar ou apés cozinhar. O reciplente, a tampa e as fesramentas em particular, uma vez que
ficam QUENTES algum tempo apés o eletrodeméstico ter sido desligada.

= Utilize as pegas para remover e transportar o recipiente. Utilize luvas de forno quando manusear um recipiente
quente ou ferramentas quentes.

* {0 fundo do recipiente ird permanecer quente alqum tempo apds o aquecimento ter parado. Tenha cuidado aquando do
manuseamento & utilize uma base para recipientes quertes quands colocar o recipiente em superficies sensiveis ao calor.

« Tenha culdado com o vapor que sal do reciplente, particularmente aquando da remogfo da tampa ou da tampa de
enchedor.

= Nio retire a tampa ou a tampa do enchedor enquanto Ifquidos estiverem a ferver.
* Feche sempre a tampa do enchedor aquando da utilizacéo da fungéio de picar.

* Ullize o reciplente e as feramentas fornecldas com este eletrodoméstico. Nunea utllize o reciplente com qualquer
outra fonte de calor.

+ Nunca opere o eletrodoméstico em modo de cozinhar com o reciplente vazio.

= Néo utilize a tampa do misturador para operar o processacor. Este eletrodoméstico ficard danificado e poderd causar
lesbes se 0 mecanismo de bloqueia for sujeito a forga excessiva.

= Aquando da utilizagio deste eletrodoméstico, certifique-se de que 0 mesma estd pogicionado numa superficie nive-
lada e longe de uma extremidade, Nio posicione o recipiente abaixo de armdrios pendurados,

* Para a operagio correta e sequra certifique-se de que & base do reclplente e os sensores de temperatura estfo
limpaos e secos antes de cozinhar.

CUIDADO: De modo a evitar perigos devido a um reiniclo inadvertido do corte térmico, este eletrodoméstico néio deve-
rd ser alimentado através de um disposhiivo de conexBo externa, como, por exempla, um temporizador, ou conectado
a um clreulto que seja ligado e desligade com regularidade pela unldade.

» Certlfique-se sempre de que a comlda estd bem cozinhada e que ests multo quente antes de comer.
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= A comida deveré ser comida apds ter sido cozinhada ou deverd deixar-se arrefecer rapidamente e depois colocada
no frigorifice, assim que possivel.

= A mé utilizagio do seu eletrodoméstico poderé resultar em leséo.

= Ds eletrodomésticos podem ser utilizados por pessoas com capacidades fisicas, sensoriais ou mentais reduzidas
ou com falta de experiéncia e conhecimentos se tiverem sido supervisionadas ou tiverem recebido instrugdes relati-
vamente 2 utilizagdo do eletrodoméstico de forma segura e se entendem os perigos envolvidos.

= As criangas néio devem brincar com o eletrodoméstico,

= Este eletrodoméstico ndo deverd ser utilizado por eriangas. Mantenha o eletrodoméstico e o seu cabo fora do alean-
ce das criangas. Nunca deixe o cabo pendurado num local onde uma crianga the possa chegar,

Aviso: Tenha cuidado aguando do manuseamento de [dminas afiedas, ao esvaziar o recipiente e durante a limpeza.

+ Desllgue sempre o eletrodoméstico da allmentagfio quando ¢ mesmo ficar sozinho e antes da montagem, desmon-
tagem ou limpeza.

+ Se o cabo de allmentagfo ficar danlficado, deverd ser zubsiituldo por um cabo especlal que & disponlbllizado pelo
fabricante ou pelo seu agente revendedor de modo a evlter perigos

* LHillze apenas o eletrodoméstico para o fim indicado. Nio aceitaremos qualquer responsabilidade em resultado da
utllizaglio desadequade ou da falha em cumprir com estas instrugdes.

» A capacidade méxima de mistura éde 3,5 L.

= Tenha culdado ao colocar Iliquido quente no processador de alimentos ou misturador, uma vez que o mesmo pode
ser langado devido a vapor repentino.

= 0 eletrodoméstico 56 deve ser wtilizado com a base fornecida para tal.

= D eletrodoméstico € apenas para vtilizago doméstica e em local protegido.

= Evite derrames sohre o conector.

= Niio desmonte a base do copo (incluindo o revestimento da pega), néio & para manitengiio do wtilizador,

« Apds 0 motor parar de trabalhar (e estivesse atrabalhar), a ventoinha de refrigeragfio continuard a trabalhar durante
mais 2 minutos.

« As superffeles ficam quentes durante a utllizag¢do.

+ Para saber como limpar as superficles em contacto com alimentos, consulte o pardgrafo de Cuidado e Limpeza.

CUIDADO: Certlfique-se de que o eletrodoméstico esté desligado antes de o retirar da base.

« Atampa “Processador de allmentos” & adequada apenas para discos de relador, ndio fol pro|etada para nenhum outro
tipo de uso (cullnérle, batedelrs, etc.). $6 deve ser usada come processador de alimentos e deve ser substitulda pela
tampa Principal para continuar cozinhando.

Antes de liger

Certlifique-se de que a allmentagfo elétrica & a mezma que a Indicada ne fundo do eletrodoméstico.
AVISO: ESTE ELETRODOMESTICO DEVERA TER LIGAGAO A TERRA.




LISTA DE PARTES

1. Tampa do enchedor

2. Tampa do misturador

3. Vedante da tampa do misturador
4. Batedor

5. P4 de mistura

6. Limina

7. Cesto de vapor

B. Jarro do misturador

9_ Unidade da base

10. Fleha elétrca

11. Interruptor principal

12. Visor IMD

13. Botdo giratérlo

14, Calcador

15. Tampa FP

16. Vedarte para a tampa FP

17. Disco de trituragéo/corte

18, Eixo de movimento

19. Espétula

20. Gopo de medigio

21.* Tamps para cesto de vapor
22, * Cesto de vapor, pouco profundo
23.* Cesto de vapor, profundo

24, *Yedante do cesto de vapor profundo

* O acessdrios estfio disponiveis em separado.



Botio Tédl

1. Corter

2. Cozlnhar lentamente

3. Vapor

4. Botfo de Programas

5. Botfo de temporizador
6. BotSo de temperatura

7. Botdo de velocidade

8. Botéio de pulsagéo

9, Painel de controlo (p. 31)

CONFIGURAR ANTES DE USAR

Chop

PT

Temperatura

Speed Pulse

(6]

1. Cologue o ebxo da unidade cometamente bloqueado no Jarro.
2. Inslra o Jarro na unldade princlpal. Prima para balxo com firmeza para bloguear no lugar.

3. Escolha diferentes acessérios para diferentes objetivos de cozinhar.

4, Adiclone ingredientes ou dgua ao jarro. Se necessitar, utllize a fungio de processamento de allmentos. Depols
necessita de colocar a tampa do proceszador de alimentos e de colocar os Ingredlentes diretamente através do

dispensador de alimentos.

N
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5. Coloque a tampa do misturador, ou a tampa FP ou o vaporizador.

6. Ligue o cabo elétrico & base principal. Ligue.

7. O painel t4til ird piscar, empurre o botéo rotativo para entrar em modo standby.

8. A multicozedura ird emirar em modo standby, selecione a fungéo pretendida, sempre que tal for necessério.

&00.00 ]
EOOO
Ll

9. Prima o botéo tempo/temperatura/velocidade para definir. Rode o botéo giratério para escolher tempo/temp/velo-
cidade e prima para iniciar a multicozedura.

10. Terminar configuragéio

11. Apds & cozedurs, o painel IMD ird mostrar “fim”, Prima o botdo giratdrio e ird parar de cozinhar, Se desejar suspen-
der durante @ cozedura, prima o botéo rotativo, Depois prima novamente € a maquina ird comtinuar a cozinhar, A
mécquina ird parar de cozinhar se premir longamente o botdo giratdrio.

12 0s acessdrios podem ir & méguina de lavar.
13. Limpe a unldade princlpal.

& k@]

Tempeatee  Shsed

&b0:30: 8
r oo

a2



PANORAMICA DO PAINEL DE CONTROLO

1. Pode ser utllizado para definir a temperatura, o tempo, 2 velocidade ou selecionar diferentes Programas.

. Prima o botfio giratdrio e a méquina ird suspender quando estiver a cozinhar. Iré comtinuar a cozinhar se
premir novamente.

. Segure o botfio giratério e a méquina ird parar de cozinhar.
Prima o botdo giratério apés ter terminado a configuragdo e a maquina Ird comegar a cozinhar.
. Ird cancelar automatlcamente se segurar o botdo glratério quando introduzir o prograna.

. Quanda o programa thver terminado, o painel IMD Ird Indicar “fim". Prima o bot#o giratérlo e a méquina
irf entrar em modo standby.

7. Mantanha pressionads o botio para repor todos os parimetros quando o robd estiver no modo Standby.
Bot#io Cortar: Prima para ver o programa Cartar
Tempe: 10 s padriio, mas ajustdvels de 10 s para 4 minutos
x Cortar Temperatura: Blogqueada
Yelocidade: Padriv 6, mas ajustdvel a partir de 1~10
Prima o botéo glratério para Iniclar um clclo apds a configuragfio.
Botio Cozinhar Lentemente: Prima para ver o programa de cozinhar lentamente

(o]

@hﬁoahﬁﬂn

oo oW

-@- Cozinkar Tempo: O tempa padrio é de 60 minutos, mas ajustével a partir de 20~90
lentaments Temp: A temperetura padriio & 100, mas poderd er ajustada de 60 até 100.
Velocidade: 1 poderd ser ajustével da 1-2.
Bot#io de Vapor: Prima para a Fungda de Vapor
Tempo: O tempo padrio & de 20 minutas, mas ajustével de 0~60 min
'@' vapor Temp: A temperatura padrdo & 120, mas poderd ser ajustada a partlr de 100~120

Yelocidade: 0 e Bloqueada
Prima o botéio glratdrio para Iniclar um clclo apds ter seleclonado o tempo.

Botéo de Programas: ngm para lin:ams %raogr?:m;s pré-definidos. Rode o botso giratério para selecio-
nar o programa automético a partlr de P01~F30, Cada programa tem um tempo, uma temperatura e uma
Programa .y videde padrdo. Prima o botdo piretdtio pars o dispositivo arrancar

Bot#io de Tempo: Pima & defina o tempo
@ Tempe

Limite de tampo: 0-90 minutos, o ajuste ocorma afravés dos seguintes passos: prima uma vez para deflnir
08 sequndns e prima novemente pera definir og minutos,

Botéo de temperatura: Prima e defina & tamparatura
Limite de temperatura: 37° - 120°C

Aple 37° - 40°C, em Intervalog da 5°

@ e9 Tecla de Velocidade: Prima e defina & velocidade
Velocldede  |imite de velocidade: 1-10

Botéio de pulsagiio: Prima longameante pare athvar & a unidade Ind parar de trabalhar apds trar o dedo do
batfio. O botha de pulsagho nfio serd ativado e & temperatura dentra do reciplente for superior a 60°, o
[eone Aviso Ir§ surglr.

@'} EE_EE‘: Visor de tempo
F E E Et Yisor de temperatura
) I E Visor da velocidade

[eone Bater: Ird surglr quando a velocidade adequada for seleclonada para bater natas, claras de ovo e
fazer amulsdes

[eone de p& de misturs; I surgir quande a velockiade adequada for sedecionada durante todo o proces-
20 dw aquecimento.

L
E [eone Programa: Entrar no programa automitico

l‘_ Temperatura
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E E Programa: nimero de programa automitico

fcone de fungSe manter quente

O =
IIIKI:'U
o

Visor de temperatura de alimentos

leone de bloquelo: Este Indlca quando a tampa estd bem colocada, A maquina estd em moda standby &
mronta & trebalhar.

Abrir o [cone de Bloquelo: Isto Indlca que a tampa ndo estd bem colocada e, assim, 2 méquina nda Ird
cozinher cometamenta

fcone de Lamina

lcane Adiclonar Ingredlentes: A cozedura Irf parar quando o fcone surglr. Retire a tampa para adielanar
ingrediemtes. Quando coloca a tampe e o [cone desaparecer, a méquina ind continuar a cozinhar

fcone de Aviso

>+ B8,

CONFIGURAGAD

Conflgurar tempo
1. Limite de tempa: 0-90

2, Prima o botfo @: Rode @ nho sentldo dos pontelros do religlo para aumentar o tempo e no sentido contrdrle ao
dos pontelros do reléglo para reduzir o tempo. 0 tempo & exlbido no visor, como se Indlca ababeo.

= Jn.MAn
D CU:LLL.

Definir a temperatura
1. Limite de terperatura: 37-120°C

2, Prima o botfio l: @ Rode no sentido dos ponteiros do relégio para aumentar o tempo e no sentide contrério ao
dos pontelros do reléglo para reduzir o tempo. A temperatura é exiblda no visor, como se Indica abaixo.

Definir a velocldade
1. Limite de velocidade: 0-10
2. Prima o botfo @ey @ Rode no sentido dos pontelros do reléglo para aumentar a velocldade e no sentido con-

trério ao dos pontelres do relégio para reduzir a velocidade. A velecldade & exlblda ne visor, como se Indica ababo.
Durante o aqueciments: apenas a velocldade 1~3 estd disponlvel.



3. Modo DIY:
= Velocidade 1-3: + L * Pisca e parmanece acesa uma |uz apds a unidade comegar a trabalhar.

¢00.00 Xxd
¥ OO0
@ { e L

* Velocidade 4: + * pisca e permanece acesa uma luz apds a unidade comegar a trabalhar.

¢00.00 Xa
FOO0"
iy &y

= Velocidade 5 e superiur:+ A luz piscs e permanece,

sO00.000 Xé
¥ OO0
@G

MENSAGENS DE ERRQ NO VISOR E SOLUGAD

+ 0 jamo do misturador

« A dgua sacou durante a

PROBLEMA " Sobrecarga do motor. ndo estd no lugar ou NTC = Fim da Programa.
estd danificado. funcia de vapor.
= Desligue e delxe o dispe- « Desligue e adiclone
sitivo amafecer durante | fgua a0 recipiamte. Lk
SOLUGAD uma hora. Depols disso, &wﬂ: Ij:r:: b gue apde a temperatura ‘I:;Inr:a;;mzltr::z:;e
est pronta a utilizar no- gar. intarfor do recipienta ter '

yamerte, arrefecido.

Por exemplo, visor de erros é exibido, como se indica:

FEd
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MODO DIY

1.primat®s [ () 9000 xa
E A
wildy L

2. Apenas fungiio de Misturar.

Selecione velocidade + prima o botéo giratérlo para ativar o dispositivo + temporizader. Prima o hotdo giratério para
terminar o disposltivo.

e¢00.00 ]
OO0 A &
@5

Uma vez definido o tempo, o robd comegaré a funcionar e inicia a contagem decrescente.

COMO REPOR © PROTETOR DE TEMPERATURA

Quando a taga sobreaquece, o protetor de temperatura desliga o robd para parar o processa de aquecimento e prote-
ger a taga de queimaduras.

Foi colocado um hotéo de reinlcio no fundo da taga. Pressione o botéo de silicone branco quando o protetor de tem-
peratura estiver ativado. Uma vez pressionacdo, ouyird um clique indicando que o protetor de temperatura foi reiniciado
e pode voltar a funcionar corretamente.




PT

SUGESTOES DE UTILIZACAD

Cozedwra méxdna
oo | s mocmer | T |

Cortar came: Laminadecorte ¥Yelocldade 30s60s 500g
810
Eemagar gelo Laminadecorte Yelocldade 10-20s 5009
810
Misturador Lamina de corte  Velocldade 1min Capacldade méxima: 2000 ml
10
Cortar (cebolas, chalo- Liminadecorta Valocidade5 15s-30s 500 g
tas, aipe, etc.)
Amasaar LAmina de corta  Velockdade 1 3-5min 350 ¢ farfnhe + 175 ¢ dqua +20 g
fleo
Fatias, pedagos (Ce- Disco de tritu- Velocidads 3060% 5004
nourg, Pepine, Batate)  racho 56
Sopa P de mistura Velocidade 1 Escolhe a fungiio de Sopa. Ou  Capacidade M&dma 2000 ml
pade definir o tempo, a velog!-
dade & temperatura cometas A
sua escolha.

CUIDADO E LIMPEZA

1. Desligue sempre a méquina e retire a ficha da tomada antes da Impeza.
2. Retire a tampa e a ferramenta do reclplente antes de limpar.

3. Unidade elétrica. Limpe com um pano molhade e depols seque. Nunca utilize abrasivos ou submerja a méquina
em figua.

4, Quando existirem marcas de quelmadura no fundo do jamo do misturador, pode colocar 4cido cftrico ou limbes
em #gua, aquecer a 4gua durante 5~7 minutos e utiliz&1a para remover as marcas de queimaduras com um pano.

5. Recipiente/p4 misturadora/l4mina. Lave as partes e depois seque adequadamente. Se existirem alimentos presos
ou queimacduras presentes no interior do recipiente, remova-os tanto quanto possivel utilizando uma espétula.
Encha o recipiente com 4gua quente com sabéo e deixe que a absorva. Remova quaisquer restos resistentes utili-
zando uma escova de limpeza. Qualquer descoloragio do recipiente néo ird afetar o seu desempenho.

6. Como retirar o vapor do cesto. Cologue o copo de medigéo na ranhura do cesto de vapor e rode para fiocar. Depois, refire.

LIMPEZA E MANUTENGAOQ

+ Desligue o cabo eléireo antes da limpeza.
+ Utllize um pano seco para limpar a unldade princlpal. Nio os lave com dgua ou cologue na méquina de lavar lolga.

» Escova de metal, escova de nylon, detergente doméstico, diluente e produtoz de limpeza Irio danlficer a superficle
da estrutura do produto.

» Utllize um plano suave e seco para limpar ¢ cabo elétrico.

Mota: Se estiver a ter um problema com os seus eletrodomésticos que nfio tenham slde indicados aclma, contacte a
nossa linha de apole.
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PANORAMICA DE ACESSORIOS

Bater claras da ovo 2-4 minutos
E?E[ Batador Natas batidas 3 35 minutos -
ﬂh’ Sopa 12 1-90 minutos 100
Outros ingradientes que necessitern de 12 Conforme Conformea neces-
P4 de mixturs ser aquecidos necessérlo sérlo
Cortar tame 810 30-60 & -
Fazer aglicar em pé 810 10208 -
Misturador 10 1-2 minutos -
_Q, Limina Cortar (cabolas, chalotas, alpo, etc.) 57 1560 ¢ -
Felldes, grios de soja, nozes, amendolng, 10 2-3 minutos -
oz de café, améndoas
Amassar 1 35 minutos -
Arroz, ete, = 20-30 mimrtos 110
Fatias 56 W060s -
@ Peixe - 10-60 minutas 110-120

ESPECIFICAGOES TECNICAS

PT Caracterfsticas
Poténcia 500 W
Tensiio 290-240 ¥
Motor Sly-DC
Velocldades 10
Temporizador 90 minutos
Capacidade do

recipiente asL
Programas 12
:l‘:::i::iem Aco inoxidével

De gcorda com e Dingcinzes Europalas 2012719/E1 @ 201 S7HES/E, relatives 4 reduciio do usn da substénclas perignsas nos sparelhos
#lézticos, além dos resfdupe. O aimbelo decado do contentor que extd no packeging indica & obrigagho de que o producto, ao final da we vida
L, deword depositar-ss hum igar sepurado a0s darmals reskiuos. For taita o usuéie devers sntregar o aparoho, quandy delxs de user-se, aos
sdequados centroa de racolha diferenciada de realdune electriinfcos e electro-téenicos, cu devend develvio ao vendedor no momentn de com-

pra de um novo aparelho de tipo squivalents, um a troca de sulro. A adaquadl roeolht diferenciadn do aparal\o inutllizade para o suceseivos

procasane amblantaimanta compatheale da reckelegam, o avitar p afaltos thens no malo-amblanta
I racarde, e favorece 2 reciclagem dos materals dos que se mﬁe o aparehe. 0 d abuzivo do producto por parie do ususo implica a
splicachin das anclios pravistas pala b,



BIENVENUE

Nous vous remercions d'avoir choisi notre robot de cuisine. Lisez attentivement ces instructions avant d'utiliser I'ap-
pareil afin d'en optimiser l'usage.

Les précautions de sécurité contenues dans le présemt document réduisent le risque de mori, de blessure et d'électro-
cution, lorsqu'elles sont observées comectement. Rangez ce manuel, la carte de garantie diment renseignée, le regu
d'achat et I'emballage dans un endroit sécurisé pour tout besoin  ['avenir. Transmettez, le cas échéant, ces instruc-
tions au prochain propriétaire de cet appareil. Veillez 4 toujours respecter les consignes de sécurité élémentaires ainsi
que les mesures visant & prévenir les accidents lorsque vous utilisez des appareils électriques. Nous n'assumerens
aucune responsahilité dans le cas oll le client ne respecte pas ces exigences.

CONSIGNES DE SECURITE

Les précautions élémentairas de séeurité doivent toujours &re observées lors de Nutilisation de cet appareil électro-
ménager.

+ Etelgnez 'apparell et débranchez-le avant de changer des accessoires ou de toucher des parties mobiles lorsque
l'apparell est en cours d'utllisation.

+ Malntenez les partles de votre corps, les bijoux et les vétements amples &loignés des parties moblles et des outils/
accessolres Imbriqués.

* Retirez toujours les lames avant de verser des contenus dans le réciplent.

* Gardez les mains et les ustensiles & |'extérleur du récipient lorsque I'apparell est branché.
= N'utilisez jamais d'appareil endommagé. Faites-e vérifier ou réparer.

= Ne dépassez pas le niveau de remplissage maximal indiqué  l'intérieur du récipient.

* Ne laissez jamais ['unité moteur, le cible ou |a prise se mouiller.

= Faites attention lorsque vous manipulez ou touchez une partie de 'appareil en mode cuisine ou aprés avoir cuising,
Cela est particuligrement vrai pour le récipient, le couvercle et les outils, qui restemt CHAUDS longtemps aprés que
l'appareil a &té éteint,

« Utilisez les poignées pour retirer et porter le récipient. Wilisez des maniques pour manipuler le réeipient et les outils
lorsqu'ils sont chauds.

* Le dessous du récipient restera chaud longtemps aprds la fin de la cuisson. Faites attention lors de la manipulation
et utllisez un revétement de protectlon de surface lorsque vous placez le réelplent sur des surfaces sensibles 4 la
chaleur.

* Faltes attentlon aux vapeurs s'échappant du réciplent, en partlculler au moment de retirer le couvercle ou le bouchon
de remplissage.

* Ne retlrez pas le couvercle ou le bouchon de remplissage lorsque le liqulde est en dbullition.
+ Gardez toujours le bouchon de remplissage fermé lorzque vous utilisez la fonctlon hacholr.

* Utlligez uniquement le réciplent et les outils fournls avec I'spparell. N'utllisez jamals le réciplent avec une autre
source de chaleur.

= Ne mettez jamais I'apparell en mode cuisine lorsque le récipient est vide.

= N'utilisez pas le couvercle du batteur pour faire fenctionner le robot. Soumettre le mécanisme de verrouillage 2 une
force excessive endommage |'appareil et peut occasionner des hlessures.

= Lorsque vous utilisez cet appareil, assurez-vous qu'il est placé sur une surface plane et qu'il est éloigné du bord. Ne
le placez pas en dessous de placards suspendus.

= Pour une utilization adéquate et en toute sécurité, assurez-vous que |a base du récipient et que les capteurs de
température sont propres et secs avant de cuisiner.
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ATTENTION : afin d'éviter tout risque lié au réarmement par inadvertance du coupe-circuit thermique, cet apparell ne
doit pas étre alimenté & travers un dispositif de commutation externe, tel qu'un temporisateur, ou relié & un circuit qui
est régulidrement allumé et éteint par le fournisseur.

= Assurez-vous toujours que |a nourriture a été entiéremert cuite et est hien chaude avant de [a manger.

* Les plats dolvent &tre mangés Juste aprés la culsson, ou blen |l faut les lalsser refroldir rapldement et les mettre au
plus vite au réfrigérateur.

» Une mauvaise utllisation de votre apparell peut occaslonner des blessures.

= Cet appareil peut étre uiilisé par des personnes aux capacités physiques, sensorielles ou mentales réduites ou man-
quant d'expérience ou de connaissances & condition qu'elles aient regu des directives ou des instructions concemant
I'tilisation de cet appareil et qu'elles en comprennent les dangers.

= Les enfants ne doivent pas jouer aver I'appareil,

» Cet apparell ne dolt pas &tre utlllsé par des enfants. Gardez I'apparell et son céble hors de portée des enfants. Ne
lalssez Jamals le céble pendre dans un endrolt oil un enfant pourrait le salsir.

Avertissement : faltes attentlon en menlpulant les lames, en vidant le réciplent et lors du nettoyage.
= Débranchez toujours I'appareil s'il n'est pas utilisé, avant de [‘assembler, de le désassembler ou de le nettoyer.

« §i le cable d'alimentation est endommagé, il doit &tre remplacé par un cable spécial disponible chez le fabricant ou
chez son prestataire de services afin d'éviter tout danger,

+ N'utilisez l'apparell que dans le cadre de l'usage domestique pour lequel Il est prévu_ Nous déclinons toute responsa-
bilité résultant d'une utllisetion Inappropriée ou d'un nonrespect de ces conslgnes.

» La capactté maximale de mélange estde 3,5 L.

« Faites attention si un liquide chaud est versé dans le robot de cuisine ou le batteur. Celui-ci pourrait étre éjecté de
I'appareil suite & une formation soudaine de vapeur.

« Lappareil doit uniquerment &re ulilisé aves le support fourni.

+ L'apparell est unlquement destiné & une utllisatlon domestique et en Intérleur.

= Evitez tout déversement sur le raccord.

= Ne désassemblez pas la base du réservoir {y compris |a poignée), I'itilisateur i’a pas & imervenir dessus.

« Une fols que le moteur est & l'amrét (s'll &talt en marche), le ventilateur continuera de fonctlonner pendant 2 min.

» Les surfaces sont susceptibles de chauffer pendant l'utllisation.

= Pour savoir comment nettoyer les surfaces en contact avec de la nourriture, veuillez vous reporter au point Entretien
et Nettoyage.

ATTENTION : assurez-vous que |'appareil est éteint avamt de le retirer de son support.

* Le couvercle «Robot culinaire» ne peut étre utilisé qu'avec des disques a réper, il Mest pas congu pour tout awire type
d'utilisation (cuisson, fousttage, etc.) Il ne doit Atre utilisé que comme un robot culinaire et doit étre remplacé par le
couvercle Principal pour continuer la cuisson.

Avant da be brancher

Assurez-vous que votre alimentation électrique est la méme que celle indiquée sous votre appareil.

AVERTISSEMENT ; CET APPAREIL DOIT ETRE RELIE A LA TERRE.




LISTE DES PIECES

1. Bouchon de rempllszage

2. Couvercle du batteur

3. Joint du couvercle du batteur
4, Fouet

5. Pale de mélange

6. Lames

7. Panier vapaur

8. Bol mélangeur

9. Base

10. Prise d'alimentation

11. Interrupteur principal

12. Ecran IMD

13. Bouton

4. Poussoir

15. Couvercle FP

16. Joint pour couvercle FP

17. Disque trancheur/broyeur
18. Arbre d'entrainement

19. Spatule

20. Verre doseur

21.* Couvercle pour panler vapeur
22, * Panler vapeur, peu profond
23, * Panler vapeur, profond

24, * Joint du panier vapeur profond

* Ces accessolres sont vendus séparément.

£
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Touche tactile
. Haehoir o 9 9 o

. Culsson lente ‘ ‘ ‘ ‘

. Vapeur -
. Bout w——

Sodontemps X 5 B
. Bouton température
. Bouton vitesse

. Bouton pulse
, Panneau de commande {p. 41} —O

WM o oh R B W R =

A PARAMETRER AVANT UTILISATION

1. Placez I'arbre d'entramement dans le bol mélangeur en le verroulllant blen.
2. Inzérez le bol dans I'unité principale. Appuyez fermement vers le bag pour le metire en place.
3. Choislssez des accessoires diférents en fonction de I'usage que vous allez falre du rebot.

4, Ajoutez les Ingrédlents ou l'eau dans le bol. Si la fonction robot de cuisine est nécessaire. Vous devrez alors ajouter
le couvercle du robot de cuisine et verser les ingrédients directement & travers l'orlfice prévu & cet effet.

12



5. Ajoutez le couvercle du batteur, le couvercle FP ou le couvercle du panier vapeur.
6. Branchez le cible d'alimentation 4 la base. Allumez,

7. Lécran tactile se metira & clignoter. Appuyez sur le bouton rotatif pour activer le mode veille.

8. Le multicuiseur se mettra en veille. $électionnez si besoin |a fonction désirée.

&00.00 ]
FoDO"
badt

9. Appuyez sur le bouton temps/vitesse/température pour configurer I'un de ces paramétres. Tournez le bouton pour

sélectionner le temps/la vitesse/la température et appuyez pour démarrer le multicuiseur.

10. Paramétres de fin.

11, Aprés avoir cuising, I'écran IMD affichera « fin », Appuyez sur le bouton rotatif pour metire fin 4 la cuisson, Si vous
souhaitez suspendre la cuisson, appuyez sur le bouton rotatif, Appuyez de nouveau dessus pour poursuivre la
cuisson. Le cuiseur metira fin & la cuisson si vous appuyez longtemps sur le bouton rotatif.

12. Les accessoires peuvent passer au lave-vaisselle.

13. Nettoyez I'unité principale.

FR
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APERGU PANNEALU DE COMMANDE

ICONE FONCTION

@mm

XHiehlr
%mmm

5 vepeur

Programme
@ Temps

F Tempiérature
(!99 Vitesse

%Pulu
BA:BH
BEA"
@ {H

=
L

B2

- @

1. 1l petrt &tre utllisé pour régler la température, la tamps, [a vitesse ou sélectionner Un programime diffénent.

2 gppuyez sur le bowton pour suzpendre la cuiszon. La cuisson reprendra <i vous appuyez de nouveau
essus.

3. Maintenez le bouton enfoncé pour amréter la culsson.
4. Appuyez sur le bouton une fols le paramétrage terminé pour lancer la culsson.

5 La :iulsséon sera automatiquemant annuléa al vous maintanez le bouton enfoned une fols le program-
me |ancé,

6 A I_? IlIln du programme, |'écran IMD affichera « fin ». Appuyez sur le bouton pour mettre le culseur en
veille.

7. Mnlnlilremnsz le bouton enfonté paur réinitialiser tous les paraméstres une fois que |a robot ast en mode
vellle.

Bouton hachoir : appuyez dessus pour le programme hacholr

Temps : 10 s par défaut mais réglable de 10 5 & 4 min

Température ; bloquée

Vitesge ; 6 par défait mais réglable de 1210,

Appuyez sur le bouton pour lancer le cycle aprés la configuration.

Bouton culeson lente - appuyaz dassus pour ke programma culsson lente

Tamps : [a tempa par défaut est de 60 minutea mals || paut #tre réghé de 20 3 90 minutes
Température : la température par défaut est de 100 mals elle peut &tre réglée de 60 3 100.
Vitesse : alle peut étre réglée de 1 43.

Bouton vapeur : appuyez dessus pour la fonction vapewr

Temps ; le temps par défaut est de 20 minutes maig |l peut &tre réglé de 0 3 60 minutes
Température ; la température par défaut est de 120 mals elle peut étre réglée de 100 4 120
Vitesse ; 0 et bloquée

Appuyez sur le bouton pour lancer un cycle aprds avoir sélectionné le temps.

Bouton programme : appMryez dessua pour afficher las programmes par défaut. Toumez le bouton pour
sélectlonner I'un des programmes automatiques de P01 a P30, Chague ‘glrogramme possade un temps,
unw température et une vitesan par défaut. Appuyez sur ke bouton pour falra démarrar l'apparell

Boutan temps : appuyez deseus et niglez la durée

Intervalle de temps : 0-90 minutes, Ie réglage s'effectue de la manlére suivante : appauyez une fois pour
régler les gacondes at une seconde fols pour réglar las minutes.

Bouton température : appuyez dessus et réglez la température
Intervalle de température : 37° - 120°C

Aprdg 37° - 40° C, par Intervalles de 5°

Touche vitezse : appuyez dessus et réglez la vitezse
Intarvalle de vitegsa - 1 - 10

Bouton pulse : maintenez-le enfoncé pour activer la fanction et I'unit cessera de fonctionner apras
evoir retiré le doigt du bowton. Si la termpérature & Fintérieur du récipient dépasgse 60°, le bouton pulse ne
g'activera pae et lNedne d'avertissement s'allumera.

Afflchage tempa
Affichage température

Afflchage vitesse

leBne fouet ; lcone s'affiche lorsque la honne vitesse est sélectionnée pour la créme fouettSe, les hlancs
en nelge et les émulsions

Iedne pale de mélange : Ficdne s'affiche lorsque la bonne vitesse ast sélectionnée pandant tout le
processue de chauffe,

Icéne programme : entrer dans leg programmes automatiques



ICONE FONCTION

PH H Programme : Numiéro de programme automatique
% ledne de fonetion Garder au chaud
E E Et Affichage tampérature da la nourrfture

Icine verrouillage ; l'ichne s'affiche lorsque |2 couvercle est bien orientd, Le cuiseur est en veille et prat
a fonctlonner.

Icdne vemouillage ouvert ; IcBne indique que le couvercle rest pas hien arienté et donc que le cuigeur ne
se mettra pas en marche

ledne lamas

Iedne ajouter Ingrédients : la culsson s'interrompra lorsque cette ledne s:rparallra. Retirez le couvercle
pour ajouter des ingrédients. Lorsque vous mettez |e couvercle, llichne disparait et le cuiseur poursuit la
cuisson.

Icine gvertissement

> & + DB,

CONFIGURATION

Conflgurstion du tempa
1. Intervalle de temps ; 0-90

2, Appuyez sur e bouton @ : tournez @ dans le sens des alguilles d'une mentre pour augmenter le temps et dans
le sens Inverse des algullles d'une montre pour le rédulre. Le temps s'affiche sur 'écran comme Indiqué el-dessous.

& 20:00.

2. Appuyez sur le bouton l:. toumnez @ dans le sens des aiguilles d'une montre pour augmenter le temps et dans le
sens inverse des aiguilles d'une montre pour le réduire. La température s'affiche sur 'écran comme indiqué ci-dessous.

F U

Paramétrage da Ia température
1. Intervalle de température : 37-120°C

Paramditrage de la vilassa
1. Intervalle de vitesse : 0-10

2. Appuyez sur le bouton (!@!1 tournez @ dans le sens des aiguilles d'une montre pour augmenter la vitesse et dans
le sens inverse des aiguilles d'une montre pour la réduire. La vitesse s'affiche sur 'éeran comme indiqué ei-dessous.
Pendant la chauffe : seules les vitesses 1-3 sont disponibles.

3. Mode DIY :

45
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3. Mode DIY :
* Vitesse 1-3 +L * clignotent puis restent allumés aprés la mise en marche de l'unité.

¢00.000 Xaé
FODO"
@ L

* Vitessed: + * clignotent puis restent allumés aprés la mise en marche de l'unité.

«00.00 Xa
FODO"
@Y &

* Vitesse 5 et supérieure : + clignote seul et reste allumé.

&00.00° Xaé
FODO"

@5

MESSAGES D'ERREUR S'AFFICHANT ET CORRECTIONS

« Le bol mélangeur nest = Eau totalement &vapo-
PROBLEME  * Muoteur surchargé. pas en place ou le NTG  née pendent la fonction  + Findu progamme.
est endommagé. vapeur.

« Eteignez et pjoutez de
l'eau dans le réciplent
* Mettez [e bol mélangeur  Allumez apréz que la
en place. température & lintérieur
du bol de cuizzon =

balssé.

+ Débranchaz et [nlssez
I'apparell refroldir pen-

SOLUTION dant une heura. Vous
pouvez ensulte le réuth
liaar.

* Appuyez sur le bouton
pour revenir au moda de
veille.

Par exemple, une erreur s'affiche comme cl-dessous :

FE3



MODE DIY

1.Appuyezsur@+ F +('e§)

9000 Xx@&
F BO
wild L

2, Fonctlon de mélange uniquement.

Sélectionnez la vitesse et appuyez sur le bouton pour activer 'appareil et le temporisateur. Appuyez de nouveau sur le
houton pour terminer.

&00.00 é
FOOO A &

@5

Si I'heure a été réglée, le robot se met en marche et le compte & rebours commence.

COMMENT REINITIALISER LE PROTECTEUR DE TEMPERATURE

En cas de surchauffe de la cuve, le protecteur de température déconnecte le robot pour arréter le processus de chauf-
fage et protéger la cuve des brillures.

Un bouton de rélnitielisation a &té a)outé au fond du bol. Appuyez sur le bouton en sllicone blanc lorsque le protecteur

de température est activé. Apris avolr appuyé sur cette touche, vous entendrez un clic Indlquent que le protecteur de
température a redémarré et qu'll peut 4 nouveau fonctlonner correctement.

7
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CONSEILS D'UTILISATION

Culsson muxinale
oo | s | e | e

Vlande hachée Lames hacholr  Vitesse 8-10 30s-506 5009
Glace pliée Lames hacholr  Vitesse8-10 108208 5009
Batteur Lames hacholr ~ Vitesse 10 1min Capactté maximale : 2000 ml
Hachoir (olgnon, écha- Lames hacholr  Vitesse § 15830 500¢g
lota, célar, ate.)
Pétrissage Lames hacholr  Vitesse 1 3-5min 350 g de farine+ 175gdeau+20¢g
dhuile
Trancher, broyer (carot-  Disque tran- Vitease 56 308602 5009
tes, concombres, pom-  cheur
mes de terre)
Soupes Pale de mélange  Vitesse 1 Cholslssez Ia fonctlon soupe.  Capacité maximale 2000 mi
Voug pouvez eussi program-
mer vous-méme ke bon temps,
la bonne vitesse et la bonne
température,

ENTRETIEN ET NETTOYAGE

1. Eteignez et débranchez toujours 'appareil avant de le nettoyer.

2_ Retlrez le couvercle et 'outll du réciplent avant le nettoyage.

3. Unité moteur. Passez un coup de chiffon humide puls séchez. N'utlllsez jamals de prodult abrasif et ne le plongez
Jamals dens 'eau.

4, Lorsque des traces de brilure apparalssent en dessous du bol mélangeur, vous pouvez mélanger un peu d'aclde
chrique ou de citron avec de I'eau, falre chauffer 5-7 minutes et utllizer ce mélange pour retlrer les marques de
brillure avec un chiffon

5. Réclpient / pale de mélange / lames. Lavez ces parties avant de les séeher solgneusement. Sl de la nourriture est
colncée ou &'l existe des traces de brllure & l'Intérieur du récipient, retirez-les autant que possible & I'alde d'une
spatule. Remplissez le réciplent d'eau chaude savonneuse et lalssez tremper. Eliminez tout dépdt tenace & I'alde
d'une brosse. La décoloration du réclplent n'affectera pas ses prestations.

6. Comment retlrer le panier vapeur. Mettez le verre doseur dans la fente du panler vapeur et faltes-le toumer pour le
fixer. Puls retlrez le panler vapeur.

NETTOYAGE ET ENTRETIEN

* Débranchez 'apparell avant de le nettayer.
+ LHillsez un torchon sec pour nettoyer I'unité principale. Ne le lavez pas avee de I'eau ou au lave-valsselle.

+ Toute utllisation de brosse en métal ou en nylon, de nettoyant domestique, de dissolvant ou de produit de nettoyage
endommagera |a surface de |a structure du produli.

* Veulllez utiliser un chiffon doux et sec pour nettoyer le céble d'allmentation.

Remarque : | le probléme affectant votre appareil ne peut pas &tre résolu par les Indications cl-dessus, veuillez appe-
ler notre service d'assistance téléphonique.



APERCU ACCESSOIRES
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I I

e
Lo

L e

m Panlar vapeur

e Disqua trancheurf
hoyer

@NNW

SPECIFICITES TECHNIQUES

Blancs en nelge
Créme fouettéa

Soupas

Autres Ingrédients & chauffer

Viande hachée

Glace pliée

Batteur

Hacholr (olgnon, Echalote, céler], ete.)

Haricots, graines de 5o/, noix,
cacahuites, café en grain, amandas

Pétrigsage
Riz, ate.

Trancher

Polagon

12
12
810
810
10
57
10

&6

2-4 minutes
85 minutes
1-90 minites
Au begoin
30 860 &
108208

1-2 minutes
155605

2-3 minutes

35 minutes
20-30 minutes

0 g0 5

10-60 minutes

100
Au besaln

110

110120

R Caractéristiques
Pulssance 500 W
Tenslon 220-240 ¥
Moteur ShDC
Yitesses 10
Minuterie 90 minutes

1
Programmes 12
Matérlau Acler Inoxydable
du réclplent

Selon lex Directives suropéennes 2012/19/EU et 2015/863/EL, relatives & la limitation da Futillsaticn de substances dangersuses dans les Squl-
lectriquey, ot 4 Félimination des déchets. Lo symbola de In poubsalin reyde qui $a troue sur fambaloge Indigua Mabigstion d'dlimine i

utllisé, datvs un centra de collects sélective de déchuts Ssctroniques st Swtro-technkpes appro

prié, ou doit | restituer au vendeur su moment da

I'nchat f'un nowvel apparel similaire. La collecte sélective et adéquate de 'spperel] Inutliaé pour les différents proc&ds de recyclape, traltement et

pamanty il
X produk, b I fin de 8a vie utlle, dane un endrolt eéparé des puires déchets, Par consdquent, Futlliasteur dolt remetire [agparel], loraquil cesse d'tre
||

dichets éoologiquement computiiies, contribue 3 ériter de pastibles impacts rdgutife sur l'smironnement ot [a sanbé, ol favories ls recyelage des

Matirlarr composant fapparal. Jater k prodult da fagen abuava antraina Fapplcation des esnctions prévuas par kol



BENVENUTO

Grazie per aver scelto il nostro robot da cucina. Per una migliore prestazione, leggere attentamente le presenti istru-
zioni prima di usare 'apparecchio.

Rispettando le misure di sicurezza qui riportate si riduce il rischio di morte, lesioni e scosse elettriche. Conservare il
manuale in un posto sicure per future consultazioni, insieme alla scheda di garanzia compilata, la prova di acquisto e
I'imballaggio. Se necessario, consegnare le presenti istruzioni al pressimo proprietario dell'apparecchio. Quando si uii-
lizza un elettrodomestico seguire sempre le misure di sicurezza di base, nonché quelle di prevenzione degli infortuni.
Non ci assumiamo alcuna responsabilita in caso di inadempienza dell'utente dei seguenti requisiti.

ISTRUZIONI DI SICUREZZA,

Quendo sl utllizza quelslasl elettrodomestico segulre sempre le misure di slcurezza dl base.
» Spegnere e scollegare I'apparecchio dall'allmentazione prima di sostltuime qualunque accessorio o dl maneggiame
| compenent! moblli.

+ Mantenere le parti del corpo, i gioielli e gli abitl larghl lontanc dalle parti in movimento e da utensllifaccessori
maontatl.

= Estrarre sempre |a lama prima di versare il contenuto dalla ciotola.

= Mantenere le mani e gli utensili fuori dalla ciotola mentre I'apparecchio & collegato all'alimentazione.
= Non utilizzare mai un apparecchio danneggiato. Provvedere a farlo revisionare o riparare.

= Non superare il livello di riempimento massimo indicato all'intemo della ciotola.

« Evitare che I'unité di alimentazione, il filo elettrico o la spina si bagnino.

+ Manegglare o toceare eon attenzlone qualungue parte dell'appareechlo quando sl utillzza in modallty cottura o depo
la cottura, speclalmente la clotola, 1 caperehlo e il utensill, glaeché restano CALDI 2 lunge dope lo spegnimento
dell'elettrodomestico.

+ Usare | manlel per estrarme e spostare la clotola. URllizzare | guant! da fome per prendere |a clotola e gl utensill caldl.

« Il fondo della clotola imarra caldo a lungo dopo aver arrestato Il Hecaldamento. Manegglare con precauzione e
appegglare la clotola su un sottopentola per proteggere le superficl senslblli al calore.

» Prestare attenzlone alle fughe di vapore provenlent| dalla clotola, speclaimente nel tegliere Il coperchlo o |l tappo dl
rlempimento.

+ Non togllere il coperchio o il tappo dI riempimento mentre |l liquido bolle.
* Chludere sempre il tappo di rlempimento quando 8i usa la funzione di tritatura.

= Utilizzare esclusivamente la ciotola e gli utensili in dotazione con questo apparecchio. Non usare mai la ciotola con
altre fonti di calore.

= Non mettere mai in funzione |'apparecchio nella mocdalita cottura con la ciotola vuota.

= Non usare il coperchio del mescolatore per azionare il robot da cucina. Questo apparecchio potrebbe danneggiarsi e
causare lesioni se il dispositivo di blocco viene sottoposto a unintensita eccessiva.

= Quando si usa Fapparecchio, assicurarsi di posizionarlo su una superficie piana, lontano dal bordo. Non posizionarlo
sotto credenze appese,

« Per un funzionamento corretto € sicuro, verificare che la base della ciotola e i sensori di temperatura siano puliti e
asciutti prima della cottura.

ATTEMZIONE: Per evitare rschl dovutl a un azzeramento Involonterio dell'interruttore termico, questo apparecchlo
noh deve essere alimentato da un dispositive dl commutazione estemo, come un timer, né essere connesso a un
clrcutto regolemnente acceso e spento dal fomitore dl energla.

* Verlficare sempre che Il clbo sla completamente cotto e ben calda prima di consumanio.
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= |l cibe dovrebbe essere consumato subito dopo la cottura o raffreddato velocemente e poi conservato in frigorifero
il prima possibile.

= Un uso scorretto dell'apparecchio pud arrecare lesioni.

= Lapparecchio pud essere usato da persone con ridotte capacitd motorie, sensoriali o mentali o da persone senza
esperienza o conoscenza sufficienti, sotto sorveglianza o se opportunamente istruite sull’'uso sicuro dell’apparec-
chio e se sono consapevoli dei rischi connessi.

= | bambini nen devono giocare con |'apparecchio.

= Questo elettradomestico non deve essere adoperato dai bambini, Mantenere Papparecchio e il file elettrico lontani
dalla portata dei bambini, Non lasciare che il filo elettrico penda in presenza di bambini che passona afferrarlo.

Avvertenza: Fare attenzione nel manipolare le lame affilate e taglienti, nello svuotare la ciotola e durante la pulizia.

+ Scollegare sempre I'apparecchlo dall'slimentazione quando & Incustodito e prima di effettuare le operazienl di mon-
tagglo, smontagglo o pullzia.

+ Se Il cavo dell'allmentazlone & dannegglato, dovra essere sostitulto da un cave speciale disponiblle presso 1l fabbrl-
cante o Il relethvo rappresentante, onde evitare eventuall rischl.

+ l'apparecchio & Inteso esclusivamente per un uso domestico. Non ¢l assumeremo alcuna responsabllita derlvante da
un ugo Improprie o dal mancato rspetto di queste Istruzionl.

* La capacith massima dl miscelatura & di 3,5 L

= Fare attenzione quando sl versa del liquido caldo nel robot da cucina o nel mescolatore, poiché potrebbe essere
espulso dall'apparecchio a causa d| un'improvvisa fuoriuscita di vapore.

= Lelettrodomestico va usato esclusivamente con il supporto fomito.

= Lapparecchio & stato concepito esclusivamente per un uso domestico al coperto.

= Evitare spargimerti sul connettore,

= Non smontare la base del comtenitore (né manipolare linvolucro); M'uterte non pud effettuarvi la manitenzione,

« Appena il motore smette di funzionare (se stava funzionando), il ventilatore di raffreddamento rimarrd in funzione
ancora per 2 minuti.

+ E prabablle che le superfie] sl sealdine durante l'uso.

* Per sapere come pulire le superficl In contatte con || clbo, consultare Il paragrafo Cura e pullzia.

ATTENZIONE: verlficare che Fapparecchio sia spento prima di estrarlo dalla base.

* || coperchio “Food Processor” & adatto solo per ['uso con dischl per gratiugia, non & progettato per nessun altro tipe
di utilizzo {cottura, frullature, ecc.) Deve essere utllizzato sole come robot da cucina e deve essere sostltulto dal
coperchlo Princlpale per continuare la cottura.

Prima di inserire la spina

Verificare che la fornitura eletiriea sia uguale a quella indicata sul fondo dellapparecchio.

AVVERTENZA: QUESTO ELETTRODOMESTICO DEVE ESSERE COLLEGATO A TERRA.
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ELENCO DEI COMPONENTI

1. Tappo di riemplmento.
2. Coperchio del mescolstore.

3. Guamizlone del coperchlo del mescolatore.

4. Frusta.

5. Pala mescolatrice.

6. Lama.

7. Castello vaporae,

B. Recipiente del mescolatore.

9. Unita principale.

10. Entrata cavo di alimentazione.
11. Interruttore principale.

12. Schermo visuallzzatore |MD.
13. Manopola.

14. Spintore.

15. Coperchio del rohot da cucina.

16. Guamizione coperchio del robot da cucina.

17. Disco affettatore/sminuzzatore.

18. Albero di trasmigsions,

19. Spatola.

20. MIsurino.

21.* Coperchlo per |l cestello vapore.
22.* Cestello vapore basso.

23.* Cestello vapore alto.

24, * Guamizione del cestello vapore alto.

* Ces accessoires sont vendus séparément.

©80
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Pulsantl tettll

1. Triturare. o 9 0 o

2. Cottura lenta. ‘ ‘ ‘ ‘

3. Vapore. -

4. Pulsante programmi. X e

5. Pulsante timer. chop Siomrecok @H ,Em

6. Pulsante temperatura.

7. Pulsante velocitd.

8. Pulsante pulse.

9. Panello di controlle. {p. §1 _

flo d llo. (p. 51) O

& F @ O
Time Temparature Spasd Fulse
(5] 16 17 (8

MONTARE PRIMA DELLUSO

1. Slstemare I'albera di frasmisslone comrettamente bloceato allintemo del reciplente.
2. Inserire Il recipiente nell'unita principale. Premere con decislone per blocearlo nella posizione corretta.
3. Scegllere I'accessorlo giusto a seconda del tipo di cottura.

4, Aggiungere gll Ingredlenti o I'acqua slfinterno del reclplente. Se necessarlo attivare la funzione robot da cuclne.
Chludere con il coperchio del robot da cucina e inserlre gli Ingredient] direttamente dal dosatore.




5. Posizionare il coperchio del mescolatore o il coperchio del robot da cucina o il contenitore per la cottura al vapore.
6. Connettere il cavo di alimentazione alla base principale. Accendere.

7. Lo schermo tattile si illumineri; premere la manopola girevale per entrare nella modalita di stand-by.

8. |l multicooker entreré nella modalitd stand-ry, quindi selezionare |a funzione prescelta come richiesto.

&00.00 8
EOOO"
Ll

9. Premere i pulsanti di Tempo/Temperatura/Velocith per impostare i valori. Ructare la manopola per scegliere Tempo/
Temperatura/Velocita e premere per avviare il multicooker.

10. Fine delle impostazioni.

11. Dopo la cottura il pannello IMD mostrerd la seritta "end®. Premere la manopola girevole per armestare il robot. Se si
vuole interrompere la cottura, premere la manopola girevole, Per proseguire la cottura, premerla di nuovo. Il robot
smette di cuocere quando si preme a lungo la manopola girevale,

12. Gli accessori sono lavabili in lavastoviglie.

13. Pullzla dell'unitd principale.




DESCRIZIONE DEL PANNELLO DI CONTROLLO

© anops

glrevola

X 1w
3 comeatons

@ Vapare

Programma
@ Tempo

IE Temperatura
(@) velocita

& putse

« HE:8H
E BBE"
@ {H

ch
L
=

1. dPyb epsere usata per Impostare la temperatura, 1l tempo, la velocita o per selezionare un programma
ivergn.

2. Premendo la manopola dumante la cotturs, il robot imtesromperd la funzione. Per riprendese la cottura
premeria nuovamente.

3. Trattenando la manapola Il robot Interromperd [a eottura.
4. Premere |a manopola dopo aver tarminato di Impoatare |a funzlonl a Il robot Havvlerd |a cottura.

5. Limpostazione ol cancellard automeaticamante sa sl trattiena la manopola al momento di Ingarre [l
programma.

6. Quando Il ramma & terminato, [l pannedlo IMD mostres3 la scritta “end”. Premere la manopola e Il
?nhut Enh’grglgn modalitd stnnd-fr.; pam P

7. Tenere premuta la manopola per resettare tutti | pammetri una volta che il robot & in modalitd Standby.
Fulsanta triturara: Pramers per [l programma triturare.

Tempo: Pradefinito 10 &, ma regolablle da 10 5 a 4 min.

Temperatura: Bloccata.

Velacitd: Predefinita 6, ma regolablle da 12 10.

Premere la manapola per Intzlare un elelo dopo Fimpostazione,

Pulzante cottura lenta: Premere per Il programma di cottura lenta.

Tempo: Il tempo prededlnita & 60 minuti, ma 2 regolahile da 20 a 90 minut.
Temperatura; La temperatura predefinita & 100, ma & regolabile da 60 & 100,
Velocitd; 1 Pud egsere regolatadal a3,

Fulsanta vapora: Pramera per [a funziohe vapore.

Tempo: Il tampo predefinito & 20 minutl, ma & regolabila da 0 a 60 mimtl.
Temperatura: La tamparaiura predefinita & 120, ma & ragolabile da 100 a 120.
Velocltd: 0 e Bloceato.

Premere la manopola per Inkzlare un clelo dopo aver selezionato [l tempo.

Pulsante programmi: Premere per accedere al programmi preimpostati. Ruotare la manopola per selezlo-
nara [l programma autometico da P01 a P30. Cleseun programma ha un tempeo, LNa Temperatura e una
velochd predefinitl. Premere la manopola per avviare il dispositiva.

Pulsante tempo: Pramass & impostare il tempa.

Intervallo di tempo: 0-90 minrti. La ragolazions si effettua sequendo questi passi: premere una volta per
Impostare | secondi e premere dl nuovo per Impostare | minut,

Pulsante temperatura; Premere e imposgtare la temperatura,
Imtervalla di temperstura: 37° - 120°C.

Dape i 377 - 40°C, a intervalli di 5.

Chlave velocith: Premere e Impostare la velocltd.

Intervallo di velocitd: 1- 10,

Pulsante pulze: Premere & lungo per ettivare la funzione; ['unitd smette di funzionare sollevando il dito del
Fulsantg.! tasto Pulse non sl attiverh se la temperatura all'Intemno della clotala supera | 60° e compare
icona di Avvertenza.

Yisualizazicne tempa.
Visuallzzazione temperatura.

Visualizzazione velocitd.

leona frugta: Compare quando viene aalezionata la velocitd cometta per montare panna, albume od
emulsionare,

Icona pala mescolatrice: Compare quando sl selezlona la velocith cometta durante tutt | processi dl
riscaldamanto.

Ieona programma: Parmatte di acceders al programma amtomatico.
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IGONA FUNZIONE

P E E Programma: Numero dl programma automatico
% leona della funzione Manteners caldo
H E H": Visuallzzazione temperatura clbo,

lcona bloceo: (Questa leona compare quando Il coperchio 2 stato Inserito correttamente. Il robot & In
modalitd stand-by e pronto per iniziare.

:_wn_a ap|r'|a bloceo: Indlea che Il coperchio non & stato Inserite nel modo comretto, pertanto Il robot non
unzipnerd.

lcona lama.

leone aggiungere ingredientiz La cottura 51 sospenderd quanda compare quests icona. Extrame il
coperchlo per aggiungere gll Ingredlentl. Quando &l Inserlsce [| coperchio, Ficona scompare e Il robot

PYLY

proseguird |a cottura.
leana avvertenza,
IMPOSTAZIONI
Impostazione del tempo

1. Intervallo di tempo: 0-90.

2. Premers @ il pulsamte: Ruotare @ in senso orario par aumentare il tempo e in senso amtiorario per ridurlo, Il
tempo appare sullo schermo come indicato di sotto;

= JM.MM
) CuU:UL.

Impostazione della tamperatura
1. Intervallo di temperatura: 37-120°C.

2. Premere l: il pulsante @ Ruotare in senso orario per aumentare la temperatura e in senso antiorario per ridurla.
La temperatura appare sullo schermo come indicato di sotto:

= ((I1C
i l LI

2. Premere &ep il pulsante, ruotare @ in senso orario per aumentare |a velocity e in senso antiorario per ridurla. La
velocith appare sullo schermo come indicato di sotto; Durante il riscaldamerto la velocitd a disposizione va solodalad.
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3. Modalita fai da te:
= Velocit 1-3: +L * si llumina e rimane illuminato quando I'unitd comincia a funzionare,

s00.00 Xé
F OO0
@ { g L

+ Veloclta 4: + * &l llumina e rimane llluminato quando 'unitd comincla a funzionare.

¢00.00 Xxa
F OO0
Y gy

* Velocita 5 e superiore: + 8! illumina =oltanto e rimane illuminato.

¢00.00 Xxa

F 000"
@5

MESSAGGI DI ERRORE SULLO SCHERMO E RIMEDI

« |l recipienta del frullatore

non & stato posizionato

« Lacqua 2 evaporata du-

PROBLEMA - Sowiaccarico motore. comettamente o il sen-  rantelafunzionevapors, | | ¢ 9¢! programma,
gore NTC & dannegglata,
« Staccara la aplha e + Spaghere e versare ac-
lagclare raffreddare Il - Poslzionare cometta-  quanella ciotola. Accen- = Premere la manopola e
SOLUZIONE dispositivo per un'ora.  mante Il reciplente del  dete dopo cha la tampe- ritornara alla modalith di
Dopodiché sard pronte  mescolatore, ratura alfintemo della  stand-by.

pef UN RLOVS Lisa.

La schermata di errore si mostra di sotto a titolo di esempio:

FES
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MODALITA FAI DA TE

1. Premere@+ F +@99

9000° Xxa
F B
@ L

2. Solo funzione miscelare,

Selezionare la velocita + premere la manopola per attivare il disposttivo + timer in avanti. Premere nuovamente la
mancpola per terminare,

&00.00° &
FOOO" A\ &

w5

Se || tempo 2 stato Impostato, || robot Inlzlerd a funzionare e || conto alla rovescia Inlzlerd.

COME RIPRISTINARE LA PROTEZIONE TERMICA

Quando il contenitore si surriscalda, la protezione termica scollega il robot per amestare il processo di riscaldamento
e proteggere il contenitore dalle ustioni.

Un pulsante dl reset & steto agglunto sul fondo della clotola. Premere Il pulsante blaneo In sllieone quande Il termo-
protettore & attivato. Una volte premuto, sl sente un clic che Indlea che la termoprotettore sl & rlavvlato e pud tomare
a funzionare correttamente.
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SUGCERIMENTI PER LUSO
Limits ingredient
Tritars la carne Lama par Vealoelth 8-10 3060 s 500¢
triturare
Tritaghlacels Lama par Velocltd 810 1020 500¢g
triturare
Mescolatore Lama per Veloeitd 10 1 min. Capacith masgima: 2000 ml
triturare
Tritare (cipolla, Lama per Velocitd 5 15308 500 g
scalogno, sedano, ecc.)  triturare
Impasgtare Lama per Velocita 1 3-5 min, 350 g faring + 175 g acqua + 20 g
triturare ollo
Fette, strisce (carots, Disco affet- Velocita 56 30605 hi0g
cafriolo, patata) tatore
Zuppa Pala Velocita 1 Scegllere la funzione zuppa Capaciti magsima 2000 mi
mescolatics o Impostare da soll Il tampo,
la velocltd e la temperatura
glustl.
CURA.E PULIZIA

1. Spegnere sempre e staccare la spina prima della pulizia.

2, Estramre il coperchio e 'utensile dalla clotola prima della pullzia.

3. Unita di allmentazione. Passare un panno umido e pol asclugare. Non usare mai sostanze abrasive o Immergere In
acqua.

4, Nel caso in cul sul fondo del reciplente vl fossero dei segni di bruciato, porre dell’acido citrlco o limone in acqua,
riscaldare per 57 minuti e usare la soluzlone per rimuovere i segnl dl bruciato con un panno.

5. Ciotola/pala mescolatrice/lama. Lavare ciascun componente e asciugare bene. In presenza di cibo attaccato o bru-
ciature allinterno della ciotola, eliminarne la maggior quantita possibile usando una spatola. Riempire la clotola con
una soluzione di acqua calda e sapone e lasciare in ammollo. Eliminare ogni residuo ostinato usando una spazzola.
Qualunque alterazione del colore della ciotola non influira sulle sue prestazioni.

6. Come estrarre il cestello vapore. Posizionare il misurino nella scanalatura ded cestello vapore e ruotare per fissarlo.
Procedere poi a estrarlo.

PULIZIA E MANUTENZIONE

* Prima dl procedere alla pulizle, staccare [l cavo dell'alimentazione.
* Usare uno strofinacclo asciutio per pullre I'unitd principale. Non lavare con acqua né riporre in lavastoviglle.

» Spazzole di metallo, d nylon, detergent! domestici, diluentl, prodott! per la pulizia In generale danneggiano la super-
ficle strutturale del prodotto.

= Usare un panno morbido e asciutto per pulire il cavo elettrico.

Nota: In caso di problemi con ['eletirodomestico impossibili da risolvere seguendo le indicazioni di cui sopra, 5i prega
di chiamare il nostro servizio di assistenza.



DESCRIZIONE ACCESSORI

ELEMENTO FONDAMEN- VELOCITA TEMPERATURA °C
TALE

Montare Falbume 2-4 minutl
Frum Montare la panna a 3-5 minuti -
Zuppa 1-2 190 minuti 100
ﬂ& Pala reeacolstrics Altrl Ingredient! da fiscaldara 12 :::a m: r:alla ::ac b:::“agla
Tritare la carne 810 1060 -
Zucchero con tritaghlacelo 8-10 1020 ¢ -
Mescolators 10 1-2 minii -
‘Q” Lama Tritare (cipolla, scalogno, sedano, sec) 57 15605 -
Piselll, seml di soia, nocl, arachidl, 10 2-3 minuti -
chieehl di eaffdy, mandere
Impastare 1 3-5 minuti -
ﬁ Risn, ece. - 20-30 minuti 110
Cestollo vapors
SEED Discoaffattalory  Fette 56 30-60 § -
sminzzaiore
@ Contaaltore per Paste - 10-60 minutl 110-120
gatinra nl vapore

SPECIFICHE TECNICHE

1) Caratterietiche
Potenza 500 w
Tenslone 220-240¥
Motore Sly-CC
Velocita 10
Timer 90 minti
Capacith ciotola 351
Programiml 12

Materiale clotola ~ Acclalo Inossidablle

i

Secondo le direttive europee 2012,/19/EL & 2011 5/863/EL sulls dtkeione dell'uso di sostanze percolose

o emal

timents del rifi. IIIlnhulnhumnldmmuimenlnnunfe'dnmIndlﬂh&lmﬁelpﬁmdmﬂmddhumuﬂgdmmmm
separatamente dagll s rifiutl. titente deve quind] restitulre 1| diepoaiivo, quando non & pil In uso, slfappostin centro di mezaka differenziata per |
rifirtl etironid 2d detirotecnicl, oppure restituiro ol verditore 3l momarte delfacquiste d un nuow dispasttive di fipo equivalente, unc o sostthoione
delaltro. Un'adequata riccolin diferemziatn del dispostitve non uillzetn per | successil procassl di fciclaggin, ettamento e smalimemo compeatibil
con F'embiente canirbulsce ad eviiare possibll effett negethd sulfamblent= e sulls sakrte & fmvorsce 11 doclaggio del materall di cul I disposttive &
composta. Lo smatimento sbusivo del prodotio da parte delfiterte Impiica Fagplicazione delle sanzionl previste dal codice penale.



HERZLICH WILLKOMMEN

Vielen Dank, dass Sie sich fiir unsere Kichenmaschine entschieden haben. Bevor Sie das Gerdt benutzen, lesen Sie
bitte diese Anleftung aufmerisam durch, um die optimale Nuizung 2u gewdihrleisten.

Die hierin enthaltenen Sicherheitsvorkehrungen verringen bei sachgem@Ber Anwendung das Risiko von Tod, Verlet-
zung und Stromschlag. Bewahren Sie das Handbuch zusammen mit der ausgefiillten Garantiekarte, dem Kaufbeleg
und der Verpackung fiir spétere Verwendungszwecke an einem sicheren Ort auf. Ubergeben Sie bitte diese Anleitung
gegebenenfalls an den nachsten Besitzer des Gerits. Befolgen Sie bitte bei der Benutzung eines Elektrogeriits stets die
grundlegenden Sicherheitsvorkehrungen und MaBnahmen zur Unfallverhiitung. Wir Gbernehmen keine Haftung, wenn
Kunden diese Bestimmungen nicht einhalten.

SICHERHEITSANWEISUNGEN

Bei der Verwendung von Elektrogeraten sollten stets folgende grundlegende Sicherheitsvorkehrungen hefolgt werden.
= Schalten Sie das Gerdt ab und trennen Sie es von der Stromversorgung, bevor Sie Zubehirieile austauschen oder sich
wiihrend des Betriebs bewegende Teile beriibren.

« Halten Sie Kiirperteile, Schmuek und lose Kleidung von sich bewegenden Teilen und aufgesteckten Werkzeugen/
Aufstitzen fem.

+ Entfernen Sfe vor dem Ausleeren des Schilssellnhalts stets dle Klinge.

* Filhren Sle weder dle Hiinde noch Utensllien in dle Schiiszel eln, solange das Gerét an dle Stromversergung ange-
schlozsen Ist.

» erwenden Sle nle ein beschidigtes Ger#it. Laszen Sle es Uberpriifen oder reparieren.
* Der In der Schissel markierte Hochstflllstand darf nicht Uberschritten werden.
* Netzteil, Kabel und Stecker diirfen nicht nass werden.

* Seien Sie vorsichtig beim Handhaben oder Beriihren von Teilen des Geriits, wenn dieses im Garmodus verwendet
wird, sowie nach dem Garen. Dies gilt besonders fiir die Schiissel, den Deckel und die Werkzeuge, die auch lange
nach dem Abschalten des Gerdts noch HEISS sind.

* Yerwenden Sie zum Herausnehmen und Tragen der Schiissel die Griffe. Tragen Sie beim Handhaben der heiBen
Schiissel und heiBen Werlzeuge Kochhandschuhe.

» Der Schiisselboden ist noch lange nach dem Abschalten der Heizfunktion heil. Seien Sie beim Handhaben der Schiis-
sel vorsichtig und verwenden Sie eine Schutzunterlage, wenn Sie sie auf hitzeempfindliche Cherfiéichen stellen.

» Seien Sie besonders beim Entfernen des Deckels oder der Abdeckung des Einflillstutzens vorsichtig, da Dampf aus
der Schilssel emweichen kann,

* Entfernen Sie den Deckel oder die Abdeckung des Einfilllstutzens nicht, wenn gerade Fliissigheit kocht
+ SchileBen Sle bel Verwendung der Zerklelnerungsfunktion stets die Abdeckuny des Elnflillstutzens.

* Verwenden Sle ausschlieBlich die mit diesem Geriit mitgelieferte Schilssel und Werkzeuge. Verwenden Sle dle Schils-
sel nie mit elner anderen Hitzequelle.

» Lasgen Sle das Geriit nie mit leerer Schliszel Im Garmodus laufen.

* Yerwenden Sie nle den Mixerdeckel zum Betricb der Kiichenmaschine. Elne Oberlastung des Verrlegelungsmecha-
nismus kann das Gerit beschéidigen und Verletzungen verursachen.

» Stellen Sle sicher, dass das Geriit auf einer ebenen Fliche und vom Rand der Arbeftsfliiche entfernt benutzt wird.
Stellen Sle es nicht unter Héngeschriinke.

= Stellen Sie im Hinblick auf eine korrekie und sichere Verwendung vor dem Garen sicher, dass Schilsselboden und
Temperaturfilhler sauber und trocken sind.

ACHTUNS: Um Gefahren durch ein versehentliches Reset der Thermosicherung vorzubeugen, darf dieses Gerét nicht
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iiber eine externe Schaltvorrichtung wie eine Zeitschaltuhr versorgt oder an einen Stromkreis angeschlossen werden,

der regelm#@Big ein- und ausgeschaltet wird.

= Vergewissem Sie sich vor dem Essen stets, dass die Nahrungsmittel vollstiindig gekocht und siedend heils sind.

= Die Speisen soliten bald nach dem Garen verzehrt oder rasch abgekiihlt und schnellstens gekiihlt werden.

= Die unsachgemiBe Verwendung des Geréits kann zu Verletzungen fithren.

= Die Geriite kiinnen von Personen mit eingeschriinkten kirperlichen, sensorischen oder geistigen Fahigkeiten oder
mangelnder Erfahrung und Kenmtnis benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt werden oder iiber den sicheren Gebrauch
des Gerdites informiert wurden und die damit verbundenen Gefahren verstehen,

« Kinder diirfen nicht mit dem Geriit spielen.

+ Dieses Geriit darf nicht von Kindern verwendet werden. Bewsahren Sie das Geriit und sein Netzkabel auberhalb der
Reichweite von Kindern auf. Lassen Sie das Kabel nie so hiingen, dass ein Kind danach greifen kiSnnte.

Wamnhinwels: Selen Sie vorsichtly belm Handhaben der scharfen Schneldklingen, belm Ausleeren der Schilssel und

belm Relnlgen.

+ Trennen Sle das Geriit stets von der Stromversorgung, wenn Sle es unbeaufslehtigt 1assen, sowle vor dem Zusam-
menbauen, Auselnanderbauen oder Relnigen.

« Falls das Netzkabel beschéidigt Ist, muss es zur Vermeldung von Gefahren durch eln Spezlalkabel ersetzt werden, das
beim Hersteller oder selnem Kundendlenst erhitlich Ist

« Verwenden Sle das Gerkt ausschileBlich filr den vorgesehenen Elngatz Im Haushalt. Bel unsachgeméBer Verwendung
oder Missachtung der vorllegenden Anleltung Ubernehmen wir kelne Haftung.

+ Dle Héchstillimenge zum Mixen betrigt 3,51.

+ Selen Sle vorsichtig beim Elnglefen heller Fllissigkelt In die Kiichenmaschine oder den Mixer, da diese durch pldtz-
liche Dampfblidung aus dem Gerlit herausspritzen kann.

+ Das Geriit darf nur mit dem mitgelieferten Sténder verwendet werden.
» Das Geriit ist ausschlleBlich fir die Verwendung Im Haushelt und In Innenriiumen vorgesehen.
» Schiitten Sle nichts auf den Anschlussstecker.

» Zerlegen Sie den Becherboden nicht (einschlieBlich der Griffverkleidung). Er ist nicht fir die Wartung durch den Be-
nutzer gedacht.

= Nach dem (eventuellen} Stillstand des Motors léuft der Liifter zur Kiihlung noch 2 Minuten weiter.

= Bei der Verwendung erhitzen sich Oberfiichen leicht.

= Bitte lesen Sie zur Reinigung von Oberflachen in BerGhrung mit Nahrungsmitteln im Abschnitt ,Pflege und Reinigung” nach.

ACHTUNG: Vergewissern Sie sich, dass das Gerat abgeschaltet ist, bevor Sie es vom Sockel nehmen.

= Der Deckel Kiichenmaschine® ist nur fiir die Verwendung mit Reibenscheiben geeignet, er ist nicht fiir andere Ver-
wendungszwecke vorgesehen (Kochen, Schneebasen usw.). Er darf nur als Kiichenmaschine versendet werden und
muss durch den Deckal ersetzt werden Main weiter kochen,

Vor dem Einstecken des Netzsteckers

Stellen Sle slcher, dass [hre Stromversorgung mit den Angaben am Gerditeboden iberelnstimmt.

WARNHINWEIS: DIESES GERAT MUSS GEERDET WERDEN.
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TEILELISTE

1. Abdeckung des Einfilllstutzens

2. Mixerabdeckung

3. Mixerdeckeldichtung

4. Schneebesen

§. Riihrhaken

6. Klinge

7. Dampfkorh

8. Mbdhecher

9. Grundelnhett

10. Geritesteckdosge

11. Hauptechalter

12. IMD Displayanzeige

13. Knopf

14. Schieber

15, Abdeckung der Kiichenmaschine
16, Deckeldichiung der Kiichenmagchine
17. Schneid-/Raspelscheibe

18. Antrlebswelle

19. Schaber

20. Mezsbecher

21, * Dampfkorbdeckel

22, * Dampfkorb, flach

23. * Dampfkorh, tief

24. * Dichtung des tiefen Dampfkorbs

* Zubehor separat erhiiltlich

63

DE



DE

Drucktasts

. Zerkleinern (1] (2] (3]

(4
. Langsam garen ‘ ‘ ‘ ‘
. Dampfgaren -
. Programminopf x
. TImer-Taste Chop ;@m.
. Temperaturtaste

. Geschwindigkelistaste
. Taste driicken

. Steuerungsdisplay (Seite 1) —©O

M O ] o oo e 3 Ry =

VYOR GEBRAUCH ZUSAMMENBAUEN

1. Setzen Sie die Antrizhswelle komekt verriegelt in den Becher gin,
2. Setzen Sie den Becher auf die Grundeinheit Driicken Sie kriiftig, bis er einrastet.
3. Wiihlen Sle das Zubehir flr die unterschledllchen Garzwecke aus.

4, Geben Sle die Zutaten oder Wasser In den Becher, falls Sle die Kilchenmaschinenfunktion nutzen wollen. Befestigen
Sle dann den Deckel der Kilehenmaschine und fligen Sle die Zutaten direlt durch den Elnflillstutzen hinzu.




5, Befestigen Sie den Mixerdeckel, den Deckel der Kiichenmaschine oder den Dampfaufsatz.
6. Stecken Sie das Netzkabel in die Grundeinheit. Schalten Sie das Gerét ein.

7, Die Tastanzeige blinkt. Drilcken Sie den Drehlmopf, um den Stand-by-Modus zu aktivieren,
8. Die Kiichenmaschine schaltet in den Stand-hy-Modus. Wiihlen Sie die gewiinschte Funktion.

&[00.00 é
F OO0
@

8, Driicken Sie zur Einstellung die Taste fiir Zeit/Temperatur/Geschwindigkeit. Drehen Sie den Knopf, um Zeit/Tempe-
ratur/Geschwindigheit zu wihlen und driicken Sie, um die Kiichenmaschine zu starten.

10. Die Einstellung ist abgeschlossen.

11. Nach dem Garen wird auf dem IMD-Display ,End" angezeigt. Driicken Sie den Drehlmopf, um den Garprozess zu
stoppen, Falls Sie wihrend des Garens abbrechen miichien, driicken Sie den Drehlmopf, Driicken Sie dann erneut,
wird der Garprozess fortgesetzt. Die Kiichenmaschine stoppt den Garprozess, wenn Sie lange auf den Drehknopf
driicken.

12. Das Zubehdr ist spiilmaschinenfest.

13. Relnigen Sle die Grundeinhelt.
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STEUERUNGSDISPLAY - UBERBLICK

SYMBOL FUNKTION

@mn

x Zoridelner

= ee—

o fr—

Programm
@ Zelt

l‘_ Temperatur

(!e!) Geschwindigkelt

{I:jbrudmn

& BH:BE.
BBE"
« {H

-

1. Kann fiir die Enstellung von Tempesatur, Zeit und Geschwindigkeit oder Anderung des Program-
ms verwendet werden.

2. Driicken Sle auf den Knopf, um den Garprozess zu stoppen. Bei erneutern Dribleken wird der
Garprozesa fortgeastzt.

. Bal langam Drilckan auf den Knopf wird der Garprozess abgebrochen.

. Drlicken Sle nach Abschluss der Elnstellungen auf den Knopf, um die Maschine zu starten.

. Die Programmwahl wind automatlsch gelischt, wenn Sle dabel lange auf den Knepf drilcken.

. Bel Programmencle wird auf dem IMD-Display JEnd” angezelgt. Drilcken Sie auf den Knopf, um
den Stand-w-Modus zu aldivieren.

7. Sobald slch der Robotar im Standiy-Modus befindet, halten Ske dean Knopf gedrlckt, um alle
Parameter zurllckzusetzen.

Zerideinerungstaste: Driicken, um das Zerkleinenmgsprogramm zu aktivieren.

Zeit: Grundeinstelhmg 10 Sek., aher einstellbar von 10 Sek bis 4 Min

Temperatr: Gezperrt.

Grachwindigkett: Grundalnstellung 5, aber ainstellbar von 1-10.

Drilckan Sia dan Knopf, um nach der Einstellung ainen Zyklus zu starten.

Taste flr langsames Garen Drllcken, um das Programm flr langsames Garen zu wéhlen,
Zelt: Grundelnetelhmg 60 Minuten, aber elnstellbar von 20-90 Minuten.

mmn: Die Grundelnstellung der Temperatur betrigt 80, sle kann aber von &0 bls 100 eingestellt
e

Grschwindkedt:1. Kann von 1-3 aingestalit werden.
Taste fir Dampfgaren: Drlicken, um dle Dampfgarungsfunktion zu withlen,
Zelt: Grundeingtellung 20 Minuten, aber einstellbar von 0-60 Min.

Telrhnmun Die Grundelnstellung der Temperatur betriigt 110, sle kann aber von 110120 einges-
el N,

Guschwindigkedt: 0 und Gespearrt.
Drilcken Ste dan Knopf, um nach der Zeftwahl ainen Zyklus zu starten.

Programmtaste: Drilcken, um elnee der vorelngesteliten Pmmmme zu wiihlen, Drehen Sle den
Knopf, um ain automatisches Programm aus P01-P30 zu wihlan. Jades Programm hat gine
Grundelnstellung flr Zelt, Tempesatur und Gesciwindigkelt. Drliicken Sle den Knopf, um das Gerdt
ZU starten.

Zelttaste: Drilcken, um dle Zelt elnzustedlen.

Zeltspanne: 0-90 Minuten. Dle Einstellung erfolgt in diesen Schritten: Elnmal drlicken, um dle
Selunden ginzustellen, und nochmals driicken, um die Minuten einzustellen.

Temperaturtaste: Dricken, um die Tamparaiur einzustallen.

Temperaturbereteh: 37 - 120 °C.

Nach 37 - 40 °C, in Abstinden von 5 *C.

Geschwindigkeitstaste: Dricken, um die Geschwindigkeit einzustellen,

Geschwindigkeitsbereich: 1-10.

Taste ,Drilcken” Lange drilcken, um das Gerdt zu starten. Das Gerdit stoppt, wenn die Taste losge-

Insgen wird. Die Tagte reagiert nicht, wenn die Temperatur in der Schiissel mehr als 60 "G betrigt
und das Warnsymbol angezelgt wird.

(- I

Zaltanzalge
Temperaturanzelge

Gaschwindigkeltsanzalge



SYMBOL FUNKTION

Schneebesenanzelge: Erschelnt bel der Wahl der passenden Geschwindigkelt fir Schlagsahne,
Elschnea und Emulafonan.

Rﬂrhak:lmhul Ergcheint bei allen Erhitzungsprozessen, wenn die passends Geschwindigleit
gewdhit

"

Programmsymbal: Um autematisches Programm zu akthderen.

P E H Programm: Automatische Programmnummar
e- Symbol flir Warmhaltefunktion
E Et Spalsetamnparaturanzelga

Vemiegelungssymhol: Erscheint, wenn der Deckel komekt aufgesetzt ist- Die Maschine befindet
sich Im Stand-by-Modus und Ist betriebsberedt.

Entriegelungssymbol: Zeigt an, dass der Deckel nicht richtig aufgesetzt ist und die Maschine
folglich nlcm laufen wird.

Klingansymbol

Symbol Zutaten hlllzulllfen': Wenn dleses Symbal erscheint, wird der Ga;pmzess unterbrochen.
Entfernen Sia den Deckel, um Zutaten hinzizufligan. Wenn Sie dan sufsetzen, edischt das
Symbol und der Garprozess wird fortgesetzt.

B> e +808, 5

Wamsymbol

EINSTELLUNG

Zelteinstellung
1. Zeltspanne: 0-90

2. Driicken Sie die Taste@i Drehen Sie @ im Uhrzeigersinn, um die Zeit zu erhiihen, und gegen den Uhrzeigersinn,
um sie zu verringern. Die Zeit wird wie unten auf dem Display angezeigt.

@ n.nn
(WY ]

Temperatureinsteliung

1. Tempersturbereich: 37-120 °C

2. Driicken Sie die Taste F Drehen Sie @ im Uhrzeigersinn, um die Zeit zu eshShen, und gegen den Uhrzeigersinn,
um sie zu verringern. Die Temperatur wird wie unten auf dem Display angezeigt.

Geschwindigkeltselnstellung
1. Geschwindigkeltsberelch: 0-10
2. Driicken Sle die Taste (lel) Drehen Sle @ im Uhrzelgersinn, um die Geschwindigkeit zu erhhen, und gegen den

Uhrzelgersinn, um sle zu verringern. Dle Geschwindlgkelt wird wie unten auf dem Display angezeigt. Whrend des
Erhitzens sind nur die Geschwindigkettsstufen 1-3 verfligbar.
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3. DIY-Modus:
= Geschwindigkait 1-3:+L * blinken und leuchten nach dem Start des Geréits weiter auf,

¢00.00. Xb
EDDOO"
@ { g L

= Geschwindigheit 4; + * blinken und leuchten nach dem Start des Geréits weiter auf,

0000 Xé
E QOO
@Y

= Geschwindigkeit 5 und hiher; Nur+ blinkt und leuchtet weiter auf,

c000T Xé
¥ OoD"

@G

FEHLERMELDUNGEN AUF DEM DISPLAY UND ABHILFE

» Mixerbecher nicht aufge- - Bei der Dampffunktion

PROBLEM  * Motor Uberlastet. satzt odar NTC-Thermis-  1st das Wasaar vollstiin- < Programmande.
tor begchidigt. dig verdunstet.
« Gart von Netz tram- + Abschaltan und Wasser
nen umd eine Stunde in die Schlissel gieBen. « Knopf driicken und in
BEHEBUNE abkihlen Isssan. An-  « Mbtarbechar sufsetzen. Sobald die Temparatur  Stend-by-Mode zurllek-

schlieBend Ist es wleder
batriebsbereit.

Auf der Fehleranzeige erschelnt zum Beisplel folgendes:

FE3

in der Schiissel ge
aunken |st, elnachalten.

kehren.



DIY-MODUS

1. ricken sie 9+ [ + (@)

¢90 00 Xa
F BO
w s L

2. Nur Mixerfunktion.

Geschwindigkeit wiihlen+ Knopf zum Starten des Geréts driicken + Zeitschaltuhr einstellen, Driicken Sie den Knopf
erneut, um das Gerdt abzuschalten,

&00.00° d
FOOO A\ ¢

w5

Wenn die Zeit eingestellt ist, beginnt der Roboter zu laufen und der Countdown beginmt,

ZURUCKSETZEN DES TEMPERATURSCHUTZES

Bei Uberhitzung der Schale trennt der Temperaturschutz den Roboter, um den Erwirmungsprozess zu stoppen und die
Schale vor Verbrennungen zu schiitzen.

An der Unterseite der Schale wurde ein Reset-Knopf angebracht. Driicken Sie den weiBen Silikonknopf, wenn der Tem-
peraturschutz aktiviert ist. Nach dem Driicken horen Sie ein Klicken, das anzeigt, dass der Temperaturschutz neu
gestartet wurde und wieder ordnungsgemaR funktionieren kann.
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NUTZLICHE TIPPS

GESCHWIN- Muaxinale Zutatenmenge
m“ bel sinem Durchlaf
5009

Flalach zerklelnam Zetklelnarungs  Geachwindig- 30 Sek.-60 Sek.
klinge keit 8-10
El% zerstolien Zetklelnarungs-  Geschwindig-  10-20 Sek. 500 g
klinge keit 8-10
Miner Zerkleinerungs-  Geschwindig- 1 Min. Maximele Fiillmange: 2000 ml
kliinge kelt 10
Zerkleinern (Zwiebeln,  Zeskleinerunge-  Geschwindig- 15 Sek.-30 Sek. 500 g
Schalotten, Sellerle etc.)  klinge keit 5
Kneten Zerideinerungs-  Geschwindig-  3-5 Min, 350 g Mehl + 175 g Wasser + 20
kilnge kedt 1 g i
Scheiben schneiden, Schneid-/Res-  Geschwindlg-  30-60 Sek. S0g
raspeln {Karattan, palachalba kelt 56
Gurken, Kartoffeln)
Suppa ROhrhaken Geschwindlg-  Wahlen Sle dla Suppenfunk- Maximale Fillmange 2000 mi
ket 1 tion oder stellen Sle die
fchtige Zalt, Geschwindigkedt
und Temperatur selbst edn,

PFLEGE UND REINIGUNG

1. Schalten Sie das Gerét vor der Reinigung stets ab und ziehen Sie den Netzstecker.

2. Entfernen Sie vor der Reinigung Deckel und Werkzeug.

3. Netzteil. Mit einem feuchten Tuch abwischen und abtrocknen. In keinem Fall Scheuermittel benutzen oder in Was-
ser tauchen.

4, Bei angebrannten Stellen am Boden des Mixerbechers kinnen Sie etwas Zitronenséure oder Zitronen in Wasser auf-
I6sen, 5-7 Minuten lang erhitzen und die angebrannten Stellen mit einem Tuch beseitigen.

5. Schiissel/Rihrhaken/Klinge Die Teile ahwaschen und griindlich abtroclmen. In der Schilssel haftende Essensreste
oder angebranmte Stellen so weit wie miglich mit einem Schaber entfernen. Die Schiissel mit warmer Seaifenlau-
ge fiillen und einweichen lassen. Hartndckige Reste mit einer Spiilhiirste entfernen. Eventuelle Verfarbungen der
Schiissel haben keinerlei Auswirkung auf die Leistung.

6. Emnahme des Dampfkorhs. Den Messbecher in den Dampfkorbschlitz stecken und festdrehen. Dann herausnehmen.

REINICUNG UND WARTUNG

+ Vor der Relnlgung Netzstecker zlehen.

+ Bltte verwenden Sle filr die Relnigung der Grundelnhelt eln irockenes Geschirrtuch. Waschen Sie sle nicht mit Wasser
und stellen Sle sle nicht In dle Spilimaschine.

+ Metallblrsten, Nylonblirsten, Haushsakzreinlger, Verdiinner und Relnlgungspredukte beschédigen dle Oberfifiche des
Gertitegehtiuses.

* Blite verwenden Sle eln frockenes welches Tuch filr dle Relnigung des Netzkabels.

Hinwels: Bel Problemen mit thren Gerfiten, dle mit den obigen Hinwelsen nicht gel8st werden knnen, rufen Sle bitte
unsere Helpline an.
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ZUBEHOR - OBERSICHT

ZUBEHURTEIL TEMPERATUR °C
Elweil schlagen 4 2-4 Minuten -
]% Schnsshosan Bahne schlagen 3 3-5 Minutan -
Suppe 12 1-90 Minuten 100
ﬁzﬂ Riihrhaken Andere Zirtaten, die eshtizt werden sollen  1-2 Mach Bedarf Nach Bedarf
Flelsch zerkleinemn 810 30-60 Sek. -
Els/Zucker zerstofien &10 10-20 Sek. -
Mixer 10 12 Minutan -
‘,Qﬁ’ Zerkleinern (Zwlebeln, Schalotten, &7 15-60 Sek, -
Kinge Sellesie ete.)
Bohnen, Sajabohnen, Wainlsse, Erdnlls- 10 2-3 Minuten -
g¢, Kaffechohnen, Mandeln
Kneten 1 35 Minuten -
Reis usw. - 20-30 Minuten 110
FFF> Schneld-Maspe-  Schelben 56 30-60 SEK. -
lschelbe
@ Fisch - 10-60 Minuten ~ 110-120)
TECHNISCHE DATEN
DE Lelstungsmerkmale
Lelstung S00W
Spannung 220240V
Moter Sly-DC
Ge_schwindig— 10
keiten
Zeitschattuhr 90 Minuten
Fassungsvelr_mﬁ- a5L
gen der Schilssel i
Programme 12

Schilsselmaterlal Roztfreler Stahl

Gemih den Europdischen Verordnungen 2012/19/EU und 201 5/883/ELl hinsichdich der Vermeklung von Gefahrenstoffen in elekiriachen Ge-
riten sowie der Enteorgung von Abfillen. Das durchgestrdchens Contalnersymisol auf der Verpathung gikt an, dacs das Produkt am Ende selner
Nutzunpedausr vom Hauami| getrennt zu amtsorgen et Dahar muss dar Banutzer dow Gerdt nach Beendigung der Banutzung an alnar gaslgnetan
Sammelsinlle fir elektrsche und elekironische Abfille abgeben oder es an den Hersteller, bel dem es enwcrben wurde, bel #inem Kauf eines nouen,
hnichen Qarfits oder bal ainem Tausch urlickgaben, Dby aschgemdila SMoranziorta Emsorgung dex eus dam Vereshr gezoganen Derkity fir da
nachilgerden ummweligerechten Prozesse um Recycling, o Verarbettung und Emtsorgung trisgt dezu bed, mdgliche negative Folgen fiir die Unmvek

B ;4 die Gesundhistt zu vemsiden w fordert des Recyoling des Materlalen, aus denen das Qe besteht, Die urwachgemiile Entsaigung des Pro-
dukte durch den Bemutzer kann die Amwendung der geeetzich vorgeschriebenen Strafen nach sich Zehen.

71






73



OHS nl KOHS coml KOH S com
OHS Ml KOHS ooml KOH S com
OHS Ml KOHS coml KOH S com
OHS Ml KOHS cooml KOH S com
OHS nl KOHS coml KOH S com
OHS Ml KOHS cooml KOH S com
OHS mnI KOHS coml KOH S com
OHS ml KOHS cooml KOH S com
OHS M KOHS coml KOH S com
OHS Ml KOHS ooml KOH S com
OHS M KOHS coml KOH S com
OHS Ml KOHS ooml KOH S com
OHS oM KOHS oml KOH S com
OHS omI KOHS . coml KOH S .com
OHS M KOHS oml KOH S com
OHS omI KOHS . oml KOH S com



IKOHS cml KOHS oml KOH S
IKOHS iml KOHS oml KOH S
IKOHS i mnl KOHS oml KOH S
IKOHS ioml KOHS oml KOH S
IKOHS i ml KOHS ml KOHS
IKOHS ioml KOHS oml KOH S
IKOHS i ml KOHS ml KOHS
IKOHS oml KOHS oml KOH S
IKOHS ciml KOHS iml KOH S
IKOHS o oml KOHS oml KOH'S
IKOHS ciml KOHS iml KOH S
IKOHS o oml KOHS oml KOH S
IKOHS ciml KOHS iml KOH S
IKOHS o oml KOHS.coml KOH S
IKOHS ciml KOHS oml KOH S
IKOHS cml KOHS.coml KOH S
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