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ENGLISH

Thank you very much for choosing our rice cooker. Before using this product, carefully read
the instructions for its correct use.

The included safety precautions reduce the risk of electric shock, injury, or even death if
strictly followed. Please keep this manual in a safe place for future reference, along with
the original product packaging and proof of purchase. If possible, pass these instructions
on to the next owner of the appliance. Always follow basic safety precautions and accident
prevention rules when using an appliance. The company declines all responsibility derived
from the non-compliance of these instructions by the clients.

SECURITY INSTRUCTIONS

When usin§ any electrical appliance, basic safety precautions should al-
ways be followed.

+ Make sure the grounding of the plug is effective before use. At the same
time, please confirm that the input power supply is 220-240V~, 50-60Hz.

* If the power cord is damaged, contact the brand's customer service.

*In the process of use, if problems occur, please unplug the power plug
from your home socket,

* Do not pull or connect the plug with wet hands to avoid electric shock.

* Do not insert metal or other materials into the heat dissipation holes or
gaps. They may cause damage or risk of electric shock.

* Do not place this product on or near the surface of heat sources, such as
ovens, etc.

* It is forbidden to use this product on an unstable or tilted table to avoid
injury or fire caused by product spillage.

+ Do not use on or near non-heat resistant surfaces, such as rugs and plas-
tic stools, and do not place objects that can be damaged by steam on top
of this product.

* It is forbidden to put the inner pot directly on the fire to cook food.

+ This appliance can be used by children aged 8 years and over and
Feqple with reduced physical, sensory or mental capabilities, or with
imited experience or knowledge, provided they are supervised by a
person responsible for their safety or who has been trained to use it. the
appliance safely.

» Children must not play with this appliance. They also should not perform
cleaning and maintenance tasks unless they are older than 8 years and
are ls.uperwsed. Children should be closely supervised when using any
appliance.



* If the product burns dry, please add water to the machine or disconnect
the power. Do not touch the heater to avoid burns.

* When the product is working, a large amount of steam will be ejected
from the steam port, which may cause burns.

* When the cooking cycle is complete, a large amount of steam remains
inside. Do not open the top cover immediately. Wait a few minutes after
the power is cut off to avoid steam burns.

* When cleaning, be especially careful not to spill liquids inside and around
the cord and plug.

* Do not use the appliance with an external timer or separate remote con-
trol system.

LIST OF PARTS
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1. Measuring cup 6. Inner pot 10. Command wheel
2. Spoon 7. Product cover 11. Pot body

3. Sealing ring 8. Scape valve 12. Non-slip feet

4. Aluminum cover 9. Screen 13. Power cord

5. Steamer



CONTROL PANEL

QUICKCOOK ~ SLOWCOOK  GRAINS. soup PORRIDGE
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PROGRAMMING

Opening button
+ In the upper part of the lid you will find the button to open the product.

TIMER: Delayed start programming button

+ During standby mode, press the [TIMER] button to program the time you want to wait be-
fore starting cooking.

+ The digital display will show the default time “0:30” flashing. Press the button again, to set
the desired time. The maximum programming time can be set up to 24 hours.

+ After setting the timeout time, rotate the command wheel to select the desired function
and press the command wheel to enter the work mode (you can automatically enter the
work mode without pressing the command wheel by allowing 5 seconds).

+ You have 5 seconds after setting the delayed start to select the desired function. If the
command wheel is not turned within this period of time, the system will return to standby
mode.

Function selector wheel

*In standby mode, turn the command wheel to enter function selection.
The digital display will show you the preset cooking time for each function. The digital
display will show you the preset cooking time for each function.

* Press the Jog Wheel to enter the work mode of the desired function (You can automatically
enter the work mode without pressing the Jog Wheel after 5 seconds).

CANCEL: Cancel/return button
+ To exit the work mode, press the [CANCEL] button

+ Use the [CANCEL] button to return to standby mode.



MODE OF USE

According to the different cooking requirements, the food will be processed differently and
the corresponding preparations will be made for each.

Put the ingredients in Place the pot in the Close the lid. Set the program

the pot. machine body. corresponding to the food you
are going to cook.

Schedule Setup
+ When the product is turned on in standby mode, you can see on the digital display: “----".

+ Press the [TIMER] button, if you want the delayed start. The digital display shows a default
time of 0:30 hours. Press the [TIMER] button again repeatedly to set the desired delay time.
Turn the command wheel, within 5 seconds, to choose the function you want.

+ Select a function by pressing the Jog Wheel to enter the working mode or press the [CAN-
CEL] button in case you want to return to the standby mode.

+ Once in work mode, pressing the [TIMER] button will have no effect.

« If delayed start has been set, the function indicator LED will flash until cooking starts.
When in cooking mode, the programme LED will be displayed steady.

« If you do not want a delayed start, turn the control knob to select the desired function and
press the knob to confirm the function. Cooking will start within a few moments.

« If you want to cancel the work mode and return to the standby mode, press the [CANCEL]
button.

Note

+ The Quick Cook, Slow Cook and Cereal functions do not have a preset cooking time;
this is automatically adjusted according to the number of cups of rice or cereal being
prepared. Once the water temperature reaches 100 °C, a countdown begins. At the end
of the countdown, the appliance will automatically switch to the keep-warm function.

Quick cooking countdown: 7 minutes
Slow cooking countdown: 10 minutes
Cereal countdown: 15 minutes

+ Make sure the grid on the stainless steel lid matches the steam outlet.
- If the food goes bad easily or it's hot, don't set a long time.

Product cooking time = Delayed start programming time [TIMER] + Working time of the
selected function. Example: It takes 2.5 hours to make soup. If you want to have the soup
ready in 7 hours, you should set the start programming time to 4.5 hours and select the
function for [SOUP], which takes 2.5 hours.

|4,5h standby + 2,5h cooking time = 7h




Status at the end of the firing program:

+ Once the selected programme is complete, the device automatically goes into the keep
warm function. At this time, the keep warm function indicator lights up and the digital dis-
play shows the countdown.

+ Press “Cancel” key, the digital display will show “---", and the indicators of all functions will

stay on.

+ During the working mode, if the water is insufficient or the product dries up, the indicators
of all functions light up, and the digital display shows a failure indicator.

DEFAULT FUNCTIONS

Quick cooking
[Quick cook]

Slow cook
[Slow cook]

Grains [Grains]

Soup [Soup]

Porridge

Steamed food
[Steam]

Pastry [Cake]

Stews [Stew]

Reheat [Reheat]

Heat preservation
[Keep warm]

Auto

Auto

Auto

2.5 hours

1.5 hours

1 hour

Auto

2 hours

Auto

12 hours

1Cup

1Cup

1Cup

/

1/8 Cups

Up to
level 1

Up to
level 1

Up to level
1.2

/

2 Cups

2 Cups

2 Cups

/

1/8 Cups

Up to
level 1

Up to
level 1

Up to level
1.2

/

1Cup

1Cup

1Cup

/

1/8 Cups

Up to
level 1

Up to
level 1

Up to level
1.2

/

+ The time for the Quick Cook, Slow Cook, Grains and Cake functions depends on the tem-
perature of the water inserted. If cold water is added, it will take longer than if hot water

is added.



RICE/WATER RATIOS

1Cup 1
2 Cups 2
3 Cups 3
4 Cups 4

- Before cleaning and maintenance, be sure to unplug the power cord from the socket and

2 Cups 1
4 Cups 2
6 Cups 3
8 Cups 4

MAINTENANCE

clean the machine after it cools down.

+ Add a small amount of clean water and detergent to the pot. Wipe the inner surface of the
pot with a soft cloth or sponge, pour out the water after cleaning, and then wash the inner
surface of the pot with clean water. Then pour the water into the pot and wipe it with a dry

2 Cups
3 Cups
4 Cups
5 Cups

6 Cups

cloth. Do not directly clean the outer surface of the product with water

+ Do not use strong products, hard brushes or stainless steel scourers to clean it, so as not

to damage the surface.

» Do not put the whole machine in water to clean it. The external surface of the product can
be cleaned with a wrung-out damp cloth. Do not wash with water to avoid electric leakage.

+ When using the inner pot, please handle it with care.

- When the product is not used for a long time, please clean it and place it in the packing box
and in a ventilated and dry place to prevent moisture from affecting its use.

» The alarm is activated 30 seconds later if the temperature exceeds 150 °C.
- After analyzing the previous failures, if the failure persists, please contact the brand's cus-

tomer service.

« It is strictly forbidden for non-professional personnel to disassemble the machine.
- This product and food contact materials meet the requirements of relevant food safety

standards.

WARNINGS



COMMON PROBLEMS

- E1: Sensor is disconnected.
E2: Short-circuit of the lower sensor.
E3: High temperature protection.

Display failure

Check if the power is cut off.
Check if the power plug is plugged in.
If the outlet is closed.

The digital display does not work
and the product cannot be used
normally

Make sure you have selected the correct function.
You forgot to add water or added too little water.

The product turned on the protection against dry burning in
advance.

The cooking time was too short.

The food does not come out
cooked

Water overflows from the pot Be sure to wash the rice well before cooking with cold water
when cooking rice. to remove excess starch.

NOTE

To get the most out of your rice cooker, we recommend that you follow the instructions below:

+ Before cooking rice, you should wash it thoroughly with cold water. This is very important
to remove excess starch from the rice, which is a white, sticky substance that can affect
the taste, texture and quality of the rice. In addition, starch can clog the rice cooker’s vents,
cause water to overflow or damage the non-stick coating of the bowl.

+ To wash the rice, place it in a bowl and cover it with cold water. Then rub the rice with your
hands or a spoon to loosen the starch. Then drain the water and repeat the process several
times, until the water runs clear. Finally, drain the rice well and place it in the bowl of the
rice cooker.

+ The amount of water to add to the rice depends on the type of rice you are cooking and your
personal preference.

+ When the rice cooker turns off, wait a few minutes before opening the lid to allow the rice
to rest and settle. Then stir the rice with a plastic or wooden spatula to loosen the grains
and prevent them from sticking.

+ You can then serve the rice and enjoy its flavour and texture.

In compliance with Directives: 2012/19/EU and 2015/863/EU on the restriction of the use of dangerous
substances in electric and electronic equipment as well as their waste disposal. The symbol with the
crossed dustbin shown on the package indicates that the product at the end of its service life shall be
collected as separate waste. Therefore, any products that have reached the end of their useful life must
be given to waste disposal centres specialising in separate collection of waste electrical and electronic
equipment, or given back to the retailer at the time of purchasing new similar equipment, on a one for one
basis. The adequate separate collection for the subsequent start-up of the equipment sent to be recycled,

HE treated and disposed of in an environmentally compatible way contributes to preventing possible nega-
tive effects on the environment and health and optimises the recycling and reuse of components making
up the apparatus. Abusive disposal of the product by the user involves application of the administrative
sanctions according to the laws.



ESPANOL

Muchas gracias por elegir nuestra arrocera. Antes de utilizar este producto, lea detenidamente
las instrucciones para su correcta utilizacion.

Las precauciones de seguridad incluidas reducen el riesgo de sufrir una descarga eléctrica,
lesiones e incluso la muerte si se respetan estrictamente. Guarde este manual en un lugar se-
guro para consultarlo en el futuro, junto con el embalaje original del producto y el justificante
de compra. Si es posible, entregue estas instrucciones al siguiente propietario del electrodo-
méstico. Respete en todo momento las precauciones de seguridad bdsicas y las normas de
prevencion de accidentes cuando utilice un electrodoméstico. La empresa declina toda res-
ponsabilidad derivada del incumplimiento de estas instrucciones por parte de los clientes.

INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD

Al usar cualquier aparato eléctrico, siempre se deben observar precaucio-
nes basicas de seguridad.

* Asegurese de que la toma a tierra del enchufe sea efectiva antes de su
uso. Al mismo tiempo, confirme que la fuente de alimentacién de entrada
es de 220-240V ~, 50-60Hz.

+ Si el cable de alimentacion esta dafiado, péngase en contacto con el ser-
vicio de atencion al cliente de la marca.

* Enel proceso de uso, si surgen problemas, desconecte el enchufe de ali-
mentacion del conector de su hogar,

* No tire ni conecte el enchufe con las manos mojadas para evitar descar-
gas eléctricas.

* No inserte metal ni otras materias en los orificios o huecos de disipacion
de calor. Pueden causar dafos o riesgo de descarga eléctrica.

* No coloque este producto sobre o cerca de la superficie de fuentes de
calor, como hornos,etc.

* Esta prohibido usar este producto en una mesa inestable o inclinada
para evitar lesiones o incendios causados por vertido de productos.

* No lo use sobre o cerca de superficies no resistentes al calor, como al-
fombras y taburetes de plastico y no cologque objetos que puedan danar-
se con el vapor encima de este producto.

» Esta prohibido poner la olla interior directamente sobre el fuego para co-
cinar alimentos.

- Este electrodoméstico puede ser utilizado por nifos de 8 afos en
adelante y personas con capacidades fisicas, sensoriales 0 mentales
reducidas, o con falta de experiencia o conocimientos limitados, siempre
que estén supervisados por una persona resOPonsable de su seguridad o
que haya sido formada para usar el aparato de forma segura.

- Los ninos no deben jugar con este aparato. Tampoco deben realizar ta-
reas de limpieza y mantenimiento a menos que sean mayores de 8 anosy
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estén supervisados. Es necesario supervisar a los ninos de cerca cuando
utilicen cualquier electrodoméstico.

Siel producto se quema en seco, agregue agua a la maquina o desconec-
te la alimentacion. No toque el calentador para evitar quemaduras.
Cuando el producto esta funcionando, se expulsara una gran cantidad de
vapor del puerto de vapor, lo que puede causar quemaduras.

Cuando el ciclo de coccidn se ha completado, queda una gran cantidad
de vapor en el interior. No abra la cubierta superior inmediatamente. Es-
pere unos minutos después de que se corte la energia para evitar que-
maduras por vapor.

Al limpiar, tenga especial cuidado de no verter liquidos en el interior y en
las zonas del cable y enchufe.

No utilice el aparato con un temporizador externo o sistema de control
remoto independiente.

LISTA DE PARTES
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Taza medidora 6. Olla interior 10. Rueda de control
Cuchara 7. Tapa del producto 11. Cuerpode laolla
. Anillo de sellado 8. Vélvula de escape 12. Patas antideslizantes
. Cubierta de aluminio 9. Pantalla 13.Cable de alimentacién
. Vaporera
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PROGRAMACION

Boton de apertura
+ En la parte superior de la tapa podra encontrar el botén de apertura del producto.

TIMER: Botén de programacion de inicio en diferido

+ Durante el modo de espera, presione el botén [TIMER] para programar el tiempo que desee
esperar antes de empezar el cocinado.

+ La pantalla digital mostrara el tiempo predeterminado “0:30” de forma intermitente. Vuel-
va a pulsar el botdn, para establecer el tiempo que desee. El tiempo maximo de programa-
cion se puede establecer hasta 24 horas.

Después de configurar el tiempo de espera, gire la rueda de comando para seleccionar
la funcion deseada y presione la rueda de comando para entrar en el modo de trabajo (se
puede ingresar automaticamente en el modo de trabajo sin presionar la rueda de comando
dejando pasar 5 segundos).

- Dispone de un tiempo de 5 segundos, después de configurar el inicio en diferido, para se-
leccionar la funcion que desea. Sila rueda de comando no se gira en este periodo de tiempo
el sistema volvera al modo de espera.

Rueda selectora de funciones
+ En el modo de espera, gire la rueda de comando para ingresar a la seleccion de funciones.

+ La pantalla digital le mostrara el tiempo predeterminado de coccién de cada funcién.

+ Presione la rueda de comando para ingresar al modo de trabajo de la funcién que desee.
(Se puede ingresar automaticamente en el modo de trabajo sin presionar la rueda de co-
mando dejando pasar 5 segundos).

CANCEL: Boton de cancelacion/retornar
- Para salir del modo de trabajo, presione el botén [CANCEL]

« Utilce el botén [CANCEL] para volver al modo espera.



MODO DE USO

De acuerdo con los diferentes requisitos de coccidn, los alimentos se procesaran de forma
diferente y se realizaran los preparativos correspondientes a cada uno.

Ponga los ingredientes Coloque laollaenel Cierre la tapa. Configure el

en laolla. cuerpo de la maquina. programa correspondiente al
alimento que va a cocinar.

Configuracién de la programacion
+ Cuando el producto estad encendido en modo espera, puede observar en la pantalla digital:

+ Presione el botdn [TIMER], si desea el inicio en diferido. La pantalla digital muestra un tiempo
predeterminado de 0:30 horas. Vuelva a pulsar el botén [TIMER] repetidamente para esta-
blecer el tiempo de espera deseado.

+ Gire la rueda de comando, dentro de los 5 segundos, para elegir la funcion que desee, sino la
arrocera volvera automaticamente al modo de espera. Seleccione una funcion presionando la
rueda de comando para ingresar en el modo de trabajo o presione el botén [CANCEL] en el caso
que quiera volver al modo de espera.

Una vez ingresado en el modo de trabajo, presionar el botén [TIMER] no tendra ningtin efecto.

Si se ha configurado el inicio en diferido, el led indicador de la funcién parpadeara hasta que
empiece la coccidon. Cuando esté en modo coccidn, el led del programa se mostrara fijo.

+ Sinodesea uninicio en diferido, gire la rueda de comando para seleccionar la funcién deseada
y presione la rueda para confirmar la funcid. La cocciéon empezara en breves instantes.

+ Sidesea cancelar el modo de trabajo y volver al modo espera, presione el boton [CANCEL].

Nota

+ Las funciones Coccidon Rapida, Coccidén Lenta y Cereales no disponen de un tiempo de coc-
cién predeterminado, este se ajusta automaticamente en funcién de la cantidad de tazas
de arroz o cereales que se preparen. Una vez que la temperatura del agua alcance los 100
°C, se inicia una cuenta regresiva. Al concluir dicha cuenta, el aparato cambiard automati-
camente a la funcién conservacién de calor.

Cuenta regresiva coccion rapida: 7 minutos
Cuenta regresiva coccion lenta: 10 minutos
Cuenta regresiva cereales: 15 minutos

+ Aseglrese de que la rejilla situada en la tapa de acero inoxidable coincida con la salida de
vapor.

+ Si la comida se deteriora con facilidad o hace calor, no establezca un tiempo prolongado.

+ Tiempo de coccidn del producto = Tiempo de programacion de inicio en diferido [TIMER] +
Tiempo de trabajo de la funcion seleccionada.
Ejemplo: Se necesitan 2,5 horas para hacer sopa. Si quiere tener la sopa preparada en 7
horas, debe establecer la hora de programacién de inicio en 4,5 horas y seleccionar la funcién
para [SOUP], que tarda 2,5 horas.

| 4,5h de espera + 2,5h de cocinado = 7h |




Estado al finalizar el programa de coccién:

- Una vez que se completa el programa elegido, el aparato pasa automaticamente a la funcion
conservacion de calor. En este momento, el indicador de funcién de conservacién de calor se
enciende y la pantalla digital muestra la cuenta regresiva.

+ Presione la tecla “Cancel” y la pantalla digital le mostrara “---", y los indicadores de todas las
funciones se quedaran encendidos.

+ Durante el modo de trabajo, si el agua es insuficiente o el producto se seca, los indicadores de
todas las funciones se encienden y la pantalla digital muestra un indicador de fallo.

FUNCIONES PREDETERMINADAS

Cocc'idn rapida Auto 1Taza Hqsta el 2 Tazas Hqsta el 1Taza Hqsta el
[Quick cook] nivel 1 nivel 1 nivel 1
Coccion lenta Auto 1Taza Ha_sta el 2 Tazas Ha_sta el 1Taza Ha_sta el
[Slow cook] nivel 1 nivel 1 nivel 1
. Hasta el Hasta el Hasta el
Cereales [Grains] Auto 1Taza nivel 1,2 2 Tazas nivel 1,2 1Taza nivel 1,2
Sopa [Soup] 2,5 horas / / / / / /
Papilla [Porridge] | 1,5 horas 1/8 Tazas 1/8 Tazas 1/8 Tazas
Comida al vapor
[Steam] 1hora / / / / / /
Pasteleria [Cake] Auto / / / / / /
Guisos [Stew] 2 horas / / / / / /
Recalentar
[Reheat] Auto / / / / / /
Conservacién de
calor 12 horas / / / / / /

[Keep warm]

El tiempo de las funciones Coccidn rapida, Coccidn lenta, Cereales y Pasteleria depende de
la temperatura del agua introducida. Si se introduce agua fria tardard mas tiempo que si se
introduce agua caliente.



PROPORCIONES ARROZ / AGUA

1Taza 1 2 Tazas 1 2 Tazas 2
2 Tazas 2 4 Tazas 2 3 Tazas 3
3 Tazas 3 6 Tazas 3 4 Tazas 4
4 Tazas 4 8 Tazas 4 5 Tazas 5

6 Tazas 6

MANTENIMIENTO

+ Antes de la limpieza y el mantenimiento, asegtrese de desenchufar el cable de alimentacién

del enchufe y limpiar la maquina después de que se enfrie.

- Agregue una pequena cantidad de agua limpia y detergente a la olla. Limpie la superficie

interna de la olla con un pano suave o esponja, vierta el agua después de limpiar, y luego lave
la superficie interna de la olla con agua limpia. Seguidamente, vierta el agua en laollay lim-
piela con un pano seco. No limpie directamente la superficie exterior de el producto con agua
No use productos fuertes, cepillos duros o estropajo de acero inoxidable para limpiarlo, para
no danar la superficie.

No ponga toda la maquina en agua para limpiarla. La superficie externa del producto se pue-
de limpiar con un pafo hiumedo escurrido. No lavar con agua para evitar fugas eléctricas.

Cuando use la olla interior, manéjela con cuidado.

+ Cuando el producto no se use durante mucho tiempo, limpielo y coléquelo en la caja de emba-

laje y en un lugar ventilado y seco para evitar que la humedad puede afectar a su uso.

ADVERTENCIAS

- La alarma se activa 30 segundos después si la temperatura supera los 150 °C.

Después del andlisis de los fallos anteriores, si el fallo persiste, por favor péngase en con-
tacto con atencidn al cliente de la marca.

Esta terminantemente prohibido que personal no profesional desmonte la maquina.

- Este producto y los materiales en contacto con alimentos cumplen los requisitos de las

normas de seguridad alimentaria pertinentes.



PROBLEMAS COMUNES

+ E1: El sensor estd desconectado.
E2: Cortocircuito del sensor inferior.
E3: Proteccidn contra altas temperaturas.

Fallo en la pantalla

Compruebe si la energia estd cortada.
Compruebe si el enchufe de alimentacion esta enchufado.
Revise si la toma de corriente estd cerrada.

La pantalla digital no funciona y
el producto no se puede usar con
normalidad

Asegurese de que ha seleccionado la funcidn correcta.

Olvidé agregar agua o agregé muy poca agua.

El producto encendié la proteccién contra la quema en seco por
adelantado.

El tiempo de coccién fue demasiado corto.

La comida no sale cocinada

El agua se desborda del reci- Asegurese de lavar bien el arroz antes de cocinarlo con agua fria
piente al cocinar arroz para quitar el exceso de almidon.

NOTA

Para que pueda disfrutar al maximo de su arrocera, le recomendamos que siga las siguientes
instrucciones de uso:

+ Antes de cocinar el arroz, debe lavarlo bien con agua fria. Esto es muy importante para eli-
minar el exceso de almiddn que tiene el arroz, que es una sustancia blanca y pegajosa que
puede afectar al sabor, la textura y la calidad del arroz. Ademas, el almiddn puede obstruir
los orificios de ventilacion de la arrocera, provocar que el agua se desborde o danar el re-
vestimiento antiadherente de la cubeta.

Para lavar el arroz, debe ponerlo en un recipiente y cubrirlo con agua fria. Luego, frote el
arroz con las manos o con una cuchara, para soltar el almidén. Después, escurra el agua
y repita el proceso varias veces, hasta que el agua salga clara. Por ultimo, escurra bien el
arroz y pongalo en la cubeta de la arrocera.

La cantidad de agua que debe anadir al arroz depende del tipo de arroz que vaya a cocinar
y de su preferencia personal.

Cuando la arrocera se apague, espere unos minutos antes de abrir la tapa, para que el arroz
reposey se asiente. Luego, remueva el arroz con una espatula de plastico o de madera, para
soltar los granos y evitar que se peguen.

Después, ya podra servir el arroz y disfrutar de su sabor y su textura.

En cumplimiento de las directivas: 2012/19 / UE y 2015/863 / UE sobre la restriccion del uso de sustancias
peligrosas en equipos eléctricos y electrénicos, asi como su eliminacién de residuos. El simbolo con el cubo
de basura cruzado que se muestra en el paquete indica que el producto al final de su vida util se recogera
como residuo separado. Por lo tanto, cualquier producto que haya llegado al final de su vida util debe en-
tregarse a centros de eliminacion de residuos especializados en la recogida selectiva de equipos eléctricos
y electrénicos de desecho, o devolverse al minorista al momento de comprar equipos nuevos similares, en
uno para Una base. La recoleccién separada adecuada para la posterior puesta en marcha de los equipos

I cnviados para ser reciclados, tratados y eliminados de una manera compatible con el medio ambiente con-
tribuye a prevenir posibles efectos negativos sobre el medio ambiente y la salud y optimiza el reciclaje y la
reutilizacién de los componentes que componen el aparato. . La eliminacién abusiva del producto por parte
del usuario implica la aplicacién de las sanciones administrativas de acuerdo con las leyes.



PORTUGUES

Muito obrigado por escolher nossa panela de arroz. Antes de usar este produto, leia atenta-
mente as instrugoes para seu uso correto.

As precaucgoes de seguranca incluidas reduzem o risco de choque elétrico, lesdes ou até
mesmo morte se estritamente seguidas. Guarde este manual em um local seguro para refe-
réncia futura, juntamente com a embalagem original do produto e o comprovante de compra.
Se possivel, transmita estas instrugdes ao préximo proprietdrio do aparelho. Sempre siga as
precaucoes béasicas de seguranca e regras de prevencao de acidentes ao usar um aparelho.
A empresa declina qualquer responsabilidade derivada do incumprimento destas instrugoes
por parte dos clientes.

INSTRUGOES DE SEGURANGA

Ao usar qualquer aparelho elétrico, as precaugoes basicas de seguranca
devem sempre ser seguidas.

* Certifique-se de que o aterramento do plugue seja eficaz antes de usar.
Ao mesmo tempo, confirme se a fonte de alimentacao de entrada é 220-
240V~, 50-60Hz.

+ Se o cabo de alimentacao estiver danificado, contacte o servigo de apoio
ao cliente da marca.

* No processo de uso, se ocorrerem problemas, desconecte o plugue de
alimentacao da tomada doméstica,

+ N&o puxe ou conecte o plugue com as maos molhadas para evitar choque
elétrico.

+ Nao insira metal ou outros materiais nos orificios ou lacunas de dissipa-
cao de calor. Eles podem causar danos ou risco de choque elétrico.

* Nao coloque este produto sobre ou perto da superficie de fontes de calor,
como fornos, etc.

* E proibido usar este produto em uma mesa instavel ou inclinada para evi-
tar lesoes ou incéndios causados pelo derramamento do produto.

* Nao use sobre ou perto de superficies nao resistentes ao calor, como ta-
petes e bancos de plastico, e ndo coloque objetos que possam ser danifi-
cados pelo vapor em cima deste produto.

+ E proibido colocar a panela interna diretamente no fogo para cozinhar
alimentos.

+ Este aparelho pode ser utilizado por criancas com idade igual ou superior
a 8 anos e por pessoas com capacidades fisicas, sensoriais ou mentais
reduzidas, ou com experiéncia ou conhecimentos limitados, desde que
supervisionadas por uma pessoa responséavel pela sua seguranca ou que
tenha formacao para a sua utilizagao. o aparelho com seguranga.
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As criancas ndo devem brincar com este aparelho. Eles também nao de-
vem realizar tarefas de limpeza e manutencao, amenos que tenham mais
de8anose Sejam superwsmnados. As criancas devem ser supervisiona-
das de perto ao usar qualquer aparelho.

Se o produto queimar a seco, adicione dgua a maquina ou desconecte a
energia. Nao toque no aquecedor para evitar queimaduras.

Quando o produto estiver funcionando, uma grande quantidade de vapor
serd ejetada pela porta de vapor, o que pode causar queimaduras.
Quando o ciclo de cozimento é concluido, uma grande quantidade de va-
por permanece no interior. Nao abra a tampa superior imediatamente.
Aguarde alguns minutos apds o corte de energia para evitar queimadu-
ras de vapor.

Ao limpar, tenha cuidado especial para ndo derramar liquidos dentro e ao
redor do cabo e do plugue.

Nao use o aparelho com um temporizador externo ou sistema de controle
remoto separado.

LISTA DE PECAS

|
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. Copo medidor 6. Pote interno 10. Roda de comando

. Colher 7. Capa do produto 11. Corpo de pote

. Anel de vedacao 8. Vaélvula de escape 12. Pés antiderrapantes
. Tampa de aluminio 9. Tela 13. Cabo de alimentacao
. Vaporizador



PAINEL DE CONTROLE

QUICKCOOK ~ SLOWCOOK  GRAINS. soup PORRIDGE
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PROGRAMACAO

Botao de abertura
+ Na parte superior da tampa encontra-se o botao para abrir o produto.

TIMER: Botao de programacao de inicio retardado

+ Durante o modo de espera, prima o botao [TIMER] para programar o tempo que pretende
esperar antes de comecar a cozinhar.

+ O visor digital apresentara a hora predefinida “0:30” a piscar. Prima novamente o botao
para definir o tempo pretendido. O tempo méaximo de programacao pode ser definido até
24 horas.

+ Depois de definir o tempo de espera, rode a roda de comando para selecionar a fungao
pretendida e prima a roda de comando para entrar no modo de funcionamento (pode entrar
automaticamente no modo de funcionamento sem premir a roda de comando, se aguardar
5 segundos).

+ Dispoe de 5 segundos apds a definicao do inicio retardado para selecionar a fungao pre-
tendida. Se a roda de comando nao for rodada dentro deste periodo de tempo, o sistema

regressa ao modo de espera.

Roda selectora de fungoes
+ No modo de espera, gire a roda de comando para entrar na selegao de fungao.

+ Odisplay digital mostrara o tempo de cozimento predefinido para cada fungao.

+ Pressione a roda de comando para entrar no modo de trabalho da funcao desejada. (Ele
pode ser inserido automaticamente no modo de trabalho sem pressionar a tecla Iniciar,
deixando passar 5 segundos.)

CANCEL: Botao cancelar/voltar
+ Para sair do modo de trabalho, pressione o botao [CANCEL]

+ Use o botdo [CANCELAR] para retornar ao modo de espera.



MODO DE USO

De acordo com as diferentes necessidades de cozimento, os alimentos serdo processados de
forma diferente e as preparagdes correspondentes serdo feitas para cada um.

Cologue os ingredientes Coloqgue o pote no Feche a tampa. Defina o progra-

na panela. corpo da maquina. ma correspondente ao alimento
que vai cozinhar.

Configuragoes de agendamento

Quando o produto é ligado no modo de espera, vocé pode ver no display digital: “----".

Prima o botao [TIMER], se pretender um arranque retardado. O ecra digital apresenta uma
hora predefinida de 0:30 horas. Prima novamente o botdo [TEMPORIZADOR] para definir o
tempo de atraso desejado.

- Rode a roda de comando, no espaco de 5 segundos, para selecionar a funcao pretendida,

caso contrario a panela de arroz regressara automaticamente ao modo de espera. Selec-
cione uma fungao premindo a roda de comando para entrar no modo de trabalho ou pri-
ma o botao [CANCEL] caso pretenda regressar ao modo de espera. Selecione uma funcao
pressionando a roda de comando para entrar no modo de trabalho ou pressione o botao
[CANCEL] caso queira retornar ao modo de espera.

Uma vez no modo de trabalho, pressionar o botao [TIMER] nao tera efeito.

Se o inicio retardado tiver sido definido, o LED indicador de fungao piscara até ao inicio da
cozedura. Quando estiver no modo de cozedura, o LED do programa sera apresentado de
forma fixa.

+ Se nado pretender um inicio retardado, rode o botdo de controlo para selecionar a fungao

pretendida e prima o botao para confirmar a fungao. A cozedura inicia-se dentro de alguns
instantes.

+ Se vocé quiser cancelar o modo de trabalho e retornar ao modo de espera, pressione o

botao [CANCEL].

Observacao

As fungdes Cozedura Rapida, Cozedura Lenta e Cereais ndo tém um tempo de cozedura
predefinido; este é ajustado automaticamente de acordo com o ndimero de chavenas de
arroz ou cereais a preparar. Quando a temperatura da dgua atinge os 100 °C, inicia-se uma
contagem decrescente. No final da contagem decrescente, o aparelho muda automatica-
mente para a fungao de preservacgao do calor.

Contagem decrescente da cozedura rapida: 7 minutos
Contagem decrescente da cozedura lenta: 10 minutos
Contagem decrescente dos cereais: 15 minutos

« Certifique-se de que a grade na tampa de aco inoxidavel corresponda a saida de vapor.

Se a comida estragar facilmente ou estiver quente, ndo demore muito.

+ Tempo de cozedura do produto = Tempo de programacéao do inicio retardado [TIMER] +

Tempo de trabalho da fungao selecionada. Exemplo: Sdo necessérias 2,5 horas para fazer
uma sopa. Se quiser ter a sopa pronta em 7 horas, deve definir o tempo de programagao de
inicio para 4,5 horas e selecionar a fungao para [SOUP], que demora 2,5 horas.

[4,5h em espera + 2,5h de cozedura = 7h |




Status no final do programa de queima:

+ Quando o programa selecionado estiver concluido, o aparelho entra automaticamente na
funcao de Preservacgao do calor. Nesse momento, o indicador da funcao de Preservacao do
calor acende e o visor digital mostra a contagem regressiva.

- Pressione a tecla “Cancelar”, o display digital mostrara “---”, e os indicadores de todas as
fungdes permanecerao acesos.

+ Durante o modo de trabalho, se a dgua for insuficiente ou o produto secar, os indicadores de
todas as funcdes acendem e o visor digital mostra um indicador de falha.

FUNCOES PADRAO

Cozimento rapido Up to Up to Up to
[Quick cook] Auto 1Taca level 1 2 Tagas level 1 1Taca level 1
Cozimento lento Up to Up to Up to
[Slow cook] Auto 1Taga level 1 2Tagas level 1 1Taga level 1
Up to Up to Up to
Trigo [Grains] Auto 1Taca L pl 12 2 Tacas level 1Taca level
evetl 12 12
Sopa [Soup] 2.5 hours / / / / / /
Mingau [Porridge] = 1.5 hours 1/8 Tagas 1/8 Tagas 1/8 Tagas
Alimentos cozidos
no vapor [Steam] 1 hour / / / / / /
Pastelaria [Cake] Auto / / / / / /
Ensopados [Stew] 2 hours / / / / / /
Reaquecer
[Reheat] Auto / / / / / /
Preservagao do
calor 12 hours / / / / / /

[Keep warm]

O tempo das fungdes Cozimento Rapido, Cozimento Lento, Trigo e Pastelaria depende da tempe-
ratura da agua introduzida. Se for adicionada agua fria, a cozedura serd mais demorada do que
se for adicionada 4gua quente.



RACIOS ARROZ/AGUA

1Taca 1 2 Tacas 1 2 Tacas 2
2 Tacas 2 4 Tacas 2 3 Tagas 3
3 Tacas 3 6 Tacas 3 4 Tagas 4
4 Tagas 4 8 Tagas 4 5 Tacgas 5

6 Tacas 6
MANUTENGCAO

+ Antes da limpeza e manutencao, certifique-se de desconectar o cabo de alimentacao da

tomada e limpar a maquina depois que ela esfriar.

- Adicione uma pequena quantidade de dgua limpa e detergente a panela. Limpe a superficie

interna da panela com um pano macio ou esponja, despeje a dgua apos a limpeza e lave a
superficie interna da panela com dgua limpa. Em seguida, despeje a d4gua na panela e lim-
pe-a com um pano seco. Nao limpe diretamente a superficie externa do produto com dgua
Nao use produtos fortes, escovas duras ou esfregdes de aco inoxidavel para limpa-lo, para
nao danificar a superficie.

Nao coloque a maquina inteira na dgua para limpa-la. A superficie externa do produto pode
ser limpa com um pano Umido e torcido. Nao lave com dgua para evitar vazamento elétrico.

Ao usar o pote interno, manuseie-o com cuidado.

+ Quando o produto nao for usado por um longo periodo de tempo, limpe-o e coloque-o na caixa

de embalagem e em um local ventilado e seco para evitar que a umidade afete seu uso.

AVISOS

O alarme é ativado 30 segundos depois se a temperatura ultrapassar os 150 °C.

Apods analisar as falhas anteriores, caso a falha persista, entre em contato com o atendi-
mento da marca.

- E estritamente proibido que pessoal ndo profissional desmonte a maquina.

- Este produto e os materiais de contato com alimentos atendem aos requisitos dos padroes

de seguranca alimentar relevantes.



PROBLEMAS COMUNS

+ E1: O sensor estd desligado.
E2: Curto-circuito do sensor inferior.
+ E3: Protecao contra altas temperaturas.

Falha de exibigcao

0 visor digital ndo funciona e o * Verifique se a energia esta cortada.
produto ndo pode ser usado nor- Verifique se o plugue de alimentacéo estd conectado.
malmente Se a saida estiver fechada.

Certifique-se de ter selecionado a fungao correta.

+ Vocé esqueceu de adicionar dgua ou adicionou pouca agua.

O produto ativou a protecao contra queima a seco com anteced-
éncia.

O tempo de cozimento foi muito curto.

A comida nao sai cozida

A &gua transborda da panela Nao se esquega de lavar bem o arroz antes de o cozinhar com
quando se cozinha o arroz agua fria para retirar o excesso de amido.

NOTA

Para tirar o maximo partido da sua panela eléctrica de arroz, recomendamos que siga as
instrugoes abaixo:

+ Antes de cozer o arroz, deve lava-lo bem com agua fria. Isto é muito importante para remo-
ver o excesso de amido do arroz, que é uma substancia branca e pegajosa que pode afetar
o sabor, a textura e a qualidade do arroz. Além disso, o amido pode entupir os orificios de
ventilacdo da panela de arroz, provocar o transbordo da dgua ou danificar o revestimento
antiaderente da taga.

Para lavar o arroz, coloque-o numa tigela e cubra-o com dgua fria. Em seguida, esfregue o
arroz com as maos ou com uma colher para soltar o amido. De seguida, escorra a dgua e re-
pita o processo vérias vezes até a dgua ficar limpa. Por fim, escorra bem o arroz e coloque-o
na taga da panela de arroz.

A quantidade de dgua a adicionar ao arroz depende do tipo de arroz que estd a cozinhar e
da sua preferéncia pessoal.

Quando a panela eléctrica se desligar, espere alguns minutos antes de abrir a tampa para
deixar o arroz repousar e assentar. Em seguida, mexa o arroz com uma espatula de plastico
ou de madeira para soltar os graos e evitar que se colem.

Pode entdo servir o arroz e apreciar o seu sabor e textura.

Em conformidade com as diretrizes: 2012/19 / UE e 2015/863 / UE sobre a restricado do uso de substancias
perigosas em equipamentos elétricos e eletronicos, bem como a eliminagao de residuos. O simbolo com o
caixote do lixo cruzado mostrado na embalagem indica que o produto ao final de sua vida util sera coletado
como lixo separado. Portanto, qualquer produto que tenha atingido o fim de sua vida til deve ser entre-
gue a centros especializados de eliminacao de residuos para coleta seletiva de equipamentos elétricos e
eletronicos, ou devolvido ao varejista ao comprar equipamentos novos similares, em um para uma base. A
_— coleta seletiva apropriada para o comissionamento subsequente do equipamento enviado para reciclagem,
tratamento e descarte de maneira ecoldgica ajuda a evitar possiveis efeitos negativos no meio ambiente e
na saude e otimiza a reciclagem e reutilizacao de os componentes que compdem o dispositivo. . A elimina-
cao abusiva do produto pelo usuério implica a aplicacao de sancoes administrativas de acordo com as leis.



FRANGAIS

Merci beaucoup d'avoir choisi notre cuiseur a riz. Avant d'utiliser ce produit, lisez attentive-
ment les instructions pour son utilisation correcte.

Les précautions de sécurité incluses réduisent le risque de choc électrique, de blessure ou
méme de mort si elles sont strictement suivies. Veuillez conserver ce manuel dans un endroit
sar pour référence future, ainsi que l'emballage d'origine du produit et la preuve d'achat. Si
possible, transmettez ces instructions au prochain propriétaire de l'appareil. Suivez toujours
les précautions de sécurité de base et les regles de prévention des accidents lors de l'utili-
sation d'un appareil. La société décline toute responsabilité dérivée du non-respect de ces
instructions par les clients.

CONSIGNES DE SECURITE

Lors de l'utilisation d'un appareil électrique, des précautions de sécurité
de base doivent toujours étre suivies.

* Assurez-vous que la mise a la terre de la prise est effective avant utilisa-
tion. En méme temps, veuillez confirmer que l'alimentation d'entrée est
de 220-240V~, 50-60Hz.

* Si le cordon d'alimentation est endommagé, contactez le service client
de la marque.

* En cours d'utilisation, si des problémes surviennent, veuillez débrancher
la prise d'alimentation de votre prise domestique,

* Ne tirez pas ou ne branchez pas la fiche avec les mains mouillées pour
éviter un choc électrique.

* N'insérez pas de métal ou d'autres matériaux dans les trous ou les es-
paces de dissipation thermique. Ils peuvent causer des dommages ou un
risque d'électrocution.

* Ne placez pas ce produit sur ou pres de la surface de sources de chaleur,
telles que des fours, etc.

* lLest interdit d'utiliser ce produit sur une table instable ou inclinée pour évi-
ter les blessures ou les incendies causés par le déversement du produit.

* Ne pas utiliser sur ou & proximité de surfaces non résistantes a la cha-
leur, telles que des tapis et des tabourets en plastique, et ne pas placer
d'objets pouvant étre endommagés par la vapeur sur ce produit.

* [Lest interdit de mettre le pot intérieur directement sur le feu pour cuire
les aliments.

+ Cet appareil peut étre utilisé par des enfants agés de 8 ans et plus et
des personnes ayant des capacités physigues, sensorielles ou mentales
rédultes, ou ayant une expérience ou des connaissances limitées, a
condition qu'ils soient suryeillés par une personne responsable de leur
sécurité ouayant été formée a son utilisation. 'appareil en toute sécurité.



+ Les enfants ne doivent pas jouer avec cet appareil. Ils ne doivent pas non
plus effectuer de taches de nettoyage et d'entretien a moins d'avoir plus
de 8 ans et d'étre supervisés. Les enfants doivent étre étroitement sur
veillés lors de ['utilisation de tout appareil.

» Sile produit brale a sec, veuillez ajouter de l'eau & la machine ou débran-
cher l'alimentation. Ne touchez pas le radiateur pour éviter les bralures.

* Lorsque le produit fonctionne, une grande quantité de vapeur est éjectée
du port de vapeur, ce qui peut provoquer des brilures.

* Lorsque le cycle de cuisson est terminé, une grande quantité de vapeur
reste a l'intérieur. N'ouvrez pas le capot supérieur immédiatement. Atten-
dez quelques minutes apres la coupure de courant pour éviter les bra-
lures de vapeur.

* Lors du nettoyage, faites particulierement attention & ne pas renverser
de liquide a l'intérieur et autour du cordon et de la fiche.

* N'utilisez pas l'appareil avec une minuterie externe ou un systeme de té-
[écommande séparé.

LISTE DES PIECES
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1. Tasse a mesurer 6. Pot intérieur 10. Roue de commande
2. Cuillere 7. Couverture du produit 11. Corps de marmite
3. Bague d'étanchéité 8. Valve d’échappement 12. Pieds antidérapants
4. Couvercle en aluminium 9. Filtrer 13.Cable d’alimentation
5. Bateau a vapeur
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LA PROGRAMMATION

Bouton d'ouverture
- Dans la partie supérieure du couvercle, vous trouverez le bouton pour ouvrir le produit.
TIMER: Bouton de programmation du démarrage différé

+ En mode veille, appuyez sur la touche [TIMER] pour programmer le temps que vous souhai-
tez attendre avant de commencer la cuisson.

+ L'écran numérique affiche le temps par défaut “0:30” en clignotant. Appuyez a nouveau sur
la touche pour régler la durée souhaitée. La durée maximale de programmation peut aller
jusqu’a 24 heures.

« Apres avoir réglé le délai de temporisation, tournez la molette de commande pour sélec-
tionner la fonction souhaitée et appuyez sur la molette de commande pour passer en mode
travail (vous pouvez passer automatiqguement en mode travail sans appuyer sur la molette
de commande en attendant 5 secondes).

+ Vous disposez de 5 secondes aprés le réglage du départ différé pour sélectionner la fonc-
tion souhaitée. Si le volant de commande n’est pas tourné dans ce délai, le systéme revient
en mode d’attente.

Molette de sélection des fonctions
« En mode veille, tournez la molette de commande pour accéder a la sélection de fonction.
+ Laffichage numérique vous indiquera le temps de cuisson préréglé pour chaque fonction.

+ Appuyez sur la molette de commande pour entrer dans le mode de travail de la fonction
souhaitée. (Il peut étre automatiquement entré en mode de travail sans appuyer sur la
touche de démarrage en laissant passer 5 secondes.)

CANCEL: Bouton Annuler/retour
+ Pour quitter le mode de travail, appuyez sur le bouton [CANCEL]
+ Utilisez la touche [CANCEL] pour revenir en mode veille.



MODE D'UTILISATION

Selon les différentes exigences de cuisson, les aliments seront traités différemment et les
préparations correspondantes seront faites pour chacun.

U
= =

Mettez les ingrédients Placez le pot dans le Ferme la couverture. Réglez le

dans la marmite. corps de machine. programme correspondant aux
aliments que vous allez cuisiner.

Parameétres de planification
+ Lorsque le produit est allumé en mode veille, vous pouvez voir sur l'affichage numérique :

+ Appuyez sur la touche [TIMER] si vous souhaitez un démarrage différé. L'écran numérique
affiche une heure par défaut de 0:30 heures. Appuyez a nouveau sur le bouton [TIMER] a
plusieurs reprises pour régler le délai souhaité.

» Tournez la molette de commande dans les 5 secondes pour choisir la fonction souhaitée,
sinon le cuiseur de riz retournera automatiquement en mode veille. Sélectionnez une fonc-
tion en appuyant sur la molette Jog pour passer en mode de travail ou appuyez sur la touche
[CANCEL] si vous souhaitez revenir en mode veille.

- Une fois en mode de travail, appuyer sur le bouton [TIMER] n'aura aucun effet.

- Si le départ différé a été réglé, le voyant de la fonction clignote jusqu’a ce que la cuisson
commence. En mode cuisson, le voyant du programme reste allumé.

Si vous ne souhaitez pas de départ différé, tournez le bouton de commande pour sélection-
ner la fonction souhaitée et appuyez sur le bouton pour confirmer la fonction. La cuisson
commencera dans quelques instants.

+ Si vous souhaitez annuler le mode travail et revenir au mode veille, appuyez sur la touche
[CANCEL].

Note

- Les fonctions Cuisson rapide, Cuisson lente et Céréales ne disposent pas d’'un temps de
cuisson prédéfini; celui-ci est automatiquement ajusté en fonction du nombre de tasses de
rizou de céréales a préparer. Une fois que la température de l'eau atteint 100 °C, un compte
4 rebours commence. A la fin du compte a rebours, Uappareil passe automatiquement en
mode préservation de la chaleur.

Compte a rebours « Cuisson rapide » : 7 minutes.
Compte a rebours « Cuisson lente » : 10 minutes.
Compte a rebours « Céréales » : 15 minutes.

Assurez-vous que la grille du couvercle en acier inoxydable correspond a la sortie de va-
peur.

Si la nourriture se géate facilement ou si elle est chaude, ne réglez pas trop longtemps.
+ Temps de cuisson du produit = Temps de programmation du départ différé [TIMER] + Temps de
travail de la fonction sélectionnée. Exemple : La préparation d’'une soupe prend 2,5 heures. Si
vous souhaitez que la soupe soit préte dans 7 heures, vous devez régler 'heure de programmation
du démarrage sur 4,5 heures et sélectionner la fonction [SOUP], qui prend 2,5 heures.

4,5h de veille + 2,5h de cuisson = 7h |




Etat a la fin du programme de cuisson:

+ Une fois le programme sélectionné terminé, lappareil passe automatiquement en mode préser-
vation de la chaleur. A ce moment-l3, le voyant du mode préservation de la chaleur s’allume et
'écran numérique affiche le compte a rebours.

+ Appuyez sur la touche “Annuler”, laffichage numérique affichera “---", et les indicateurs de toutes
les fonctions resteront allumés.

+ Pendant le mode de fonctionnement, si l'eau est insuffisante ou si le produit séche, les indica-
teurs de toutes les fonctions s'allument et laffichage numérique affiche un indicateur de panne.

FUNGCOES POR DEFEITO

CUIS§°n rapide Auto 1Tasse JL!SC]U au 2 Tasses Jgsqu au 1Tasse JL!SC]LI au
[Quick cook] niveau 1 niveau 1 niveau 1
Cuisson lente Auto 1Tasse Jl.!squ au 2 Tasses Jl.!squ au 1 Tasse Ju_squ au
[Slow cook] niveau 1 niveau 1 niveau 1
Céréales Auto 1Tasse Jusqu'au 2 Tasses Jusqu'au 1 Tasse Jusqu'au
[Grains] niveau 1.2 niveau 1.2 niveau 1.2
Sopa [Soup] 28 / / / / / /
Pap[lle [Por- 1,5 heure 1/8 Tasses 1/8 Tasses 1/8 Tasses
ridge]
Aliments cuits
a la vapeur 1 heure / / / / / /
[Steam]
Patisserie [Cake] Auto / / / / / /
Guisos [Stew] 2 heures / / / / / /
Réchauffer
[Reheat] Auto / / / / / /

Préservation de
la chaleur 12 heures / / / / / /
[Keep warm]

Le temps des fonctions Cuisson rapide, Cuisson lente, Blé et Patisserie dépend de la tempé-
rature de l'eau insérée. Si l'on ajoute de l'eau froide, le temps de cuisson sera plus long que si
l'on ajoute de l'eau chaude.



RAPPORTS RIZ/EAU

1Tasse 1 2 Tasses 1 2 Tasses 2
2 Tasses 2 4 Tasses 2 3 Tasses 3
3 Tasses 3 6 Tasses 3 4 Tasses 4
4 Tasses 4 8 Tasses 4 5 Tasses 5

6 Tasses 6
ENTRETIEN

+ Avant le nettoyage et l'entretien, assurez-vous de débrancher le cordon d'alimentation de la
prise et de nettoyer la machine aprés gu'elle ait refroidi.

+ Ajoutez une petite quantité d'eau propre et de détergent dans la casserole. Essuyez la sur-
face intérieure du pot avec un chiffon doux ou une éponge, versez l'eau aprés le nettoyage,
puis lavez la surface intérieure du pot avec de l'eau propre. Versez ensuite l'eau dans la cas-
serole et essuyez-la avec un chiffon sec. Ne nettoyez pas directement la surface extérieure
du produit avec de l'eau

+ N'utilisez pas de produits forts, de brosses dures ou de tampons a récurer en acier inoxy-
dable pour le nettoyer, afin de ne pas endommager la surface.

Ne mettez pas toute la machine dans l'eau pour la nettoyer. La surface externe du produit peut
étre nettoyée avec un chiffon humide essoré. Ne pas laver a l'eau pour éviter les fuites électriques.

Lorsque vous utilisez le pot intérieur, veuillez le manipuler avec précaution.

Lorsque le produit n'est pas utilisé pendant une longue période, veuillez le nettoyer et le
placer dans la boite d'emballage et dans un endroit ventilé et sec pour éviter que 'humidité
n'affecte son utilisation.

AVERTISSEMENTS

+ L'alarme est activée 30 secondes plus tard si la température dépasse 150 °C.

Aprés analyse des pannes précédentes, si la panne persiste, merci de contacter le service
client de la marque.

Il est strictement interdit au personnel non professionnel de démonter la machine.

+ Ce produit et les matériaux en contact avec les aliments répondent aux exigences des
normes de sécurité alimentaire pertinentes.



PROBLEMES COMMUNS

E1: Le capteur est déconnecté.
E2: Court-circuit du capteur inférieur.
E3: Protection contre les températures élevées.

Echec de l'affichage

Vérifiez si l'alimentation est coupée.
Vérifiez si la fiche d’alimentation est branchée.
Si la prise est fermée.

L'affichage numérique ne fonc-
tionne pas et le produit ne peut
pas étre utilisé normalement

Assurez-vous d’avoir sélectionné la bonne fonction.
Vous avez oublié d’ajouter de l'eau ou ajouté trop peu d’eau.

Le produit a préalablement activé la protection contre la com-
bustion a sec.

Le temps de cuisson était trop court.

Les aliments ne sortent pas cuits

L'eau déborde de la casserole Veillez a bien laver le riz a U'eau froide avant la cuisson afin
lors de la cuisson du riz d’éliminer U'excés d’amidon.

NOTE

Pour tirer le meilleur parti de votre cuiseur a riz, nous vous recommandons de suivre les ins-
tructions ci-dessous :

- Avant de faire cuire du riz, vous devez le laver soigneusement a l'eau froide. Cette opération
est trés importante pour éliminer 'exces d’amidon du riz, une substance blanche et collante
qui peut affecter le gout, la texture et la qualité du riz. En outre, lamidon peut obstruer les
évents du cuiseur de riz, faire déborder 'eau ou endommager le revétement antiadhésif de
la cuve.

Pour laver le riz, placez-le dans un bol et couvrez-le d’eau froide. Frottez ensuite le riz avec
vos mains ou une cuillére pour détacher lamidon. Ensuite, égouttez 'eau et répétez l'opé-
ration plusieurs fois, jusqu’a ce que l'eau soit claire. Enfin, égouttez bien le riz et placez-le
dans la cuve du cuiseur ariz.

La quantité d’eau a ajouter au riz dépend du type de riz que vous cuisinez et de vos préfé-
rences personnelles.

Lorsque le cuiseur ariz s'éteint, attendez quelques minutes avant d’ouvrir le couvercle pour
permettre auriz de se reposer et de se stabiliser. Remuez ensuite le riz a laide d’'une spatu-
le en plastique ou en bois pour détacher les grains et éviter qu’ils ne collent.

+ Vous pouvez ensuite servir le riz et apprécier sa saveur et sa texture.

Conformément aux directives: 2012/19 / UE et 2015/863 / UE sur la limitation de l'utilisation de substances
dangereuses dans les équipements électriques et électroniques, ainsi que leur élimination des déchets.
Le symbole avec la poubelle croisée indiqué sur 'emballage indique que le produit a la fin de sa durée de
vie sera collecté en tant que déchet séparé. Par conséquent, tout produit ayant atteint la fin de sa durée
de vie doit étre livré dans des centres d'élimination des déchets spécialisés pour la collecte sélective des
déchets d'équipements électriques et électroniques, ou retourné au détaillant lors de l'achat de nouveaux
équipements similaires, en un seul pour une base. Une collecte séparée appropriée pour la mise en service

HE  ultérieure des équipements expédiés pour étre recyclés, traités et éliminés d'une maniére respectueuse de
'environnement aide a prévenir les effets négatifs potentiels sur l'environnement et la santé et optimise le
recyclage et la réutilisation des les composants qui composent l'appareil. L'élimination abusive du produit
par l'utilisateur implique l'application de sanctions administratives conformément aux lois.



ITALIANO

Grazie mille per aver scelto il nostro cuociriso. Prima di utilizzare questo prodotto, leggere
attentamente le istruzioni per il suo corretto utilizzo.

Le precauzioni di sicurezza incluse riducono il rischio di scosse elettriche, lesioni o persino
la morte se seguite rigorosamente. Si prega di conservare questo manuale in un luogo sicu-
ro per future consultazioni, insieme alla confezione originale del prodotto e alla prova d'ac-
quisto. Se possibile, trasmettere queste istruzioni al prossimo proprietario dell'apparecchio.
Seguire sempre le precauzioni di sicurezza di base e le norme antinfortunistiche durante
l'utilizzo di un apparecchio. La societa declina ogni responsabilita derivante dal mancato ri-
spetto di queste istruzioni da parte dei clienti.

ISTRUZIONI DI SICUREZZA

Quando si utilizza qualsiasi apparecchio elettrico, &€ necessario seguire
sempre le precauzioni di sicurezza di base.

* Assicurarsi che la messa a terra della spina sia efficace prima dell'uso.
Allo stesso tempo, confermare che ['alimentazione in ingresso sia 220-
240V~, 50-60 Hz

+ Se il cavo di alimentazione & danneggiato, contattare il servizio clienti
del marchio.

* Durante il processo di utilizzo, se si verificano problemi, scollegare la spi-
na di alimentazione dalla presa di casa,

*Non tirare o collegare la spina con le mani bagnate per evitare scosse
elettriche.

* Non inserire metallo o altri materiali nei fori o nelle fessure di dissipa-
zione del calore. Potrebbero causare danni o rischio di scosse elettriche.

+ Non posizionare questo prodotto sopra o vicino alla superficie di fonti di
calore, come forni, ecc.

+ E vietato utilizzare questo prodotto su un tavolo instabile o inclinato per
evitare lesioni o incendi causati dalla fuoriuscita del prodotto.

* Non utilizzare sopra o vicino a superfici non resistenti al calore, come
tappeti e sgabelli di plastica, e non posizionare oggetti che possono es-
sere danneggiati dal vapore sopra questo prodotto.

* E vietato mettere la pentola interna direttamente sul fuoco per cuocere
il cibo.

+ Questo apparecchio pud essere utilizzato da bambini di eta pari o
superiore a 8 anni e da persone con ridotte capacita fisiche, sensoriali o
mentali, o con limitata esperienza o conoscenza, purché siano sorvegliati
da una persona responsabile della loro sicurezza o addestrata alluso.
l'apparecchio in sicurezza.



- | bambini non devono giocare con questo apparecchio. Inoltre, non devo-
no eseguire attivitad di pulizia e manutenzione a meno che non abbiano
piui di 8'anni e siano supervisionati. | bambini devono essere strettamen-
te sorvegliati durante l'utilizzo di qualsiasi apparecchio.

+ Se il prodotto brucia a secco, aggiungere acqua alla macchina o scolle-
gare l'alimentazione. Non toccare il riscaldatore per evitare ustioni.

*Quando il prodotto € in funzione, una grande quantita di vapore verra
espulsa dalla porta del vapore, il che potrebbe causare ustioni.

*Quando il ciclo di cottura & terminato, allinterno rimane una grande
quantita di vapore. Non aprire immediatamente il coperchio superiore.
Attendere qualche minuto dopo linterruzione dell'alimentazione per evi-
tare ustioni da vapore.

* Durante la pulizia, prestare particolare attenzione a non versare liquidi
all'interno e intorno al cavo e alla spina.

* Non utilizzare l'apparecchio con un timer esterno o un sistema di control-
lo remoto separato.

ELENCO DELLE PARTI

1‘ 13
T

1. Misurino 6. Vaso interno 10. Ruota di comando

2. Cucchiaio 7. Copertura del prodotto 11. Corpo del vaso

3. Anello di tenuta 8. Valvola di fuga 12. Piedini antiscivolo

4. Coperchio in alluminio 9. Schermo 13.Cavo di alimentazione

5. Piroscafo



PANNELLO DICONTROLLO

QUICKCOOK ~ SLOWCOOK  GRAINS. soup PORRIDGE

STEAM CAKE STEW REHEAT  KEEPWARM

©400s¢ p conF

PROGRAMMAZIONE

Pulsante di apertura

+ Nella parte superiore del coperchio troverai il pulsante per aprire il prodotto.

TIMER: Pulsante di programmazione

+ In modalita standby, premere il pulsante [timer]. per selezionare l'impostazione desiderata.

+ Il display digitale mostra l'ora predefinita "0:30" in modo intermittente. Premere nuova-
mente il pulsante, ripetutamente, per impostare l'orario di programmazione desiderato. Il
tempo massimo di programmazione puo essere impostato a 24 ore.

+ Dopo aver impostato il tempo di programmazione, ruotare la rotella di comando], per sele-
zionare la funzione desiderata, e premere la rotella di comando per entrare nella modalita
di lavoro (puo entrare automaticamente nella modalita di lavoro senza premere il tasto tem-
po di inizio lasciando passare 5 secondi).

+ Haiun tempo di 5 secondi, dopo aver impostato il tempo di programmazione, per seleziona-
re la funzione che desideri. Se la rotellina di comando non viene ruotata in questo periodo
di tempo, il sistema tornera in modalita standby.

Rotellina di comando
+ In modalita standby, ruotare la rotellina dei comandi per accedere alla selezione delle funzioni.
+ Il display digitale ti mostrera il tempo di cottura preimpostato per ogni funzione.

« Premere la rotellina dei comandi per accedere alla modalita di lavoro della funzione de-
siderata. (Puo essere inserito automaticamente nella modalita di lavoro senza premere il
tasto di avvio lasciando passare 5 secondi.)

CANCEL: Pulsante annulla/ritorna
+ Per uscire dalla modalita di lavoro, premere il pulsante [CANCEL].
+ Utilizzare il pulsante [CANCEL] per tornare alla modalita standby.



MODALITA DI UTILIZZO

A seconda delle diverse esigenze di cottura, il cibo verra lavorato in modo diverso e per cia-
scuno verranno effettuate le relative preparazioni.

Metti il cibo
Metti gli ingredienti Metti la pentola nel Chiudi il coperchio. Impostare il
nella pentola. corpo macchina. programma corrispondente al

cibo che si intende cucinare.

Impostazione programma
* Quando il prodotto & acceso in modalita standby, & possibile vedere sul display digitale:

“ ”

Premere il pulsante [TIMER] per impostare l'orario di programmazione desiderato. Il di-
splay digitale mostra l'ora predefinita di 0:30 ore. Entro 5s ruotare la rotellina di comando
per inserire la selezione desiderata, altrimenti il cuociriso tornera automaticamente in mo-
dalita standby.

+ Ruotare la rotellina di comando, entro 5 secondi, per scegliere la funzione desiderata.

+ Selezionare una funzione premendo la rotellina di comando per accedere alla modalita di
lavoro o premere il pulsante [CANCEL] nel caso in cui si desideri tornare alla modalita stan-
dby.

+ Una volta in modalita di lavoro, la pressione del pulsante [TIMER] non avra alcun effetto.

- Se si desidera annullare la modalita di lavoro e tornare alla modalita standby, premere il
pulsante [CANCEL].

Nota

+ Le funzioni Cottura rapida, Cottura lenta e Cereali non hanno un tempo di cottura preimpo-
stato; questo viene regolato automaticamente in base al numero di tazze diriso o cereali da
preparare. Una volta che la temperatura dell'acqua raggiunge i 100 °C, inizia un conto alla
rovescia. Al termine del conto alla rovescia, l'apparecchio passera automaticamente alla
funzione di conservazione del calore.

Conto alla rovescia Cottura rapida: 7 minuti
Conto alla rovescia Cottura lenta: 10 minuti
Conto alla rovescia Cereali: 15 minuti

Assicurarsi che la griglia sul coperchio in acciaio inossidabile corrisponda all'uscita del
vapore.

+ Il tempo massimo di programmazione & di 24 ore.
+ Se il cibo va a male facilmente o & caldo, non impostare un tempo lungo.

+ Tempo di cottura prodotto = tempo di programmazione + tempo di lavoro della funzione
selezionata. Esempio: ci vogliono 2,5 ore per fare la zuppa. Se si desidera cuocere la zuppa
in 7 ore, & necessario impostare il tempo di programmazione su 4,5 ore e il tempo della
funzione [SOUP] su 2,5 ore.

4,5h di attesa + 2,5h di cottura = 7h




Stato al termine del programma di cottura:

- Una volta completato il programma selezionato, il dispositivo passa automaticamente alla
funzione di conservazione del calore. A questo punto, l'indicatore della funzione di conser-
vazione del calore si accende e il display digitale mostra il conto alla rovescia.

+ Premere il tasto “Annulla”, il display digitale mostrera “---" e gli indicatori di tutte le funzioni
rimarranno accesi.

+ Durante la modalita di lavoro, se l'acqua € insufficiente o il prodotto si asciuga, gli indicatori
di tutte le funzioni si accendono e il display digitale mostra un indicatore di guasto.

FUNZIONI PREDEFINITE

Cottura rapida Fino al Fino al Fino al
[Quick cook] Auto 1Taza livello 1 1Taza livello 1 1Taza livello 1
Cottura lenta Fino al Fino al Fino al
[Slow cook] Auto 1Taza livello 1 1Taza livello 1 1Taza livello 1

. Fino al Fino al Fino al

Grano [Grains] Auto 1Taza livello 1.2 1Taza livello 1.2 1Taza livello 1.2
Zuppa[Soup] 2,50re / / / / / /
Porrif:ige [Por- 1,5 ore 1/8 Tazze 1/8 Tazze 1/8 Tazze

ridge]
Alimenti al vapore
[Steam] 1,0 ore / / / / / /
Pasticceria [Cake] Auto / / / / / /
Stufati [Stew] 2,0 ore / / / / / /
Riscaldare
[Reheat] Auto / / / / / /
Conservazione
del calore 12 ore / / / / / /

[Keep warm]

Il tempo delle funzioni Cottura rapida, Cottura lenta, Cereali e Pasticceria dipende dalla tem-
peratura dellacqua inserita. Se si aggiunge acqua fredda, il tempo di cottura sara piu lungo
rispetto a quello dell’acqua calda.



RAPPORTI RISO/ACQUA

1Tazza 1 2 Tazze 1 2 Tazze 2
2 Tazze 2 4 Tazze 2 3 Tazze 3
3 Tazze 3 6 Tazze 3 4 Tazze 4
4 Tazze 4 8 Tazze 4 5 Tazze 5

6 Tazze 6

MANUTENZIONE

Prima della pulizia e della manutenzione, assicurarsi di scollegare il cavo di alimentazione
dalla presa e pulire la macchina dopo che si e raffreddata.

+ Aggiungere una piccola quantita di acqua pulita e detergente nella pentola. Pulire la su-

perficie interna della pentola con un panno morbido o una spugna, versare l'acqua dopo la
pulizia, quindi lavare la superficie interna della pentola con acqua pulita. Quindi versare
l'acqua nella pentola e asciugarla con un panno asciutto. Non pulire direttamente la super-
ficie esterna del prodotto con acqua

- Non utilizzare prodotti aggressivi, spazzole dure o pagliette in acciaio inox per pulirlo, per

non danneggiare la superficie.

« Non mettere l'intera macchina in acqua per pulirla. La superficie esterna del prodotto pud

essere pulita con un panno umido ben strizzato. Non lavare con acqua per evitare perdite
elettriche.

Quando si utilizza il vaso interno, maneggiarlo con cura.

Quando il prodotto non viene utilizzato per un lungo periodo, pulirlo e riporlo nella confe-
zione e in un luogo ventilato e asciutto per evitare che l'umidita ne comprometta l'utilizzo.

AVVERTENZE

+ L'allarme si attiva 30 secondi dopo se la temperatura supera i 150 °C.
- Dopo aver analizzato i guasti precedenti, se il guasto persiste, contattare il servizio clienti

del marchio.

- E severamente vietato a personale non professionista smontare la macchina.

Questo prodotto e i materiali a contatto con gli alimenti soddisfano i requisiti degli stan-
dard di sicurezza alimentare pertinenti.



PROBLEMI COMUNI

E1: Il sensore & scollegato.
E2: Cortocircuito del sensore inferiore.
E3: Protezione dalle alte temperature.

Errore di visualizzazione

Controllare se l'alimentazione & interrotta.
Controllare se la spina di alimentazione & inserita.
Se la presa & chiusa.

Il display digitale non funziona e
il prodotto non puo essere utiliz-
zato normalmente

Assicurati di aver selezionato la funzione corretta.
Hai dimenticato di aggiungere acqua o hai aggiunto poca acqua.

Il prodotto ha attivato in anticipo la protezione contro la combus-
tione a secco.

Il tempo di cottura & stato troppo breve.

ILcibo non esce cotto

Durante la cottura del riso l'ac- Prima della cottura, lavare bene il riso con acqua fredda per
qua trabocca dalla pentola eliminare l'amido in eccesso.

NOTA

Per ottenere il massimo dal vostro cuociriso, vi consigliamo di seguire le istruzioni riportate
di seguito:

Prima di cuocere il riso, &€ necessario lavarlo accuratamente con acqua fredda. Questa ope-
razione & molto importante per rimuovere 'amido in eccesso dal riso, una sostanza bianca
e appiccicosa che pud compromettere il gusto, la consistenza e la qualita del riso. Inoltre,
'amido puo intasare le bocchette del cuociriso, far traboccare lacqua o danneggiare il rive-
stimento antiaderente della ciotola.

Per lavare il riso, metterlo in una ciotola e coprirlo con acqua fredda. Strofinate quindi il riso
con le mani o con un cucchiaio per sciogliere l'amido. Quindi scolare l'acqua e ripetere l'ope-
razione piu volte, finché l'acqua non diventa limpida. Infine, scolare bene il riso e metterlo
nella ciotola del cuociriso.

La quantita di acqua da aggiungere al riso dipende dal tipo di riso che si sta cucinando e
dalle preferenze personali.

Quando il cuociriso si spegne, attendere qualche minuto prima di aprire il coperchio per
consentire al riso di riposare e depositarsi. Mescolare quindi il riso con una spatola di pla-
stica o di legno per sciogliere i chicchi ed evitare che si attacchino.

+ A questo punto si puo servire il riso e gustarne il sapore e la consistenza.

In conformita con le direttive: 2012/19 / UE e 2015/863 / UE sulla restrizione dell'uso di sostanze pericolose
nelle apparecchiature elettriche ed elettroniche, nonché sul loro smaltimento dei rifiuti. Il simbolo con la
pattumiera incrociata mostrato sulla confezione indica che il prodotto al termine della sua vita utile verra
raccolto come rifiuto separato. Pertanto, qualsiasi prodotto che ha raggiunto la fine della sua vita utile deve
essere consegnato a centri specializzati di smaltimento dei rifiuti per la raccolta selettiva di rifiuti di appa-
recchiature elettriche ed elettroniche o restituito al rivenditore al momento dell'acquisto di nuove apparec-
chiature simili, in un'unica per una base. Una corretta raccolta separata per la successiva messa in servizio

I di apparecchiature spedite per essere riciclate, trattate e smaltite in modo ecologico aiuta a prevenire po-
tenziali effetti negativi sull'ambiente e sulla salute e ottimizza il riciclaggio e il riutilizzo di i componenti che
compongono il dispositivo. . L'eliminazione abusiva del prodotto da parte dell'utente implica l'applicazione
di sanzioni amministrative in conformita con le leggi.



DEUTSCH

Vielen Dank, dass Sie sich fiir unseren Reiskocher entschieden haben. Lesen Sie vor der Ver-
wendung dieses Produkts sorgfaltig die Anweisungen zur korrekten Verwendung.

Die enthaltenen Sicherheitsvorkehrungen verringern das Risiko eines Stromschlags, einer
Verletzung oder sogar des Todes, wenn sie strikt befolgt werden. Bitte bewahren Sie die-
ses Handbuch zusammen mit der Originalverpackung des Produkts und dem Kaufbeleg zum
spateren Nachschlagen an einem sicheren Ort auf. Geben Sie diese Anleitung nach Moglich-
keit an den nachsten Besitzer des Gerates weiter. Befolgen Sie bei der Verwendung eines
Gerats stets die grundlegenden Sicherheitsvorkehrungen und Unfallverhltungsvorschrif-
ten. Das Unternehmen lehnt jegliche Verantwortung ab, die sich aus der Nichtbeachtung
dieser Anweisungen durch die Kunden ergibt.

SICHERHEITSHINWEISE

Bei der Verwendung von Elektrogeraten sollten stets grundlegende Si-
cherheitsvorkehrungen befolgt werden.

+ Stellen Sie vor der Verwendung sicher, dass die Erdung des Steckers
wirksam ist. Bitte bestatigen Sie gleichzeitig, dass die Eingangsstrom-
versorgung 220-240 V~, 50-60 Hz betragt.

* Wenn das Netzkabel beschadigt ist, wenden Sie sich an den Kunden-
dienst der Marke.

+ Sollten wahrend des Gebrauchs Probleme auftreten, ziehen Sie bitte den
Netzstecker aus der Steckdose.

* Ziehen oder schlieBen Sie den Stecker nicht mit nassen Handen an, um
einen Stromschlag zu vermeiden.

* Fiihren Sie kein Metall oder andere Materialien in die Warmeableitungs-
lécheLoder-spalte ein. Sie kdnnen Schaden oder einen Stromschlag ver-
ursachen.

+ Stellen Sie dieses Produkt nicht auf oder in der Nahe der Oberflache von
Warmequellen wie Ofen usw. auf.

* Es ist verboten, dieses Produkt auf einem instabilen oder geneigten
Tisch zu verwenden, um Verletzungen oder Brande durch verschiittetes
Produkt zu vermeiden.

* Nicht auf oder in der Nahe von nicht hitzebestandigen Oberflachen wie
Teppichen und Plastikhockern verwenden und keine Gegenstande auf
dieses Produkt stellen, die durch Dampf beschadigt werden konnen.

* Es ist verboten, den Innentopf zum Kochen von Speisen direkt auf das
Feuer zu stellen.

+Dieses Gerdt kann von Kindern ab 8 Jahren und Personen mit
eingeschrankten korperlichen, sensorischen oder geistigen Fahigkeiten
oder mit eingeschrankter Erfahrung oder Kenntnissen verwendet
werden, sofern sie von einer flr ihre Sicherheit verantwortlichen Person
beaufsichtigt werden oder fiir die Verwendung des Gerats geschult
wurden. Bewahren Sie das Gerat sicher auf.



. Klnder dirfen nlcht mit diesem Gerat s&alelen Sie sollten auBerdem kei-

ne emlgunﬁs und artungsarbe|ten urchfiihren, es sei denn, sie sind
alter als’8 Jahre und werden beaufsichtigt. Kinder sollten bei'der Ver-
wendung eines Gerats engmaschig beaufsichtigt werden.

+ Wenn das Produkt trocken brennt, fillen Sie bitte Wasser in die Maschi-

ne oder trennen Sie den Strom. Berihren Sie die Heizung nicht, um Ver-
brennungen zu vermeiden.

* Wenn das Produkt in Betrieb ist, sto3t eine groBe Menge Dampf aus dem

Dampfanschluss aus, was zu Verbrennungen fiihren kann.

* Wenn der Garvorgang abgeschlossen ist, verbleibt eine groke Menge

Dampf im Inneren. Offnen Sie die obere Abdeckung nicht sofort. Warten
Sie nach der Stromunterbrechung einige Minuten, um Dampfverbren-
nungen zu vermeiden.

* Achten Sie beim Reinigen besonders darauf, dass keine Flussigkeiten in

und um das Kabel und den Stecker herum verschittet werden.

* Benutzen Sie das Gerat nicht mit einem externen Timer oder einem se-

—_

paraten Fernbedienungssystem.

TEILELISTE

1‘ 13
T

. Messbecher 6. Innentopf 10. Befehlsrad
Loffel 7. Produktabdeckung 11. Topfkorper
Siegelring 8. Scape-ventil 12. Rutschfeste fue
Deckel aus Aluminium 9. Bildschirm 13. Netzkabel
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Dampfer



SCHALTTAFEL

QUICKCOOK ~ SLOWCOOK  GRAINS. soup PORRIDGE

STEAM CAKE STEW REHEAT  KEEPWARM
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PROGRAMMIERUNG

Offnungsknopf
- Im oberen Teil des Deckels finden Sie den Knopf zum Offnen des Produkts.
TIMER: Programmiertaste

+ Driicken Sie im Standby-Modus die [Timer]-Taste um die gewlinschte Einstellung auszu-
wahlen.

- Die Digitalanzeige zeigt zeitweise die Standardzeit ,,0:30“ an. Driicken Sie die Taste wie-
derholt wiederholt, um die gewiinschte Programmierzeit einzustellen. Die maximale Pro-
grammierzeit kann auf 24 Stunden eingestellt werden.

+ Nachdem Sie die Programmierzeit eingestellt haben, drehen Sie das Befehlsrad, um die
gewdlinschte Funktion auszuwahlen, und driicken Sie das Befehlsrad, um in den Arbeitsmo-
dus zu gelangen (der Arbeitsmodus kann automatisch aufgerufen werden, ohne dass die
Startzeit gedriickt werden muss, indem 5 Sekunden verstrichen sind).).

+ Nach der Einstellung der Programmierzeit haben Sie 5 Sekunden Zeit, um die gewilinschte
Funktion auszuwahlen. Wenn das Steuerrad in dieser Zeit nicht gedreht wird, kehrt das
System in den Standby-Modus zuriick.

Befehlsrad
+ Drehen Sie im Standby-Modus das Steuerrad, um zur Funktionsauswahl zu gelangen.
- Das Digitaldisplay zeigt Ihnen die voreingestellte Garzeit fir jede Funktion an.

+ Driicken Sie das Steuerrad, um in den Arbeitsmodus der gewlinschten Funktion zu gelan-
gen. (Es kann automatisch in den Arbeitsmodus gewechselt werden, ohne die Starttaste zu
driicken, indem man 5 Sekunden verstreichen lasst.)

CANCEL: Abbrechen/Zuriick-Taste
+ Um den Arbeitsmodus zu verlassen, driicken Sie die Taste [CANCEL].
+ Mit der Taste [CANCEL] kehren Sie in den Standby-Modus zuriick.



ART DER NUTZUNG

Je nach den unterschiedlichen Kochanforderungen werden die Speisen unterschiedlich ver-
arbeitet und jeweils die entsprechenden Zubereitungen vorgenommen.

Legen Sie das Essen hinein

Geben Sie die Zutatenin  Stellen Sie den Topf hinein Mach den Deckel zu. Stellen Sie das

den Topf. Maschinenkorper. Programm entsprechend dem Essen ein,
das Sie zubereiten méchten.

Zeitplan-Setup
+ Wenn das Produkt im Standby-Modus eingeschaltet ist, sehen Sie auf der Digitalanzeige:

“
” .

+ Dricken Sie die Taste [TIMER], um die gewiinschte Programmierzeit einzustellen. Die Digi-
talanzeige zeigt die Standardzeit von 0:30 Stunden an. Drehen Sie innerhalb von 5 Sekun-
den das Steuerrad, um die gewlinschte Auswahl einzugeben, andernfalls kehrt der Reis-
kocher automatisch in den Standby-Modus zuriick.

+ Drehen Sie innerhalb von 5 Sekunden das Steuerrad, um die gewlinschte Funktion auszu-
wahlen.

+ Wahlen Sie eine Funktion aus, indem Sie das Befehlsrad driicken, um in den Arbeitsmodus
zu wechseln, oder driicken Sie die Taste [CANCEL], falls Sie in den Standby-Modus zurtick-
kehren mochten.

« Im Arbeitsmodus hat das Driicken der [TIMER]-Taste keine Auswirkung.

+ Wenn Sie den Arbeitsmodus abbrechen und in den Standby-Modus zuriickkehren méch-
ten, driicken Sie die Taste [CANCEL].

Notiz

+ Die Funktionen ,,Schnellkochen, ,Langsamkochen” und , Getreide“ haben keine voreinge-
stellte Kochzeit; diese wird automatisch entsprechend der Anzahl der Tassen Reis oder
Getreide angepasst, die zubereitet werden sollen. Sobald die Wassertemperatur 100 °C

erreicht hat, beginnt ein Countdown. Am Ende des Countdowns schaltet das Gerat auto-
matisch auf die Warmhaltefunktion um.

Countdown ,,Schnellkochen*: 7 Minuten
Countdown ,,Langsamkochen“: 10 Minuten
Countdown ,,Getreide*: 15 Minuten
+ Stellen Sie sicher, dass das Gitter am Edelstahldeckel zum Dampfauslass passt.
- Die maximale Programmierzeit betrdagt 24 Stunden.
+ Wenn das Essen schnell schlecht wird oder heiR ist, stellen Sie es nicht zu lange ein.

+ Garzeit des Produkts = Programmierzeit + Arbeitszeit der ausgewahlten Funktion. Bei-
spiel: Die Zubereitung einer Suppe dauert 2,5 Stunden. Wenn Sie die Suppe in 7 Stunden
kochen méchten, sollten Sie die Programmierzeit auf 4,5 Stunden und die Funktionszeit
far [SUPPE] auf 2,5 Stunden einstellen.

4,5h Wartezeit + 2,5h Kochzeit = 7h




Status am Ende des Brennprogramms:

- Sobald das ausgewahlte Programm beendet ist, schaltet das Gerat automatisch in die
Warmhaltefunktion. Zu diesem Zeitpunkt leuchtet die Anzeige fiir die Warmhaltefunktion
auf und das digitale Display zeigt den Countdown an.

+ Drucken Sie die Taste ,,Abbrechen®. Die Digitalanzeige zeigt ,,---“ an und die Anzeigen aller
Funktionen bleiben eingeschaltet.

+ Wenn im Arbeitsmodus nicht genligend Wasser vorhanden ist oder das Produkt austrock-
net, leuchten die Anzeigen aller Funktionen auf und auf der Digitalanzeige wird eine Feh-
leranzeige angezeigt.

STANDARDFUNKTIONEN

Schnellkochen Bis zur Bis zur Bis zur
[Quick cook] Auto 1Tasse Stufe1 | 2T13SSeN  guufer 1Tasse Stufe 1
Langsam kochen Bis zur Bis zur Bis zur
[Slow cook] Auto 1Tasse Stufe 1 2 Tassen Stufe1 1Tasse Stufe 1
Geetreide [Grains] Aut 17 Bis zur 2T Bis zur 17T Bis zur
eetreide [Grains uto asse Stufe 1.2 assen Stufe 1.2 asse Stufe 1.2
2,5
Suppe [Soup] Stunden / / / / / /
Haferbrei 1,5
[Porridge] Stunden 1/8 Tassen 1/8 Tassen 1/8 Tassen
Gedampftes Essen = 1,0 Stun-
[Steam] den / / / ! / /
Gebéck [Cake] Auto / / / / / /
L 2,0
Eintopfe [Stew] Stunden / / / / / /
Aufwéarmen
[Reheat] Auto / / / / / /
Hitzeerhaltung 12
[Keep warm] Stunden ! / / ! / /

Die Zeit fur die Funktionen Schnelles Garen, Langsames Garen, Misli und Geback héngt von
der Temperatur des eingefillten Wassers ab. Wenn kaltes Wasser eingefullt wird, dauert es
langer als wenn heiRes Wasser eingefullt wird.



REIS/WASSER-VERHALTNIS

1Tasse 1 2 Tassen 1 2 Tassen 2
2 Tassen 2 4 Tassen 2 3 Tassen 3
3 Tassen 3 6 Tassen 3 4 Tassen 4
4 Tassen 4 8 Tassen 4 5 Tassen 5

6 Tassen 6
WARTUNG

+ Ziehen Sie vor der Reinigung und Wartung unbedingt den Netzstecker aus der Steckdose
und reinigen Sie das Gerat nach dem Abkihlen.

- Geben Sie eine kleine Menge sauberes Wasser und Spulmittel in den Topf. Wischen Sie die
Innenflache des Topfes mit einem weichen Tuch oder Schwamm ab, gieBen Sie nach der
Reinigung das Wasser aus und waschen Sie dann die Innenflache des Topfes mit klarem
Wasser. AnschlieBend gieBen Sie das Wasser in den Topf und wischen ihn mit einem tro-
ckenen Tuch ab. Reinigen Sie die AuBenflache des Produkts nicht direkt mit Wasser

+ Verwenden Sie zum Reinigen keine scharfen Produkte, harten Birsten oder Scheuer-
schwamme aus Edelstahl, um die Oberflache nicht zu beschadigen.

+ Tauchen Sie die gesamte Maschine zum Reinigen nicht in Wasser. Die duRere Oberflache
des Produkts kann mit einem ausgewrungenen feuchten Tuch gereinigt werden. Nicht mit
Wasser waschen, um Stromlecks zu vermeiden.

« Bitte gehen Sie bei der Verwendung des Innentopfs vorsichtig damit um.

+ Wenn das Produkt langere Zeit nicht verwendet wird, reinigen Sie es bitte und legen Sie es
inder Verpackung an einen bellfteten und trockenen Ort, um zu verhindern, dass Feuchtig-
keit die Verwendung beeintrachtigt.

WARNUNGEN

+ Der Alarm wird 30 Sekunden spater aktiviert, wenn die Temperatur 150 °C tberschreitet.

+ Wenn der Fehler nach der Analyse der vorherigen Fehler weiterhin besteht, wenden Sie
sich bitte an den Kundendienst der Marke.

+ Esist Laienpersonal strengstens untersagt, die Maschine zu demontieren.

+ Dieses Produkt und Lebensmittelkontaktmaterialien erfiillen die Anforderungen der rele-
vanten Lebensmittelsicherheitsstandards.



ALLGEMEINE PROBLEME

« E1: Sensor ist abgeklemmt.
E2: Kurzschluss des unteren Sensors.
E3: Schutz vor hoher Temperatur.

Anzeigefehler

Uberpriifen Sie, ob die Stromversorgung unterbrochen ist.
Uberpriifen Sie, ob der Netzstecker eingesteckt ist.
Wenn die Steckdose geschlossen ist.

Die Digitalanzeige funktioniert
nicht und das Produkt kann nicht
normal verwendet werden

Stellen Sie sicher, dass Sie die richtige Funktion ausgewahlt
haben.

Sie haben vergessen, Wasser hinzuzufliigen oder zu wenig Was-
ser hinzugefugt.

Das Produkt hat den Trockenbrandschutz vorab aktiviert.

Die Garzeit war zu kurz.

Das Essen wird nicht gegart

Beim Kochen von Reis flieBt Achten Sie darauf, den Reis vor dem Kochen gut mit kaltem
Wasser aus dem Topf tGber Wasser zu waschen, um tberschiissige Starke zu entfernen.

NOTIZ

Damit Sie lhren Reiskocher optimal nutzen kénnen, empfehlen wir Ihnen, die folgenden An-
weisungen zu befolgen:

Bevor Sie den Reis kochen, sollten Sie ihn griindlich mit kaltem Wasser waschen. Dies ist
sehr wichtig, um den Reis von Gberschissiger Starke zu befreien, einer weiRen, klebrigen
Substanz, die den Geschmack, die Konsistenz und die Qualitédt des Reises beeintrachtigen
kann. AuBerdem kann die Starke die Belliftungsoffnungen des Reiskochers verstopfen, das
Wasser zum Uberlaufen bringen oder die Antihaftbeschichtung der Schiissel beschadigen.

Um den Reis zu waschen, legen Sie ihn in eine Schiissel und bedecken ihn mit kaltem Was-
ser. Dann reiben Sie den Reis mit den Handen oder einem L&ffel, um die Starke zu lésen.
Dann das Wasser abgieRen und den Vorgang mehrmals wiederholen, bis das Wasser klar
ist. Zum Schluss den Reis gut abtropfen lassen und in die Schiissel des Reiskochers geben.

Die Menge des Wassers, die Sie dem Reis hinzufiigen, hangt von der Art des Reises und
Ilhren personlichen Vorlieben ab.

Wenn sich der Reiskocher ausschaltet, warten Sie einige Minuten, bevor Sie den Deckel
offnen, damit der Reis ruhen und sich setzen kann. Rihren Sie dann den Reis mit einem
Plastik-oder Holzspatel um, damit sich die Kérner auflockern und nicht verkleben.

Dann kdnnen Sie den Reis servieren und seinen Geschmack und seine Konsistenz genieRen.

In Ubereinstimmung mit den Richtlinien: 2012/19 / EU und 2015/863 / EU Uber die Beschrankung der Ver-
wendung gefahrlicher Stoffe in elektrischen und elektronischen Geraten sowie deren Abfallentsorgung.
Das Symbol mit der gekreuzten Mulltonne auf der Verpackung zeigt an, dass das Produkt am Ende seiner
Nutzungsdauer als separater Abfall gesammelt wird. Daher muss jedes Produkt, das das Ende seiner Nut-
zungsdauer erreicht hat, an spezialisierte Abfallentsorgungszentren zur selektiven Sammlung von elekt-
rischen und elektronischen Abfallgeraten geliefert oder beim Kauf dhnlicher neuer Gerate an den Einzel-
handler zurtickgegeben werden fur eine Basis. Die ordnungsgeméaRe getrennte Sammlung fur die spatere
Inbetriebnahme von Geraten, die zum umweltfreundlichen Recycling, zur Behandlung und Entsorgung ver-

EE  ondt werden, tragt dazu bei, mogliche negative Auswirkungen auf Umwelt und Gesundheit zu vermeiden
und das Recycling und die Wiederverwendung zu optimieren die Komponenten, aus denen das Gerat be-
steht. . Die missbrauchliche Beseitigung des Produkts durch den Benutzer impliziert die Anwendung von
Verwaltungssanktionen in Ubereinstimmung mit den Gesetzen.



NEDERLANDS

Hartelijk dank voor het kiezen van onze rijstkoker. Lees voor gebruik van dit product aan-
dachtig de instructies voor correct gebruik.

De meegeleverde veiligheidsmaatregelen verminderen het risico op elektrische schokken,
letsel of zelfs de dood als ze strikt worden opgevolgd. Bewaar deze handleiding op een vei-
lige plaats voor toekomstig gebruik, samen met de originele productverpakking en het aan-
koopbewijs. Geef deze instructies indien mogelijk door aan de volgende eigenaar van het ap-
paraat. Volg altijd de basisveiligheidsmaatregelen en regels ter voorkoming van ongevallen
bij het gebruik van een apparaat. Het bedrijf wijst alle verantwoordelijkheid af die voortvloeit
uit het niet naleven van deze instructies door de klanten.

BEVEILIGINGSINSTRUCTIES

Bij het gebruik van een elektrisch apparaat moeten altijd elementaire vei-
ligheidsmaatregelen worden gevolgd.

« Zorg ervoor dat de aarding van de stekker effectief is voor gebruik. Con-
troleer tegelijkertijd of de ingangsvoeding 220-240V~, 50-60Hz is.

* Als het netsnoer beschadigd is, neem dan contact op met de klantenser-
vice van het merk.

* Als er tijdens het gebruik problemen optreden, haal dan de stekker uit
het stopcontact,

* Trek niet aan de stekker en sluit deze niet aan met natte handen om elek-
trische schokken te voorkomen.

» Steek geen metaal of andere materialen in de gaten of openingen voor
warmteafvoer. Ze kunnen schade veroorzaken of het risico op een elek-
trische schok veroorzaken.

+ Plaats dit product niet op of in de buurt van warmtebronnen, zoals ovens, enz.

* Het is verboden dit product op een onstabiele of hellende tafel te gebrui-
ken om letsel of brand als gevolg van morsen van het product te voorko-
men.

* Niet gebruiken op of in de buurt van niet-hittebestendige oppervlakken,
zoals tapijten en plastic krukjes, en plaats geen voorwerpen die door
stoom kunnen worden beschadigd op dit product.

* Het is verboden om de binnenpan direct op het vuur te zetten om voedsel
te koken.

- Dit apparaat kan worden %ebrwk,t door kinderen van 8 jaar en ouder en
door mensen met verminderde lichamelijke, zintuiglijke of geestelijke
vermogens, of met beperkte ervaring of kennis, op voorwaarde dat
ze worden begeleid door een persoon die verantwoordelijk is voor hun
veiligheid of die is opgeleid om het te gebruiken. het apparaat veilig.

- Kinderen mogen niet met dit apparaat spelen. Ze mogen ook geen
schoonmaak- en onderhoudstaken uitvoeren, tenzij ze ouder zijn dan 8



jaar en onder toezicht staan. Kinderen moeten nauwlettend in de gaten
worden gehouden bij het gebruik van een apparaat.

* Als het product droog brandt, voeg dan water toe aan de machine of sluit

de stroom af. Raak de kachel niet aan om brandwonden te voorkomen.

* Wanneer het product werkt, komt er een grote hoeveelheid stoom uit de

stoompoort, wat brandwonden kan veroorzaken.

+ Wanneer de kookcyclus is voltooid, blijft er een grote hoeveelheid stoom

achter. Open de bovenklep niet onmiddellijk. Wacht een paar minuten
rk1adat de stroom is uitgeschakeld om brandwonden door stoom te voor-
omen.

* Let er tijdens het schoonmaken vooral op dat u geen vloeistoffen in en

rond het snoer en de stekker morst.

* Gebruik het apparaat niet met een externe timer of een afzonderlijk af-

—_

o p» 0w DN

standsbedieningssysteem.

LIJST MET ONDERDELEN

3—— 7 B 13

|

A i—
>

[ 8
g_aﬁ n
0 V)

™
|
Yy T T

. Maatbeker 6. Binnenpot 10. Commando wiel
Lepel 7. Productomslag 11. Pot lichaam
Afsluitring 8. Scape klep 12. Antislip voeten
Aluminium deksel 9. Scherm 13. Stroomdraad

Stoomboot
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PROGRAMMEREN

Knop openen

+ In het bovenste gedeelte van het deksel vind je de knop om het product te openen.

TIMWE: Programmeerknop

+ Druk in de stand-bymodus op de knop [timer]. om de gewenste instelling te selecteren.

Het digitale display toont met tussenpozen de standaardtijd “0:30". Druk herhaaldelijk op

de knop om de gewenste programmeertijd in te stellen. De maximale programmeertijd kan

worden ingesteld op 24 uur.

Draai na het instellen van de programmeertijd aan het commandowiel om de gewenste

functie te selecteren en druk op het commandowiel om naar de werkmodus te gaan (het

kan automatisch naar de werkmodus gaan zonder op de starttijd van de toets te drukken

door 5 seconden te laten verstrijken).

- Na het instellen van de programmeertijd heeft u 5 seconden de tijd om de gewenste functie
te selecteren. Als het commandowiel binnen deze tijd niet wordt gedraaid, keert het sys-
teem terug naar de stand-bymodus.

Opdrachtwiel
+ Draai in de stand-bymodus aan het commandowiel om de functieselectie in te voeren.
+ Op het digitale display zie je voor elke functie de vooraf ingestelde kooktijd.

* Druk op het commandowiel om de werkmodus van de gewenste functie te openen. (Het
kan automatisch in de werkmodus worden gezet zonder op de starttoets te drukken door 5
seconden te laten verstrijken.)

CANCEL: Knop Annuleren/Terug
+ Druk op de knop [CANCEL] om de werkmodus te verlaten
+ Gebruik de knop [CANCEL] om terug te keren naar de standby-modus.



WIJZE VAN GEBRUIK

Afhankelijk van de verschillende kookvereisten, wordt het voedsel anders verwerkt en wor-
den voor elk de bijbehorende bereidingen gemaakt.

Zet het eten

Doe de ingrediénten in Plaats de pot in de Sluit het deksel. Stel het pro-

de pot. machine lichaam. gramma in dat overeenkomt met
het voedsel dat u gaat koken.

Schema-instellingen
+ Wanneer het product in stand-bymodus staat, ziet u op het digitale display: "----".

+ Druk op de knop [TIMER] om de gewenste programmeertijd in te stellen. Het digitale dis-
play toont de standaardtijd van 0:30 uur. Draai binnen 5 seconden aan het instelwiel om
de gewenste selectie in te voeren, anders keert de rijstkoker automatisch terug naar de
stand-bymodus.

+ Draai binnen 5 seconden aan het commandowiel om de gewenste functie te kiezen.

+ Selecteer een functie door op het commandowiel te drukken om naar de werkmodus te
gaan, of druk op de [CANCEL]-knop als u wilt terugkeren naar de stand-bymodus.

+ Eenmaal in de werkmodus heeft het indrukken van de [TIMER]-knop geen effect.

+ Als u de werkmodus wilt annuleren en wilt terugkeren naar de stand-bymodus, drukt u op
de knop [CANCEL].

Opmerking

+ De functies Quick Cook, Slow Cook en Granen hebben geen vooraf ingestelde kooktijd;
deze wordt automatisch aangepast aan het aantal kopjes rijst of ontbijtgranen dat wordt
bereid. Zodra de watertemperatuur 100 °C bereikt, begint een aftelling. Aan het einde van
de aftelling schakelt het apparaat automatisch over naar de warmhoudfunctie.

Aftellen snel koken: 7 minuten

Aftellen langzaam koken : 10 minuten

Aftellen granen: 15 minuten
+ Zorg ervoor dat het rooster op het roestvrijstalen deksel overeenkomt met de stoomuitlaat.
+ De maximale programmeertijd is 24 uur.
+ Als het voedsel gemakkelijk bederft of heet is, stel het dan niet te lang in.

+ Kooktijd product = programmeertijd + werktijd van de geselecteerde functie. Voorbeeld:
Het duurt 2,5 uur om soep te maken. Als u de soep in 7 uur wilt koken, stelt u de program-
meertijd in op 4,5 uur en de functietijd voor [SOEP] op 2,5 uur.

4,5u wachttijd + 2,5u kooktijd = 7u




Status aan het einde van het stookprogramma:

- Zodra het geselecteerde programma is voltooid, schakelt het apparaat automatisch over
naar de warmhoudfunctie. Op dat moment gaat het lampje van de warmhoudfunctie bran-
den en geeft het digitale display de aftelling weer.

+ Druk op de toets “Annuleren”, het digitale display toont “---" en de indicatoren van alle func-
ties blijven aan.

+ Als er tijdens de werkmodus onvoldoende water is of het product opdroogt, lichten de indi-
catoren van alle functies op en geeft het digitale display een storingsindicator weer.

STANDAARD FUNCTIES

Snel koken ; Tot ] Tot . Tot niveau
[Quick cook] Auto 1Kopje niveau 1 2 Kopjes niveau 1 1Kopje 1
Langzaam koken . Tot . Tot . Tot niveau
[Slow cook] Auto 1Kopje niveau 1 2 Kopjes niveau 1 1Kopje 1
. . Tot niveau . Tot niveau . Tot niveau
Granen [Grains] Auto 1 Kopje 12 2 Kopjes 12 1 Kopje 12
Soep [Soup] 2s / / / / / /
Pap [Porridge] JUSF 1/8 Kopjes 1/8 Kopjes 1/8 Kopjes
Gestoomd voedsel
[Steam] Tuur / / / / / /
Gebak [Cake] Auto / / / / / /
Stoofpotten
[Stew] 2 uur / / / / / /
Opwarmen Auto / / / / / /
[Reheat]
Warmte besparing 12 uur / / / / / /

[Keep warm]

De tijd voor de functies Snelkoken, Langzaamkoken, Granen en Gebak is afhankelijk van
de temperatuur van het toegevoegde water. Als er koud water wordt toegevoegd, duurt het
langer dan als er warm water wordt toegevoegd.



VERHOUDING RIJST/WATER

1 Kopje 1 2 kopjes 1 2 kopjes 2
2 kopjes 2 4 kopjes 2 3 kopjes 3
3 kopjes 3 6 kopjes 3 4 kopjes 4
4 kopjes 4 8 kopjes 4 5 kopjes 5

6 kopjes 6
ONDERHOUD

+ Haal vé6r reiniging en onderhoud de stekker uit het stopcontact en reinig de machine na-

dat deze is afgekoeld.

- Voeg een kleine hoeveelheid schoon water en afwasmiddel toe aan de pan. Veeg de binnen-

kant van de pot af met een zachte doek of spons, giet het water eruit na het schoonmaken
en was de binnenkant van de pot met schoon water. Giet vervolgens het water in de pot en
veeg het af met een droge doek. Reinig de buitenkant van het product niet direct met water

+ Gebruik geen sterke producten, harde borstels of roestvrijstalen schuursponsjes om het

schoon te maken, om het oppervlak niet te beschadigen.

« Zet de hele machine niet in water om hem schoon te maken. De buitenkant van het product

kan worden schoongemaakt met een uitgewrongen vochtige doek. Niet wassen met water
om elektrische lekkage te voorkomen.

+ Als u de binnenpot gebruikt, dient u deze voorzichtig te behandelen.

Als het product lange tijd niet wordt gebruikt, maak het dan schoon en plaats het in de
verpakking en op een geventileerde en droge plaats om te voorkomen dat vocht het gebruik
beinvloedt.

WAARSCHUWINGEN

Het alarm wordt 30 seconden later geactiveerd als de temperatuur de 150 °C overschrijdt.

Neem na het analyseren van de eerdere storingen contact op met de klantenservice van het
merk als de storing aanhoudt.

Het is ten strengste verboden voor niet-professioneel personeel om de machine te demonteren.

+ Dit product en de materialen die in contact komen met levensmiddelen voldoen aan de ei-

sen van de relevante voedselveiligheidsnormen.



VEEL VOORKOMENDE PROBLEMEN

Fout weergeven

Het digitale display werkt niet
en het product kan niet normaal
worden gebruikt

Het eten komt er niet gaar uit

Bij het koken van rijst loopt er
water uit de pan

OPMERKING

E1: Sensor is losgekoppeld.
E2: Kortsluiting van de onderste sensor.
E3: Bescherming tegen hoge temperatuur.

Controleer of de stroom is uitgeschakeld.
Controleer of de stekker in het stopcontact zit.
Als de uitlaat geslotenis.

Controleer of u de juiste functie hebt geselecteerd.

Je bent vergeten water toe te voegen of te weinig water toe-
gevoegd.

Het product heeft vooraf de beveiliging tegen droogbranden in-
geschakeld.

De kooktijd was te kort.

Zorg ervoor dat je de rijst voor het koken goed wast met koud
water om overtollig zetmeel te verwijderen.

Om het meeste uit uw rijstkoker te halen, raden we u aan de onderstaande instructies te

volgen:

+ Voordat je rijst kookt, moet je de rijst grondig wassen met koud water. Dit is erg belangrijk
om overtollig zetmeel van de rijst te verwijderen. Dit is een witte, kleverige substantie die
de smaak, textuur en kwaliteit van de rijst kan beinvloeden. Bovendien kan zetmeel de ven-
tilatieopeningen van de rijstkoker verstoppen, water doen overlopen of de antiaanbaklaag

van de kom beschadigen.

+ Omderrijst te wassen, doe je hem in een kom en bedek je hem met koud water. Wrijf vervol-
gens met je handen of een lepel over de rijst om het zetmeel los te maken. Giet vervolgens
het water af en herhaal dit proces een paar keer, totdat het water helder wordt. Giet de rijst
ten slotte goed af en doe hem in de kom van de rijstkoker.

+ De hoeveelheid water die je aan de rijst toevoegt, hangt af van de rijstsoort die je kookt en

je persoonlijke voorkeur.

+ Wanneer de rijstkoker uit gaat, wacht je een paar minuten voordat je het deksel opent, zo-
dat de rijst kan rusten en bezinken. Roer de rijst vervolgens met een plastic of houten spa-
tel om de korrels los te maken en te voorkomen dat ze vastplakken.

- Vervolgens kun je de rijst serveren en genieten van de smaak en textuur.

In overeenstemming met de richtlijnen: 2012/19 / EU en 2015/863 / EU betreffende de beperking van het
gebruik van gevaarlijke stoffen in elektrische en elektronische apparatuur, evenals hun afvalverwerking.
Het symbool met de gekruiste vuilnisbak op de verpakking geeft aan dat het product aan het einde van
zijn levensduur als gescheiden afval wordt ingezameld. Daarom moet elk product dat het einde van zijn
levensduur heeft bereikt, worden afgel d bij gespecialiseerde afvalverwijderingscentra voor de selec-
tieve inzameling van afgedankte elektrische en elektronische apparatuur, of bij de aankoop van soortgelijke
nieuwe apparatuur in één keer aan de detailhandelaar worden geretourneerd. voor één basis. Een juiste ge-
scheiden inzameling voor latere inbedrijfstelling van apparatuur die wordt verzonden om te worden gerecy-
cled, behandeld en op milieuvriendelijke wijze afgevoerd, helpt mogelijke negatieve effecten op het milieu
en de gezondheid te voorkomen en optimaliseert recycling en hergebruik van de componenten waaruit het
apparaat bestaat. . De onrechtmatige eliminatie van het product door de gebruiker impliceert de toepassing
van administratieve sancties in overeenstemming met de wetten.




POLSKI

Dziekujemy bardzo za wybranie naszego urzadzenia do gotowania ryzu. Przed uzyciem tego
produktu uwaznie przeczytaj instrukcje dotyczace jego prawidtowego uzytkowania.

Dotaczone srodki ostroznosci zmniejszaja ryzyko porazenia pradem elektrycznym, obrazen,
a nawet $mierci, jesli sa Scisle przestrzegane. Prosze zachowaé niniejsza instrukcje w bez-
piecznym miejscu na przysztosé, wraz z oryginalnym opakowaniem produktu i dowodem
zakupu. Jesli to mozliwe, przekaz te instrukcje nastepnemu wtascicielowi urzadzenia. Za-
wsze przestrzegaj podstawowych zasad bezpieczeristwa i zasad zapobiegania wypadkom
podczas korzystania z urzadzenia. Firma odrzuca wszelka odpowiedzialno$é¢ wynikajaca z
nieprzestrzegania tych instrukcji przez klientéw.

INSTRUKCJE BEZPIECZENSTWA

Podczas korzystania z dowolnego urzadzenia elektrycznego nalezy za-
wsze przestrzegac¢ podstawowych zasad bezpieczeristwa.

* Przed uzyciem upewnij sig, ze wtyczka jest uziemiona. Jednoczesnie
upewnij sie, ze napiecie wejsciowe wynosi 220-240V ~, 50-60 Hz.

+ Jesli przewdd zasilajacy jest uszkodzony, skontaktuj sie z obstuga klienta
danej marki.

W trakcie uzytkowania, jesli wystapig problemy, prosimy o wyjecie
wtyczki z gniazdka domowego,

* Nie ciagnij ani nie podtaczaj wtyczki mokrymi rekami, aby uniknaé pora-
Zenia pradem.

* Nie wktadaj metalu ani innych materiatéw do otworéw lub szczelin od-
prowadzajacych ciepto. Mogg one spowodowac uszkodzenie lub ryzyko
porazenia pradem.

* Nie umieszczaj tego produktu na lub w poblizu powierzchni Zzrédet ciepta,
takich jak piekarniki itp.

» Zabrania si¢ uzywania tego produktu na niestabilnym lub przechylonym
3tokle, aby uniknaé obrazen lub pozaru spowodowanego rozlaniem pro-

uktu.

* Nie uzywaj na lub w poblizu powierzchni nieodpornych na ciepto, takich
jak dywaniki i plastikowe taborety, i nie umieszczaj na tym produkcie
przedmiotdw, ktére moga zostaé uszkodzone przez pare wodna.

» Zabrania si¢ umieszczania garnka wewnetrznego bezposrednio na ogniu
w celu gotowania potraw.

- To urzadzenie moze byé uzywane przez dzieci w wieku 8 lat i starsze
oraz 0soby o ograniczonych zdolnosciach fizycznych, sensorycznych lub
umystowych, a takze z ograniczonym doswiadczeniem lub wiedza, pod
warunkiem, ze b%da one nadzorowane przez osobe odEowledmalna zaich
bezpieczenstwo lub ktéra zostata przeszkolona w zakresie obstugi tego
urzgdzenia. urzadzenie w bezpieczny sposdb.
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Dzieciom nie wolno bawi¢ sie tym urzadzenjem. Nie powinny rowniez wy-
konywag prac zwigzanych z czyszczeniem i konserwacja, chyba ze maja
wiecej niz 8 lat i sg nadzorowane, Dzieci powinny by¢ scisle nadzorowane
podczas korzystania z jakiegokolwiek urzadzenia.

Jedli produkt pali sie na sucho, dodae’(wode do urzadzenia lub odtacz zasi-
lanie. Nie dotykaj grzejnika, aby uniknac¢ oparzen.

Podczas pracy produktu z otworu wylotowego wydobywa sie duza ilos¢
pary, co moze spowodowad poparzenia.

Po zakoriczeniu cyklu gotowania w Srodku pozostaje duza ilo$¢ pary. Nie
otwieraj od razu gérnej pokrywy. Odczekaj kilka minut po wytgczeniu za-
silania, aby unikngé oparzenia para.

Podczas czyszczenia nalezy zachowac szczegdlng ostroznosc, aby nie
rozlaé¢ ptyndw wewnatrz i wokdt przewodu i wtyczki.

Nie uzywaj urzadzenia z zewnetrznym timerem lub oddzielnym syste-
mem zdalnego sterowania.

LISTA CZESCI

|
.
|

. Miarka 6. Garnek wewnetrzny 10. Koto polecen

. tyzka 7. Oktadka produktu 11. Korpus garnka

. Uszczelka 8. Zawor spustowy 12. Antyposlizgowe nézki
. Aluminiowa ostona 9. Ekran 13. Kabel zasilajacy

. Parowiec



PANEL STEROWANIA

QUICKCOOK ~ SLOWCOOK  GRAINS. soup PORRIDGE

STEAM CAKE STEW REHEAT  KEEPWARM

©400s¢ anp conF

PROGRAMOWANIE

Przycisk otwierania

+ W gdrnej czesci pokrywy znajduje sie przycisk otwierajacy produkt.

TIMER: Przycisk programowania

+ W trybie gotowosci nacisnij przycisk [timer]. aby wybra¢ zadane ustawienie.

- Cyfrowy wyswietlacz pokazuje okresowo domyslny czas ,,0:30". Nacisnij kilkakrotnie przy-
cisk, aby ustawié zgdany czas programowania. Maksymalny czas programowania mozna
ustawi¢ na 24 godziny.

+ Po ustawieniu czasu programowania, obré¢ pokretto, aby wybra¢ zadana funkcje, a na-
stepnie nacis$nij pokretto, aby wejsé w tryb pracy (moze automatycznie wejs¢ w tryb pracy
bez naciskania klawisza czas rozpoczecia po uptywie 5 sekund).

+ Po ustawieniu czasu programowania masz 5 sekund na wybranie zagdanej funkciji. Jesli pokretto
sterowania nie zostanie obrécone w tym czasie, system powrdci do trybu gotowosci.

Koto polecen
+ W trybie gotowosci obré¢ pokretto polecen, aby przejsé do wyboru funkciji.
- Cyfrowy wyswietlacz pokaze zaprogramowany czas gotowania dla kazdej funkcji.

+ Nacisnij pokretto polecen, aby przej$é do trybu pracy zadanej funkcji. (Mozna go automa-
tycznie wprowadzi¢ w tryb pracy bez naciskania klawisza start, pozwalajac mingé 5 se-
kund.)

CANCEL: Przycisk anulowania/powrotu
« Aby wyjsé z trybu pracy, nacisnij przycisk [ANULUJ].
+ Uzyj przycisku [ANULUJ], aby powrdcic do trybu gotowosci.



TRYB UZYTKOWANIA

Zgodnie z réznymi wymaganiami dotyczgcymi gotowania, zywnos$é bedzie przetwarzana w
rézny sposodb i dla kazdego z nich zostana przygotowane odpowiednie preparaty.

Potéz jedzenie
Umiesé sktadniki w Umies$¢ garnek w Zamknij pokrywe. Ustaw pro-

garnku. korpus maszyny. gram odpowiadajacy potrawie,
ktdra zamierzasz ugotowac.

Konfiguracja harmonogramu

+ Gdy produkt jest wtaczony w trybie czuwania, na wyswietlaczu cyfrowym widaé: ,,----".

- Nacisnij przycisk [TIMER], aby ustawic¢ zadany czas programowania. Cyfrowy wyswietlacz
pokazuje domyslny czas 0:30 godzin. W ciagu 5 sekund obréé pokretto sterowania, aby
wprowadzié¢ zadany wybdr, w przeciwnym razie urzadzenie do gotowania ryzu automatycz-
nie powrdci do trybu gotowosci.

+ Obroé¢ pokretto sterowania w ciagu 5 sekund, aby wybrac¢ zadana funkcje.

« Wybierz funkcje, naciskajac pokretto, aby przej$é do trybu pracy, lub nacisnij przycisk
[ANULUJ], jesli chcesz wréci¢ do trybu gotowosci.

+ W trybie pracy nacisniecie przycisku [TIMER] nie przyniesie zadnego efektu.

« Jesli chcesz anulowad tryb pracy i powrécié do trybu czuwania, nacisnij przycisk [ANULUJ].

Notatka

+ Funkcje szybkiego gotowania, powolnego gotowania i gotowania ptatkéw nie maja zapro-
gramowanego czasu gotowania; jest on automatycznie dostosowywany do liczby filizanek
ryzu lub ptatkéw, ktére sa przygotowywane. Gdy temperatura wody osiagnie 100 °C, rozpo-
czyna sie odliczanie. Po zakoriczeniu odliczania urzadzenie automatycznie przetacza sie w
tryb podtrzymywania ciepta.

Odliczanie funkcji Quick Cook: 7 minut.

Odliczanie funkcji Slow Cook: 10 minut.
Odliczanie funkcji Cereal: 15 minut.

Upewnij sie, ze kratka na pokrywie ze stali nierdzewnej pasuje do wylotu pary.

Maksymalny czas programowania wynosi 24 godziny.
- Jesli potrawa tatwo sie psuje lub jest goraca, nie ustawiaj jej zbyt dtugo.

- Czas gotowania produktu = czas programowania + czas pracy wybranej funkcji. Przyktad:
Przygotowanie zupy zajmuje 2,5 godziny. Jezeli chcemy ugotowac zupe w 7 godzin, nalezy
ustawic¢ czas programowania na 4,5 godziny, a czas funkcji [ZUPA] na 2,5 godziny.

4,5 godziny oczekiwania + 2,5 godziny gotowania = 7 godzinl




Stan na koniec programu wypalania:

+ Po zakoriczeniu wybranego programu urzadzenie automatycznie przechodzi w tryb pod-
trzymywania ciepta. W tym momencie zapala sie wskaznik funkcji podtrzymywania ciepta,
a na wyswietlaczu cyfrowym pojawia sie odliczanie.

+ Nacisnij przycisk ,,Anuluj”, wyswietlacz cyfrowy pokaze ,---", a wskazniki wszystkich funk-
cji pozostana wkaczone.

« W trybie pracy, jesli wody jest za mato lub produkt wysycha, zapalaja sie kontrolki wszyst-
kich funkgcji, a na wyswietlaczu cyfrowym pojawia sie komunikat o awarii.

FUNKCJE DOMYSLNE

Szybkie Do Do Do
gotowanie Samochdd 1Filizanka poziomu 1 2 Filizanki poziomu 1 1Filizanka poziomu 1
[Quick cook]

Powolne Do Do Do
gotowanie Samochéd 1Filizanka h 2 Filizanki N 1Filizanka y
[Stow cook] poziomu 1 poziomu 1 poziomu 1

Ptatkéw. [Grains] = Samochéd | 1Filizanka Do 2 Filizanki Do 1Filizanka Do
poziomu 1.2 poziomu 1.2 poziomu 1.2
2,5
Zupa [Soup] Godziny / / / / / /
Owsianka 1.5 Godzin 1/8 1/8 1/8
[Porridge] ’ Y Filizanki Filizanki Filizanki
Jedzenie na .
parze [Steam] 1Godziny / / / / / /
Ciasto [Cake] Samochéd / / / / / /
Gulasz [Stew] 2 Godziny / / / / / /
Podgrzewanie .
[Reheat] Samochéd / / / / / /
Zatrzymywanie
ciepta 12 Godziny / / / / / /

[Keep warm]

Czas dziatania funkcji Quick Cook (Szybkie gotowanie), Slow Cook (Powolne gotowanie),
Cereals (Zboza) i Pastry (Ciasto) zalezy od temperatury wlanej wody. Jesli dodana zostanie
zimna woda, potrwa to dtuzej niz w przypadku dodania goracej wody.



STOSUNEK RYZU DO WODY

1Filizanka 1 2 Filizanki 1 2 Filizanki 2
2 Filizanki 2 4 Filizanki 2 3 Filizanki 3
3 Filizanki 3 6 Filizanki 3 4 Filizanki 4
4 Filizanki 4 8 Filizanki 4 5 Filizanki 5
6 Filizanki 6

KONSERWACJA

+ Przed czyszczeniem i konserwacja nalezy odtaczyé przewdd zasilajacy od gniazdka i wy-

czyscié urzadzenie po ostygnieciu.

Dodaj niewielka ilo$¢ czystej wody i detergentu do garnka. Wytrzyj wewnetrzng powierzch-
nie garnka miekka $ciereczka lub gabka, wylej wode po czyszczeniu, a nastepnie umyj we-
wnetrzng powierzchnie garnka czysta woda. Nastepnie wlej wode do garnka i wytrzyj go
suchg szmatka. Nie czysé bezposrednio zewnetrznej powierzchni produktu woda

Do czyszczenia nie uzywaj mocnych produktéw, twardych szczotek ani druciakéow ze stali
nierdzewnej, aby nie uszkodzi¢ powierzchni.

Nie wktadaj catej maszyny do wody, aby ja wyczyscié. Zewnetrzna powierzchnie produktu moz-
na czysci¢ wyzetg wilgotna $ciereczka. Nie my¢ woda, aby uniknaé¢ wycieku elektrycznego.

+ Podczas korzystania z naczynia wewnetrznego nalezy obchodzi¢ sie z nim ostroznie.

Gdy produkt nie jest uzywany przez dtuzszy czas, wyczys$é go i umiesé w pudle do pakowa-
nia oraz w wentylowanym i suchym miejscu, aby zapobiec wptywowi wilgoci na jego uzyt-
kowanie.

NOTATKA

Alarm wtacza sie 30 sekund pézniej, jesli temperatura przekroczy 150 °C.

Po przeanalizowaniu poprzednich awarii, jesli awaria bedzie sie powtarzadé, prosimy o kon-
takt z obstuga klienta marki.

Surowo zabrania sie demontowania urzadzenia przez personel nieprofesjonalny.

Ten produkt i materiaty przeznaczone do kontaktu z zywnoscia spetniajag wymagania odpo-
wiednich norm bezpieczenstwa zywnosci.



CZESTE PROBLEMY

E1: Czujnik jest odtaczony.
E2: Zwarcie dolnego czujnika.
E3: Zabezpieczenie przed wysoka temperatura.

Awaria wyswietlacza

Cyfrowy wyswietlacz nie dziata | * Sprawdz, czy zasilanie jest odciete.
i produktu nie mozna normalnie - Sprawdz, czy wtyczka zasilania jest podtaczona.
uzywac Jesli gniazdko jest zamkniete.

Upewnij sie, ze wybrates wtasciwa funkcje.

Zapomniates$ dodac¢ wody lub dodates za mato wody.

Produkt wczesniej wiaczyt ochrone przed suchym spalaniem.
Czas gotowania byt za krotki.

Jedzenie nie wychodzi ugotowane

Podczas gotowania ryzu woda Przed gotowaniem nalezy dobrze umy¢ ryz zimna woda, aby
wylewa sie z garnka usunaé nadmiar skrobi.

NOTAKA

Aby w petni wykorzystaé¢ mozliwosci urzadzenia do gotowania ryzu, zalecamy przestrzega-
nie ponizszych instrukcji:

Przed gotowaniem ryzu nalezy go doktadnie umy¢ zimna woda. Jest to bardzo wazne, aby
usunac¢ nadmiar skrobi z ryzu, ktdra jest biata, lepka substancja, ktéra moze wptywac na
smak, teksture i jako$¢é ryzu. Ponadto skrobia moze zatykaé otwory wentylacyjne urzadze-
nia do gotowania ryzu, powodowacé przelewanie sie wody lub uszkadzac¢ nieprzywierajaca
powtoke misy.

Aby umyc¢ ryz, umies¢ go w misce i zalej zimng woda. Nastepnie potrzyj ryz dtorimi lub tyzka,
aby rozluzni¢ skrobie. Nastepnie spusé wode i powtdrz proces kilka razy, az woda bedzie
czysta. Na koniec dobrze odcedz ryz i umie$é go w misce urzadzenia do gotowania ryzu.
Ilo$¢ wody dodawanej do ryzu zalezy od rodzaju gotowanego ryzu i osobistych preferencji.
Gdy urzadzenie do gotowania ryzu wytaczy sie, odczekaj kilka minut przed otwarciem po-
krywy, aby ryz moégt odpoczaé i osigsé. Nastepnie wymieszaj ryz plastikowa lub drewniang
topatka, aby rozluznié¢ ziarna i zapobiec ich przywieraniu.

Nastepnie mozesz podacd ryz i cieszy¢ sie jego smakiem i konsystencja.

Zgodnie z dyrektywami: 2012/19 / UE i 2015/863 / UE w sprawie ograniczenia stosowania niebezpiecznych
substancji w sprzecie elektrycznym i elektronicznym, a takze ich usuwania. Symbol z przekreslonym po-
jemnikiem na $mieci pokazany na opakowaniu oznacza, ze produkt pod koniec okresu uzytkowania bedzie
zbierany jako osobny odpad. Dlatego kazdy produkt, ktéry osiagnat koniec okresu uzytkowania, musi zo-
sta¢ dostarczony do wyspecjalizowanych centréw usuwania odpadéw w celu selektywnej zbidrki zuzyte-
go sprzetu elektrycznego i elektronicznego lub zwrdcony do sprzedawcy przy zakupie podobnego nowego
sprzetu, w jednym dla jednej bazy. Wtasciwa selektywna zbidrka w celu p6zniejszego uruchomienia sprzetu

I przeznaczonego do recyklingu, obrébki i utylizacji w sposéb przyjazny dla srodowiska pomaga zapobiegaé
potencjalnym negatywnym skutkom dla srodowiska i zdrowia oraz optymalizuje recykling i ponowne uzycie
elementy sktadajace sie na urzadzenie. . Niewtasciwe usuniecie produktu przez uzytkownika oznacza nato-
zenie sankcji administracyjnych zgodnie z prawem.
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A DEPOSER A DEPOSER
EN MAGASIN  EN DECHETERIE

Cet appareil

se recycle ou

Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr
Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil !

RACCOLTA CARTA ’\
Verifica le disposizioni sz_)
del tuo Comune.  PAP

>§C/€Rous

Made in China
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