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ENGLISH

Thank you very much for choosing our portable barbecue. Before using this product,
carefully read the instructions for its correct use.

The included safety precautions reduce the risk of burns, injury, or even death if strictly
followed. Please keep this manual in a safe place for future reference, together with
the completed product warranty card, the original product packaging and proof of pur-
chase. If possible, pass these instructions on to the next owner of the product. Observe
basic safety precautions and accident prevention regulations at all times when using
the appliance. We decline all responsibility derived from the non-compliance of these
instructions by customers.

SECURITY INSTRUCTIONS

Before using this product, please read the basic safety precautions
carefully.

* Do not use this product indoors. This barbecue is intended for outdoor use
in a well-ventilated area and is not intended to be used as a stove.

*Do not use in a garage, building, covered walkway, or any other enc-
losed area.

* Do not use gasoline, alcohol, or other highly volatile liquids to light
charcoal.

* Keep the grilling area free of flammable vapors and liquids, such as gaso-
ling, alcohol, etc. and combustible material.

* Do not use grill unless all parts are in place. This grill must be assembled
8orrectly according to the assembly instructions. A bad assembly can be
angerous.

+ Use caution when handlingbyour grill. This will be hot during cooking or
cleaning, and should never be left unattended.

* This barbecue reaches very high temperatures, do not move it during use.
* Do not leave the barbecue within the reach of children and pets.

* Do not use alcohol or gasoline to light or fan the fire.

* Do not place the barbecue on a glass or combustible surface.

* Do not use this grill in high wind conditions.

. Pho not_liNear clothing with loose, loose sleeves when lighting or using
e grill.

+ Never touch the cooking grate, charcoal or ashes to see if they are hot.

* Turn off the charcoal when you are done cooking. To turn it off, close the
vents on the bowl and put the lid on.

+ Use heat resistant barbecue mitts or mitts when COOki'ncF' adjusting the
opening of the vents, adding charcoal and handling the lid.

+ Use appropriate grill utensils with long, heat-resistant handles.

+ Always put charcoal in the charcoal grill basket. Do not put charcoal direc-
tly on the bottom of the product.

* Never diﬁnose of hot coals where they can be stepped on or present a fire
hazard. Never dispose of ashes or charcoal before they are completely



extinguished.
* Donot put grillaway until ashes and charcoal are completely extinguished.

* Do not remove ashes until all charcoal is completely burned and fully
extinguished and grill is cool.

+ Do not use water to control flare-ups or extinguish charcoal.

WARNING! Do not use the barbecue in closed and/or habitable
spaces, such as houses, tents, caravans, motorhomes or boats.
It can cause danger of death by inhalation of carbon monoxide.
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1. Thermostat

2. Handles

3. Barbecue lid

4. Top rack

5. Grill

6. Attachment for the lid
7. Charcoal basket

8. Barbecue body

9. Smoke slot covers

10. Supports for lower tray
1. Lower rack

12. Legs

13. Air inlet regulator

14, Ash catcher

15. Grip for gill

16. Woods side tray

17. Side tray support
18.Side tray coupling

19. Woods front tray
20.Front tray support

21. Ash collector coupling
22. Wheels

23. Wheel cover

24. Wheel clamp bar

25. Air control lever

26. Handle for ash tray
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- MOUNTING -

1. Attach the rack to the bottom of the BBQ 2. Then, take the two side parts of the base
with the two tray supports. with legs and screw them together with
the screws A to the supports from the

previous step.

@ | [E]® m [xe|[4]© (]x6]

3. With the help of the support bar, insert 4. Screw the body of the BBQ to the legs us-
the wheels using the piece | so that they ing the pieces E and J.
remain attached. Then fit the cover of
each wheel.

[E]® m [xa][s]O© []x] e 0[] [Lt]O [x]
5. Once the base is assembled, place the up- 6. Use two J-pieces to mount the handle on
per part of the ash collector under the body the collection bucket. Insert the air inlet
of the BBQ using the pieces E and J. regulator and then fix it with the lever.
Then fit the bucket onto the part mounted

in the previous step.

-
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[F|® wm|xs|[K|© [|]x6]
7. Insert the brackets for the front tray into 8. Place the front pieces of wood with the
the leg pieces. pieces Fand K.

[E[@ =[] [3]6 0] [F]® w6 [K]© 0[]

9. Subsequently, place the coupling for the 10. Place the side pieces of wood with the
support of the trays and the lateral sup- pieces F and K.
ports with the pieces Eand J.

[c]® m [x|[k][© ][]

1. Attach the air outlet grill covers using 12.Use 2 screws C to place the carrying
the parts G and K. handle on the base of the BBQ.

ENGLISH | 9
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13. Place the thermostat fitting it into the 14.0nce the support piece is placed on
hole in the central part of the cover and the lid, fit it into the body of the BBQ by
then with the screws C place the handle. screwing the pieces with the screws D.

Then, put the supports for the lid and
screw them with the pieces G and K.

DEERlGENE

15. Put the covers for the air outlet of the 16. In the internal part of the cover, part of
BBQ lid with the pieces B and K. the screw B will protrude, couple the up-
per grille inside the cover so that it is well

secured with the nut K.

]

@ mm[xs| [1]0 0]

17. Mount the screws H and the nuts Jin the 18.Finally, place the roasting rack on the
charcoal tray and then insert it inside the BBQ and the tongs to be able to manip-
body of the BBQ. ulate the rack without burning yourself.

10 | ENGLISH



BEFORE USING

SELECT THE PLACE OF USE

+ Use this grill only outdoors in a well-ventilated area. Do not use in enclosed spaces such as
homes, tents, caravans, in a garage, covered walkway, or any other enclosed area.

+ Keep grill on a safe, level surface at all times.

+ Do not use grill within five feet of any combustible material. Combustible materials include,
but are not limited to, wood or treated wood decks, patios, and porches.

AMOUNT OF COAL TO USE

The amount of charcoal depends on what you are grilling and the size of the grill.

Grilling small, tender pieces of food will require less cooking time than grilling large cuts
of meat.

FIRST USE OF THE GRILL

It is recommended to heat the grill and keep the fuel red hot, with the lid on, for at least 30
minutes before cooking for the first time.

GRILL PREPARATION

1. Open the lid of the barbecue with the help of the upper handle that does not close.

2. Remove the charcoal grate and, if necessary, clean any ashes or bits of charcoal from the
grill baskets.

3. Add the charcoal you will need. Charcoal requires oxygen to burn, so make sure nothing is
blocking the vent holes.

4. Open the grill vents by turning the plates.
5. Replace the charcoal grate so you can add food to be cooked.

TIPS
USE OF GLOVES

Always wear contact heat resistance level 2 or higher barbecue mitts or gloves when using
your charcoal grill. The ventilation holes, the handle and the body of the barbecue become hot
during the grilling process, be sure to keep your hands and forearms protected.

IGNITION FLUID

Avoid using starter fluid, as it can impart a chemical taste to your food.
Fire starters and lighting cubes are a much cleaner and more efficient way to light charcoal.



PREHEAT THE GRILL

1. Preheat grill with lid closed for 10-15 minutes to prepare the grill.

2. With red hot charcoal the temperature under the lid should be up to 500 degrees Fahren-
heit, the heat will help loosen any bits of food that may be left on the grill so they are easy to
remove with a steel bristle brush stainless for grills

3. Preheating the grill sufficiently will help to brown your food better and also prevent food
from sticking to the grill.

Note: Use a stainless steel bristle grill brush. Change the brush if you find loose bristles on the
cooking grate or on the brush.

4. Put oil on the food, not on the cooking grate. Oil prevents food from sticking and also adds
flavor to food.

5. Brushing or lightly spraying the food with oil works better than brushing the cooking grate.

USING THE LID

If you keep the lid of the barbecue closed for as long as possible, you can:

1. Keep the cooking grate hot enough to brown food.

2. Speed up cooking time and prevent food from drying out.

3. Catch the smokiness that develops when fat and juices vaporize on the grill.
4. Prevent flare-ups by limiting oxygen.

TIME AND ROOM TEMPERATURE CONTROL

+ Be especially careful if you are grilling in colder weather or at a higher altitude, cooking time
will be longer.

+ Strong winds will raise the temperature of the charcoal grill, so always stay close to the grill
and keep the lid closed as long as possible so the heat doesn't escape.

CLEANING AND MAINTENANCE

Follow the basic maintenance instructions to keep your barbecue in good condition and to its
best use for many years.

+ For proper airflow and best grilling, remove accumulated ash and old charcoal from the bot-
tom of the grill before use. Make sure all charcoal is completely extinguished and grill is cool
before doing so.

+ You may notice “paint-like” flakes on the inside of the lid. During use, smoke and grease
vapors slowly oxidize to carbon and settle on the inside of the lid. Brush charred grease
from inside of lid with a bristle stainless steel grill brush. To further minimize buildup,
the inside of the lid can be wiped clean with a damp cloth after cooking while the grill is
still warm (not hot).

+ If you subject your grill to a particularly harsh environment, you may need to clean the ex-
terior more frequently. Rain, chemicals and salt water can cause flash rust to appear. We
recommend cleaning the exterior of the grill with a damp cloth and warm soapy water. Then
dry the barbecue with a dry cloth or paper.

- Do not use sharp or abrasive objects to clean grill surfaces.
+ To improve the transport of the barbecue, remember to fold the central and lateral trays.
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13. Coloque el termostato encajandolo en el 14. Una vez colocada la pieza de soporte en la
agujero de la parte central de la tapa y tapa encajela en el cuerpo de la BBQ ator-
posteriormente con los tornillos C coloque nillando las piezas con los tornillos D.

el asa. Después, ponga los soportes para
la tapa y atornillelos con las piezas G y K.

15. Ponga las tapas para lasalidade airede la 16. En la parte interna de la tapa sobresaldra
tapa de la BBQ con las piezasBe K. parte del tornillo B, acople la rejilla supe-
rior del interior de la tapa para que quede

bien sujeta con la tuerca K.

F ) ] x8 |

17. Monte los tornillos H y las tuercas J en la 18. Finalmente coloque la rejilla de asar en la
bandeja de carbdn y posteriormente intro- BBQ y las pinzas para poder manipular la
duzcala en la parte interior del cuerpo de rejilla sin quemarse.
la BBEQ.

ESPANOL 17



ANTES DE USAR

SELECCIONAR EL LUGAR DE USO

+ Use esta parrilla solamente en el exterior en un drea bien ventilada. No la use en espacios
cerrados como casas, tiendas de campana, caravanas, en un garaje, pasillo cubierto ni en
ninguna otra area cerrada.

+ Mantenga la parrilla sobre una superficie segura y nivelada en todo momento.

+ Noutilice la parrilla a menos de metro y medio de ningtin material combustible. Los materiales
combustibles incluyen, entre otros, terrazas, patios y porches de madera o madera tratada.

CANTIDAD DE CARBON A USAR

La cantidad de carbén depende de lo que vaya a asar y del tamano de la parrilla.

Para asar trozos pequefios y tiernos de comida necesitara menos tiempo de coccién que para
asar cortes grandes de carne.

PRIMER USO DE LA PARRILLA

Se recomienda calentar la parrilla y mantener el combustible al rojo vivo, con la tapa puesta,
durante al menos 30 minutos antes de cocinar por primera vez.

PREPARACION DE LA PARRILLA

1. Abra la tapa de la barbacoa con ayuda del asa superior que no se cierre.

2. Retire la parrilla para carbdn y, si hace falta, limpie las cenizas o trozos de carbdn que
queden es las cestas de la barbaoca.

3. Anada el carbdn que vaya a necesitar. El carbdn requiere oxigeno para quemarse, asi que
asegurese de que nada obstruya los agujeros de ventilacién.

4. Abra las rejillas de ventilacion del la barbacoa girando de las placas.
5.Vuelva a colocar la parrilla para carbdn para poder anadir los alimentos que va a cocinar.

CONSEJOS

USO DE GUANTES

Use siempre manoplas o guantes de barbacoa con nivel 2 o superior de resistencia al calor
por contacto durante el uso de su parrilla de carbdén. Los agujeros de ventilacidn, el asa y el
cuerpo de la barbacoa se calientan durante el proceso de asar, aseglrese de mantener las
manos y los antebrazos protegidos.

LIQUIDO DE ENCENDIDO

Evite usar liquido de encendido, ya que puede dar un sabor quimico a sus alimentos.

Los encendedores para chimeneas y los cubitos de encendido son una manera mucho mas
limpia y eficaz de encender el carbén.



PRECALENTAR LA PARRILLA

1. Precaliente la parrilla con la tapa cerrada durante 10-15 minutos prepara la parrilla.

2. Con el carbén al rojo vivo, la temperatura debajo de la tapa debe llegar a 260 °C, el calor
le ayudara a soltar los trocitos de comida que puedan quedar sobre la parrilla, por lo que
seran faciles de quitar con un cepillo de cerdas de acero inoxidable para parrillas.

3. Precalentar la parrilla lo suficiente le ayudara a dorar mejor los alimentos y también evitar
que los alimentos se queden pegados en la parrilla.

Nota: Use un cepillo de cerdas de acero inoxidable para parrillas. Cambie el cepillo si encuen-
tra cerdas sueltas en la parrilla de coccién o en el cepillo.

4. Ponga aceite en la comida, no en la parrilla de coccién. El aceite evita que la comida se
pegue y también anade sabor a los alimentos.

5. Cepillar o rociar ligeramente la comida con aceite funciona mejor que cepillar la parrilla
de coccidén.

USO DE LA TAPA

Si mantiene la tapa de la barbacoa cerrada el méximo tiempo posible podra:

1. Mantener la parrilla de coccién lo bastante caliente como para dorar los alimentos.

2. Acelerar el tiempo de coccién y evitar que los alimentos se sequen.

3. Atrapar el ahumado que se desarrolla cuando la grasa y los jugos se vaporizan en la parrilla.
4. Evitar que aparezcan llamaradas al limitar el oxigeno.

CONTROL DEL TIEMPO Y LA TEMPERATURA DE AMBIENTE

- Tenga especial cuidado si va a asar en un clima mas frio o en una altitud mayor, el tiempo
de coccidén serd més largo.

+ Si el viento sopla con fuerza, elevara la temperatura de la parrilla de carbdn, por lo que
debe estar siempre cerca de la parrilla y mantener la tapa cerrada el mdximo tiempo posi-
ble para que el calor no se escape.

LIMPIEZAYY MANTENIMIENTO

Siga las instrucciones basicas de mantenimiento para que su barbacoa esté en buenas con-
diciones y tenga un mejor uso durante muchos anos.

+ Para tener un flujo de aire adecuado y asar mejor en la parrilla, elimine las cenizas acumu-
ladas y el carbdn viejo del fondo de la barbacoa antes de su uso. Asegurese de que todo el
carbon esté completamente extinguido y la parrilla esta fria antes de hacerlo.

+ Tal vez observe copos “como de pintura” en el interior de la tapa. Durante el uso, los vapores
de grasa y humo se oxidan lentamente en carbono y se depositan en el interior de la tapa.
Cepille la grasa carbonizada del interior de la tapa con un cepillo de cerdas de acero inoxi-
dable para parrillas. Para minimizar aun méas la acumulacidn, la parte interior de la tapa
se puede limpiar con un trapo hiumedo después de la coccién mientras la parrilla esté aun
tibia (no caliente).

+ Sisomete la parrilla a un entorno especialmente duro, debe que limpiar el exterior con mas
frecuencia. La lluvia, los productos quimicos y el agua salada pueden hacer que aparezca
la oxidacién superficial. Le recomendamos limpiar la parte exterior de la parrilla con un
trapo himedo y agua tibia con jabén. Después seque la barbacoa con un trapo seco o papel.

+ No utilice objetos punzantes o abrasivos para limpiar las superficies de la parrilla.
+ Para mejorar el transporte de la barbacoa recuerde plegar las bandejas central y lateral.



PORTUGUES

Muito obrigado por escolher nossa churrasqueira portatil. Antes de usar este produto, leia
atentamente as instrucGes para seu uso correto.

As precaugoes de segurancga incluidas reduzem o risco de queimaduras, ferimentos ou até
mesmo morte se estritamente seguidas. Guarde este manual em um local seguro para re-
feréncia futura, juntamente com o cartao de garantia do produto preenchido, a embalagem
original do produto e o comprovante de compra. Se possivel, passe estas instrugoes ao proxi-
mo proprietario do produto. Observe as precaugdes basicas de seguranca e os regulamentos
de prevencao de acidentes em todos os momentos ao usar o aparelho. Declinamos qualquer
responsabilidade derivada do incumprimento destas instrugdes por parte dos clientes.

INSTRUGOES DE SEGURANGA

Antes de usar este produto, leia atentamente as precaucdes basicas de
seguranca.

* Nao use este produto em ambientes fechados, Este barbecue destina-se
a ser utilizado no exterior numa &rea bem ventilada e ndo se destina a ser
utilizado como fogao.

. Pé% udse em garagem, prédio, passarela coberta ou qualquer outra érea
echada.

+ Nao use gasolina, alcool ou outros liquidos altamente voléteis para acen-
der o carvao.

* Mantenha a érea da grelha livre de vapores e liquidos inflamaveis, como
gasolina, alcool, etc. e material combustivel.

* Nao use a grelha a menos que todas as pecas estejam no lugar. Esta gre-
lha deve ser montada corretamente de acordo com as instrucoes de mon-
tagem. Uma montagem ruim pode ser perigosa.

* Tenha cuidado ao manusear sua grelha. Este estaré guente durante o cozi-
mento ou limpeza e nunca deve ser deixado sem vigilancia.

* Esta churrasqueira atinge temperaturas muito altas, ndo a mova durante
0 USo.

+ Nao deixe a churrasqueira ao alcance de criancas e animais domésticos.
+ Nao use dlcool ou gasolina para acender ou aticar o fogo.

* Nao coloque a churrasqueira sobre um vidro ou superficie combustivel.

* Nao use esta grelha em condicdes de vento forte.

* N&o use roupas com mangas largas e soltas ao acender ou usar a grelha.

. Nuncta toque na grelha, no carvao ou nas cinzas para verificar se estao
quentes.

* Desligue o carvao quando terminar de cozinhar. Para desliga-lo, feche as
aberturas da tigela e coloque a tampa.

» Use luvas ou luvas de churrasco resistentes ao calor ao cozinhar, aj[ustando
a abertura das saidas de ar, adicionando carvao e manuseando a tampa.

+ Use ultensilios apropriados para grelhar com cabos longos e resistentes
ao calor.

* Cologue sempre carvao no cesto do grelhador a carvao. Nao coloque car-
vao diretamente no fundo do produto.



* Nunca descarte carvao em brasa onde possa ser pisado ou apresente risco
de incéndio. Nunca descarte cinzas ou carvao antes que estejam comple-
tamente extintos.

* Nao guarde a churrasqueira até que as cinzas e o carvao estejam comple-
tamente extintos.

+ Nao remova as cinzas até que todo o carvao esteja completamente quei-

mado e totalmente extinto e a grelha esteja fria.

+ Nao use dgua para controlar chamas ou extinguir o carvao.

AVISO! Nao utilize o barbecue em espagos fechados e/ou
habitaveis, como casas, tendas, caravanas, autocaravanas
ou barcos. Pode causar perigo de morte por inalacdo de mo-
noxido de carbono.

LISTA DE PECAS

1
2
3
4
5
6
7
8
9
10
1
12
13
i = 25
i_ q‘ .!
14 ;:J 26
1. Termostato 10. Suportesdotabuleiroinferior  19. Vigas do tabuleiro frontal
2. Pegas 11. Grelha inferior 20. Suporte do tabuleiro frontal
3. Tampa do grelhador 12. Pernas 21. Acoplamento do cinzeiro
4. Grelha superior do grelhador 13. Regulador de entradade ar 22.Rodas
5. Grelhador 14. Apanhador de cinzas 23.Cobertura da roda
6. Acessorio para a tampa 15. Pega do grelhador 24.Barra de suporte da roda
7. Tabuleirode carvao vegetal 16. Vigas do tabuleiro lateral 25. Alavanca do regulador de ar
8. Corpodo grelhador 17. Suportes do tabuleiro lateral 26.Pega para cinzeiro
9. Tampasdasranhurasparaofumo 18, Ganchos do tabuleiro lateral
A|E ‘mmmm | x4 | MBEx50mm E|d x14 | MBx12mm || & x2 M8
B | % 'mmm %2 | MS5x40mm F | x12 | MS5x20mm 1@ | %25 M6
c :, - x4 MEx20 mm G| x8 M5x12 mm K|© | *24 M5
D| 3 x2 | MBx12mm H|! x8 |  MBx16 mm (e x2 M6




MONTAGEM

1. Prenda a grelha ao fundo da churrasquei- 2. Em seguida, pegue as duas partes late-
ra com os dois suportes para bandejas. rais da base com pernas e aparafuse-as
com os parafusos A aos suportes do pas-

so anterior.

o [ E[® m [«][1]0 0] ]
3. Com o auxilio da barra de apoio, insira as 4, Aparafuse o corpo da churrasqueira as
rodas utilizando a pega | para que per- pernas comas pegas Ee J.

manegam presos. Em seguida, coloque a
tampa de cada roda.

[E]® m [x][i]0 i]x] []e i]x] [L]O <]
5.Depois de montada a base, coloque a 6. Utilize duas pecas J para montar a pega
parte superior do coletor de cinzas sob o no balde de recolha. Insira o regulador
corpo da churrasqueira usando as pecas de entrada de ar e fixe-o com a alavan-
Eel ca. Em seguida, encaixe o balde na peca

montada na etapa anterior.

22 PORTUGUES



[F]@ im0 ][K[© 0[]

7. Insira os suportes do tabuleiro frontal nas 8.Coloque as pecas frontais de madeira
pecas das pernas. comas pecas Fe K.

[E]® mm|xa|[3]0 []x4] [F]® mm|xe|[k]© (1]x6]
9. Em seguida coloque o engate para apoio 10. Coloque as pecas laterais de madeira
das bandejas e os apoios laterais com as com as pegas F e K.
pegasEel.

GO m x| K|O [|x

11. Fixe as tampas da grade de saida de ar 12. Usa 2 parafusos C para colocar a alga de
usando as pegas G e K. transporte na base da churrasqueira

PORTUGUES | 23
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13. Coloque o termostato encaixando-o no 14. Uma vez colocada a pega de suporte na
orificio da parte central da tampa e depois tampa, encaixe-a no corpo da churras-
com os parafusos C coloque a alga. Em se- queira aparafusando as pegas com o0s
guida, coloque os suportes para a tampa e parafusos D.

aparafuse-os com as pegas Ge K.

[0 = T=] Ko | [eile]

15.Coloque as tampas da saida de ar da 16. Na parte interna da tampa ficara salien-
tampa da churrasqueira com as pegas te parte do parafuso B, engate a grade
BekK. superior dentro da tampa de forma que

fique bem presa com a porca K.

[W][@ wm[xs] [1]© (][]

17. Monte os parafusos H e as nozes J na 18. Por fim, coloque a grelha sobre a chur-
bandeja de carvao e, em seguida, insira-o rasqueira e as pingas para poder mani-
dentro do corpo da churrasqueira. pular a grelha sem se queimar.
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ANTES DE USAR

SELECIONE O LOCAL DE USO

+ Use esta churrasqueira apenas ao ar livre em uma area bem ventilada. Nao use em espagos
fechados, como casas, tendas, caravanas, garagem, passagem coberta ou qualquer outra
area fechada.

+ Mantenha a churrasqueira em uma superficie plana e segura o tempo todo.

» Ndo use a grelha a menos de um metro e meio de qualquer material combustivel. Materiais
combustiveis incluem, mas nédo estao limitados a, madeira ou decks de madeira tratada, pa-
tios e varandas.

QUANTIDADE DE CARVAO A USAR

A quantidade de carvao depende do que vocé estéd grelhando e do tamanho da grelha.

Grelhar pedagos de comida pequenos e macios exigird menos tempo de cozimento do que gre-
lhar grandes pedagos de carne.

PRIMEIRA UTILIZAGAO DO GRELHADOR

Recomenda-se aquecer a grelha e manter o combustivel bem quente, com a tampa fechada,
por pelo menos 30 minutos antes de cozinhar pela primeira vez.

PREPARAGCAO DA GRELHA

1. Abra a tampa da churrasqueira com o auxilio da al¢a superior que nao fecha.

2. Retire a grelha de carvao e, se necessario, limpe as cinzas ou restos de carvao dos cestos
do grelhador.

3. Adicione o carvao que vocé vai precisar. O carvao requer oxigénio para queimar, portanto,
certifique-se de que nada esteja bloqueando os orificios de ventilacao.

4. Abra as aberturas da grelha girando as placas.
5. Substitua a grelha de carvao para poder adicionar alimentos a serem cozinhados.

PONTAS
USO DE LUVAS

Sempre use luvas ou luvas de resisténcia ao calor de contato de nivel 2 ou superior ao usar
sua churrasqueira a carvao. Os orificios de ventilagao, a pega e o corpo do grelhador ficam
quentes durante o processo de grelhar, certifique-se de que mantém as maos e os antebracgos
protegidos.

FLUIDO DE IGNIGAO

Evite usar fluido de arranque, pois pode dar um sabor quimico a sua comida.

Iniciadores de fogo e cubos de iluminagéo sao uma maneira muito mais limpa e eficiente de
acender o carvao.
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