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WELCOME

Thank you for choosing our cooking robot. Before using the appliance, and to ensure the best use, carefully read these
instructions.

The safety precautions enclosed herein reduce the risk of death, injury and electrical shock when correctly adhered
to. Keep the manual in a safe place for future reference, along with the completed warranty card, purchase receipt
and package. If applicable, pass these instructions on to the next owner of the appliance. Always follow basic
safety precautions and accident prevention measures when using an electrical appliance. We assume no liability
for customer failing to comply with these requirements.

SAFETY INSTRUCTIONS

When using any electrical appliance, basic safety precautions should always be observed.

« Switch off the appliance and disconnect from supply before changing accessories or touching any moving parts
while the appliance is in use.

« Keep body parts, jewelry and loose clothing away from moving parts and fitted tools/attachments.

+ Always remove the blade before pouring contents from the bowl.

+ Keep hands and utensils out of the bowl whilst connected to the power supply.

« Never use a damaged appliance. Get it checked or repaired.

+ Do not exceed the maximum fill level marked on the inside of the bowl.

« Never let the power unit, cord or plug get wet.

« Be careful when handling or touching any part of the appliance when being used in the cook mode or after cooking.
In particular the bowl, lid and tools as they will remain HOT long after the appliance has been switched off.

+ Use the handles to remove and carry the bowl. Use oven mitts when handling the hot bowl and hot tools.

+ The bottom of the bowl will remain hot long after the heating has stopped. Use caution when handling, and use a
surface protection mat when placing the bowl on heat sensitive surfaces.

+ Be careful of steam escaping from the bowl particularly when removing the lid or filler cap.

+ Do not remove the lid or filler cap whilst liquid is boiling.

+ Always close the filler cap when using the chopping function.

« Only use the bowl and tools supplied with this appliance. Never use the bowl with any other heat source.
« Never operate the appliance in the cook mode with the bowl empty.

+ Do not use the blender lid to operate the processor. This appliance will be damaged and may cause injury if the
interlock mechanism is subjected to excessive force.

+ When using this appliance ensure it is positioned on a leveled surface away from the edge. Do not position below
overhanging cupboards.

« For the correct and safe operation ensure that the bowl base and temperature sensors are clean and dry before
cooking.

CAUTION: In order to avoid a hazard due to inadvertent resetting of the thermal cut-out, this appliance must not be
supplied through an external switching device, such as a timer, or connected to a circuit that is regularly switched
on and off by the utility.

« Always ensure food is thoroughly cooked before eating.
+ Food should be eaten shortly after cooking or allowed to cool quickly and then refrigerated as soon as possible.
+ Misuse of your appliance can result in injury.
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« Appliances can be used by persons with reduced physical, sensory or mental capabilities or lack of experience and
knowledge if they have been given supervision or instruction concerning use of the appliance in a safe way and if
they understand the hazards involved.

« Children shall not play with the appliance .

« This appliance shall not be used by children. Keep the appliance and its cord out of reach of children. Never let the
cord hang down where a child could grab it.

Warning: Be careful when handing the sharp cutting blades, emptying the bowl and during cleaning .

« Always disconnect the appliance from the supply when; unattended and before assembly, disassembly or clean-
ing.

« If the supply cable is damaged, it must be replaced with a special cable which is available at the manufacturer or
its service agent in order to avoid a hazard

« Only use the appliance for its intended domestic use. We will not accept any liability as a result of improper use,
or failure to comply with these instructions.

+ The maximum capacity for blending is 3.5L.

« Be careful if hot liquid is poured into the food processor or blender as it can be ejected out of the appliance due
to a sudden steaming.

+ The appliance is only to be used with the stand provided.

+ The appliance is for household and indoor use only.

« Avoid spillage on the connector.

+ Do not disassemble the base of the cup (including handle enclosure), it's not for user maintenance.
« After the motor stop working (if it was) , the cooling fan will still keep working for another 2mins

« Surfaces are liable to get hot during use .

« For how to clean the surfaces in contact with food please refer the paragraph of Care and Cleaning .
CAUTION: Ensure that the appliance is switched off before removing it from the stand.

+ The “Food Processor” lid is only suitable to be used with the grating discs, it is not designed for any other type of
use (cooking, whisking, etc.). It should only be used as a food processor and must be replaced by the main lid to
continue cooking.

Before plugging in
Make sure your electricity supply is the same as the one shown on the bottom of your appliance.
WARNING: THIS APPLIANCE MUST BE EARTHED.

— —
Cooking mode Food processor mode Steamer mode

WARNING: NEVER WASH THE BOWL INTO THE DISHWASHER AS THE ELECTRICAL CONNECTIONS ON THE BASE
WILL BE DAMAGED.
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PARTS LIST

. Steam outlet cap
. Blender Lid

. Blender lid seal
Whisk

. Stir paddle

. Blade

. Steam basket

. Blender jug

9. Base unit

10. Power Socket

11. Main switch

12.1MD Display screen
13.Knob

14. Pusher

15.FP lid

16. Seal for FP lid

17. Grating disc

18. Driving shaft

19. Spatula

20. Measuring cup

21.* Lid for steamer basket
22.* Steamer tray

23.* Steamer basket, deep
24.* Seal of deep steamer basket

* Accessories sold separately.
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. Can be used to setting temperature ,time, speed ;or select different Program.

. Press the knob and the cooker will suspend when cooking .It will continue cooking if your press again.

. Hold the knob in and the cooker will stop cooking.

. Press the knob after you finish the sett up and the cooker will start cooking.

. It will automatically cancel if you hold in the knob when you put in the program.

. When the program is finished, the IMD panel will show “end” , Press the knob and the cooker will go into

standby mode.

. Keep the knob pressed to reset the parametres once the robot is in Stand-by mode.

ICON

X Chop

Slow Cook

Steam

Program

FUNCTION

Chop Button: Press for the Chop program

Time: Default 10s but adjustable from 10s to 4mins
Temperature: Blocked

Speed: Default 6 but adjustable from 1~10

Press the knob to start a cycle after setting.

Slow Cook Button: Press for the slow cook program

Time: Default time is 60 minutes but adjustable from 20~90

Temp: Default temperature is 100 but could be adjusted from 60 to 100 .
Speed:1 Could be adjustable from 1-3 .

Steam Button: Press for the Steam Function

Time: Default time is 20 minutes but adjustable from 0~60mins
Temp: Default temperature is120 but could be adjusted from 100~120
Speed: 0 and Blocked

Press knob to start a cycle after you have selected the time.

Program Button: Press to enter the preset programs. Rotate the knob to select auto program from
P01~P30. Each program has a default time, temp and speed. Press the knob for the device to start



ICON FUNCTION

Time Button: Press and set time
(*Cj’z; Time Time range: 0-90 minutes, The adjustment takes place via the following steps: Press one time to set
seconds and press again to set minutes.
Temperature Button: Press and set temp
Temp range: 37° - 120°C

ﬂ; Temperature ) .
First step goes from 37° to 40°C. Then, every steps in intervals of 5°

Speed Key: Press and set speed
((e)) Speed Speed range: 1-10

{j Pulse Button: Long press to activate and unit stop working after finger off button. Pulse button will not be
Pulse activated if the temperature inside bowl is over 60°and Warning Icon will show up.

@ :—“ |:'-'=:=D Time display

Temperature display
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Speed display

Whisk Icon: Will show up when proper speed is selected for whipping cream, egg white and emulsify

Stir paddle Icon: Will show up when proper speed is selected during all heating process.

Program Icon: Enter into auto program

3m"

Program display: Auto program range

Keep warm Icon
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Food temperature display

Lock icon : This shows when the lid is geared in correctly. The cooker is in in standby mode and ready
to work .

Open Lock icon :This indicates that the lid is not geared in properly and as a result the cooker will not
work

Blade icon

Add ingredients icon : The cooking will suspend when this icon shows. Remove the lid to add ingre-
dients. When you put the lid on, the and icon will disappear and the cooker will continue cooking

SN

Warning Icon
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ASSEMBLING THE ROBOT

1. Place the drive shaft correctly locked into the jug.
2. Adjust and turn clockwise to fix it.
3. Insert the Jug into the Main Unit .Press down firmly to lock into place.
« There is no need to place the drive shaft or any accessory if you just want to boil or heat food.

Lid attachment

1. Attach the rubber seal to each lid before using.

2. Choose the blending lid, food processor lid or steamer, place and secure it with the jug before starting the unit.
+ Bear in mind that the food processor lid is not to be used for cooking. It has to be used with the grating disc.
+ Make sure the steam outlet cap is firmly closed before using to avoid splashes.




ACCESSORIES OVERVIEW

KEY PART FUNCTION m TIME TEMPERATURE °C

Whip Egg white 2-4 minutes
& Whisk Whip Cream 3 3-5 minutes
Soup 1-2 1-90 minutes 100
ﬂm Stirring paddle Other ingredients that need to heat 1-2 As needed As needed
Meat Chopping 8-10 30-60s
Ice Crush Sugar 8-10 10-20s
Blender 10 1-2 minutes
A Blade Chopping (Onion, Shallot, Celery etc) 5-7 15-60s
Bean, Soybean, nut, peanut, Coffee 10 2-3 minutes
bean, AlImond
Kneading 1 3-5 minutes

/_\ Rice etc. 20-30 minutes 110

Steam basket
Grating disc Slices and grates 56 30-60S
% Fish 10-60 minutes 110-120
Steamer

Using the steamer

. Add water to the jug. At least 600 ml.

. Assemble the steamer basket to the jug and lock it by turning it clockwise.
. The steamer tray is optional.

. Do not forget to attach the lid.

AW N =

* Important: Place the ingredients taking into account the steaming outlets at
the bottom of the steamer basket. If they are blocked, the cooking won't be
as efficient and it will take longer.

« If water is completely evaporated, error E5 will show in the control panel. Add
more water to continue cooking.




Using the slicer disc

1. Attach the disc axis in the driving shaft.
2. Place the disc on the upper part of the axis.
+ The disc is reversible. One side is used for slicing and the other for grating.

3. Hold the disc by the two holes using your thumb and index or middle finger. Be
careful because the edges are very sharp.

4. Close the jug using the food processor lid.
5. Turn it clockwise to lock it before start using it.

Connecting the robot

1.
2.
3.

Plug your powercord into the main base and a power outlet. Switch on the unit.
The touch panel will flash, push the rotary knob to enter into standby mode.
Select your needed function as required.

EN
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SETTING

Setting the time
1. Time range: 0-90

2. Press @ button: Turn @ in clockwise to increase time and in anti-clockwise to reduce the time. The time is
shown on display like below.
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Setting the temperature
1. Temperature range: 37-120°C

2. Press ﬂ:_ button. Turn @ in clockwise to increase temperature and in anti-clockwise to reduce the time. The

temperature is shown on display like below.
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Setting the speed
1. Speed range: 0-10

2. Press (‘é’) button, Turn @ in clockwise to increase speed and in anti-clockwise to reduce the speed. The
speed is shown on display like below. During heating: only speed 1~3 is available.

3. DIY Mode:

+ Speed 1-3: + L * flash and remain alight after unit starts workmg
0000 Xa
FOooe

@ { &g L

+ Speed 4: + * flash and remain allght after unit starts worklng

0000 Xa

= U
llI_Il_l

@ &y

+ Speed 5 and above: + Only flash and remain alight.

- ' o
U000 Xa
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STARTING, PAUSING AND STOPPING THE ROBOT

1. Once a program has been selected, press the control knob to start it.

2. You can pause the program during the cooking process by pressing the control knob and then resume the course
of your recipe by pressing the same button a second time.

3. To completely stop the program started, press and hold the control knob for several seconds.

4. When a program ends, 3 beeps are emitted. The message “end” also appears on the screen. Turn off the power
before opening the cover.

5. When you open the lid after cooking, the steam from the bowl may burn you. Protect your hands with a cloth or
potholders when you open the lid after cooking.

6. To use the different programs optimally, refer to one of the recipes in the cookbook using this function, and follow
the various recommended steps.

AUTOMATIC FUNCTIONS

hop Slowcook steam Program

G @ ()

Time: Default 10s but adjustable from 10s to 4mins

X Temperature: Blocked
Chop Speed: Default 6 but adjustable from 1~10
Press the knob to start a cycle after setting.
3 Time: Default time is 60 minutes but adjustable from 20~90
Slow Cook Temp: Default tempgrature is 100 but could be adjusted from 60 to 100 .
Speed:1 Could be adjustable from 1-3..
Time: Default time is 20 minutes but adjustable from 0~60mins

Temp: Default temperature is120 but could be adjusted from 100~120
Steam Speed: 0 and Blocked

Press knob to start a cycle after you have selected the time.

% Pulse Button: Long press to activate and unit stop working after finger off button. Pulse button will not be
Pulse activated if the temperature inside bowl is over 60°and Warning Icon will show up.

USAGE SUGGESTIONS

Maximum cooking

FUNCTION ACCESSORY ingredients in one
time

Meat Chopping Chopping blade  Speed 8-10 30s-60s 5009

Ice Crush Chopping Blade Speed 8-10 10-20s 5009

Blender Chopping Blade  Speed 10 Tmin Maximum  Capacity:
2000ml

Chopping (Onion,Shallot,Celery.etc) Chopping Blade Speed 5 15s-30s 5009

Kneading Chopping Blade  Speed 1 3-5mins 350g flour + 1759 wa-
ter +20g oil

Slices, grates (Carrot, Cucum- Grating disc Speed 5-6  30-60s 5009

ber,Potato)

Soup Stir paddle Speed 1 Choose Soup function. Oryou Maximum  Capacity

can set the right time, speed, 2000ml
temperature on your own.
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AUTOMATIC PROGRAMS

« Press the Program button on the control panel to set the desired automatic program out of the 30 which are pre-re-
corded. You will see P01 for the first program, P02 for the second and so on, until P30.

« Turn the rotary knob to select the program.

« For the automatic programs included, an audible signal is emitted at each stage when it is necessary to add ingredi-
ents during the recipe. Please refer to the recipe book.

« To use the pre-recorded automatic programs, refer to the recipe book for 100% successful recipes.

+ Here you will find the list of automatic programs. Refer to the manual attached to learn how they work or go to www.
ikohs.com to download it.

%‘ el ?nd grate 16. custard/flan
3' Vel s 17. creme anglaise and pastry cream
. Broth 18 Melt
4. Stir fry and brown 19' Floating lle
g. Quick sauce 20 Emulsifgy
7' S 21. sorbet
. Tomato sauce 29 Yogurt
g' Eggr:md 23. Bread and pizza dough
10 Rice 24. pie dough
1 : Risotto 25. Crepe dough, pancakes, waffles and fritters
1 ¥ 26. Choux pasta
1 . Smooth puree 27 Marzipan
1‘31 (B::i]IShEd potatoes 28. Smoothie juices and milkshakes
15 29. Keep warm and heat
o D ETEl e 30. Autocleaning

HOW TO RESTART THE TEMPERATURE PROTECTOR

When the bowl is overheated, the temperature protector will automatically disconnect to stop heating and protect the
bowl from burning.

We added a manual reset button at the bottom of the bowl. Please press the white silicone button when the tempera-
ture protector disconnects. Once in position, you can hear a “click” which indicates that the temperature protector is
reset and it can work properly again.
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MOTOR RESTING TIME

If the motor is overloaded, an error will occur to prevent overheating. The display will show E1.
To avoid this, here are some indications of resting time to allow the motor to cool:

« After using a dough program (23-27), leave the appliance to rest for at least for 15 to 20 minutes. These programs
force the engine a lot, resting time is very important.

« After using the Pulse function, allow the motor to stop for 2 or 3 minutes. Especially if it has been used for the max-
imum expected duration of 1 minute.

« After using the Chop function, let the engine rest for 10 to 30 minutes depending on the use intensity. Avoid mixing
more than 1 or 2 minutes in a row at a speed higher than 6.

« Allow about 10 minutes of rest between two soup programs.

Speeds used per accessory

L & X

duh:aAt:(on 90 min 10 min 2 min 4 min
1 v v
2 v v
3 v v v
4 v v
5 v
Motor speed 6 v
7 v v
8 v
9 v
10 v

ERROR MESSAGES ON THE DISPLAY AND REMEDY

- Attention: Motor over- | fiitention:"No ipot ide-

MESSAGE loaded or damaged. tected. Please put pot

+ Attention: No water

left. Please add water. e o

in place.
+ Un-plug, an let the de- « Switch off and add wa-
vice cool down for an . ter into bowl. Switch on  + Press knob and return
SOLUTION hour. Afterwards, it is GO LIRS after temperature insi-  standby mode.
ready for use again. de bowl cools down.

For example, error display is shown like below:

",
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CARE AND CLEANING

1. Always switch off and unplug before cleaning.

2. Remove the lid and tool from the bowl before cleaning,

3. Power unit: Wipe with a damp cloth, then dry. Never use abrasives or immerse in water.
4.

When there are burn marks on the bottom of the blender jug, you can put some citric acid or lemons in water, heat
it for 5~7 minutes and use it to remove the burn marks with a cloth

5. Bowl/stirring paddle/blade: Wash the parts, then dry thoroughly. If there is any food stuck or burns present on
the inside of the bowl, remove these as much as possible using a spatula. Fill the bow| with warm soapy water
and allow it to soak. Remove any stubborn deposits using a cleaning brush. Any discoloration of the bowl will not
affect its performance. DO NOT WASH THE BOWL INTO THE DISHWASHER.

6. How to take out steam basket: Put mearsuring cup into steam basket slot and rotate to fix. Then, take out.

WARNING: NEVER WASH THE BOWL INTO THE DISHWASHER AS THE ELECTRICAL CONNECTIONS ON THE BASE
WILL BE DAMAGED.

MAINTENANCE

+ Please unplug the power cord before cleaning.

« Please use a dry dishcloth to clean the main unit. Do not wash it with water or put it into the dishwasher.

+ DO NOT wash the bowl into the dishwasher because the electrical conections on the base will be damaged.

+ Metal brush, nylon brush, household cleaner, diluent, cleaning products will damage the surface of product structure.
+ Please use dry and soft cloth to clean power cord.

Note: If you are having a problem with your appliances which cannot be solved by above mentioned , Please call
our helpline.

In compliance with Directives: 2012/19/EU and 2015/863/EU on the restriction of the use of dangerous substances in electric and
electronic equipment as well as their waste disposal. The symbol with the crossed dustbin shown on the package indicates that the
product at the end of its service life shall be collected as separate waste. Therefore, any products that have reached the end of their
useful life must be given to waste disposal centres specialising in separate collection of waste electrical and electronic equipment, or
given back to the retailer at the time of purchasing new similar equipment, on a one for one basis. The adequate separate collection for
the subsequent start-up of the equipment sent to be recycled, treated and disposed of in an environmentally compatible way contributes
to preventing possible negative effects on the environment and health and optimises the recycling and reuse of components making up
the apparatus. Abusive disposal of the product by the user involves application of the administrative sanctions according to the laws.

=



BIENVENIDO

Muchas gracias por elegir nuestro robot de cocina. Antes de utilizar el aparato, y para garantizar un uso correcto, lea
atentamente estas instrucciones.

Las precauciones de seguridad incluidas en el presente documento reducen el riesgo de sufrir una descarga eléctrica,
lesiones e incluso la muerte cuando se respetan estrictamente. Guarde este manual en un lugar seguro para consul-
tarlo en el futuro, junto con la tarjeta de garantia del producto debidamente cumplimentada, el embalaje original del
producto y el justificante de compra. Si es posible, entregue estas instrucciones al siguiente propietario del electrodo-
méstico. Respete en todo momento las precauciones de seguridad basicas y las normas de prevencion de accidentes
cuando utilice un aparato eléctrico. Declinamos toda responsabilidad derivada del incumplimiento de estas instruc-
ciones por parte del cliente.

INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD

Al utilizar cualquier aparato eléctrico, se deberan respetar en todo momento las siguientes medidas de seguridad:

« Apague y desenchufe el aparato antes de cambiar los accesorios o tocar las piezas mdviles mientras se esté utili-
zando la unidad.

Mantenga las extremidades, las joyas y la ropa holgada alejada de las piezas mdviles y de los utensilios/accesorios montados.
Retire siempre la cuchilla antes de verter el contenido del recipiente.

Mantenga las manos y los utensilios fuera del recipiente mientras el aparato esté conectado a la fuente de alimentacion.
Nunca utilice un aparato estropeado. Llévelo a revisar o reparar.

No supere la marca de llenado méximo que figura en la parte interior del recipiente.

No deje que la unidad eléctrica, el cable o el enchufe se mojen.

Extreme las precauciones al tocar o manipular cualquier pieza del aparato cuando esté en funcionamiento en el
modo de cocinado o después de la coccidn, en especial el recipiente, la tapa y los utensilios, ya que pueden perma-
necer CALIENTES mucho tiempo después de que el aparato se haya apagado.

Utilice las asas para retirar y transportar el recipiente. Utilice guantes de horno para manipular el recipiente y los
utensilios cuando estén calientes.

La parte inferior del recipiente permanecera caliente mucho tiempo después de haber apagado la fuente de calor.
Extreme las precauciones al manipular la unidad y utilice un salvamanteles si coloca el recipiente sobre superficies
sensibles al calor.

Tenga cuidado con el vapor que sale del recipiente, especialmente al retirar la tapa o el tapon de llenado.

No retire la tapa ni el tapon de llenado mientras el liquido esté en ebullicién.

Cierre siempre el tapén de llenado al utilizar la funcién de picar.

Utilice Unicamente el recipiente y los utensilios suministrados con este aparato. Nunca utilice el recipiente con

ninguna otra fuente de calor.

Nunca ponga en marcha el aparato en el modo de cocinado con el recipiente vacio.

No utilice la tapa de la batidora para el robot de cocina. El aparato se dafiard y puede causar lesiones si el mecanis-

mo de enclavamiento se somete a una fuerza excesiva.

Al utilizar este aparato cercidrese de que se coloca sobre una superficie nivelada y lejos del borde. No coloque la

unidad debajo de armarios colgantes.

« Para conseguir un funcionamiento seguro y correcto, asegurese de que la base del recipiente y los sensores de
temperatura estén limpios y secos antes de iniciar la coccion.

PRECAUCION: Para evitar el peligro que supone un reinicio involuntario del fusible térmico, este aparato no se debe

conectar a través de un dispositivo externo, como un temporizador o un circuito que se esté conectandose y desco-

nectandose continuamente.

ES
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« Aseglrese siempre de que los alimentos estén bien cocinados antes de comérselos.

+ Los alimentos se deben consumir poco después de finalizar la coccién o dejar que se enfrien rdpidamente y, a con-
tinuacidn, refrigerarlos lo antes posible.

+ El mal uso de su aparato puede causar lesiones.

« Este aparato puede ser utilizado por personas con discapacidad fisica, sensorial o0 mental, asi como por personas
con falta de experiencia y conocimientos, siempre que se encuentren bajo supervision o hayan recibido instruccio-
nes relacionadas con su uso seguro y entiendan los peligros potenciales asociados.

+ Los nifios no deben jugar con este aparato.

« Este aparato no debe ser utilizado por nifios. Mantenga el aparato y su cable fuera del alcance de los nifios. Nunca
deje el cable colgando en un lugar donde los nifios puedan alcanzarlo.

Advertencia: Tenga cuidado al manipular las afiladas cuchillas, al vaciar el recipiente y durante las tareas de limpieza.

+ Desenchufe siempre el aparato de la toma eléctrica si lo deja desatendido y antes de desmontar, montar o limpiar el robot
de cocina.

+ Si el cable de alimentacidn resulta dafado deberd sustituirlo por un cable especial disponible a través del fabricante
o de su servicio oficial para evitar posibles peligros.

Utilice el aparato Gnicamente para su uso doméstico previsto. Declinamos toda responsabilidad derivada del uso
inadecuado o el incumplimiento de estas instrucciones.

+ La capacidad méaxima para mezclas es de 3,5 litros.

+ Tenga cuidado si vierte liquido caliente en el robot de cocina o la batidora, ya que puede ser expelido fuera del apa-
rato debido a la salida repentina de vapor.

« El aparato solo debe utilizarse con el soporte proporcionado.
+ El aparato esta disefiado Unicamente para uso doméstico en interiores.
« Evite derrames sobre el conector.

+ No desmonte la base del recipiente (incluido el cerramiento con asa), no es para que el usuario realice labores de
mantenimiento.

« Después de que el motor se pare, el ventilador de refrigeracién seguira funcionando durante otros 2 minutos.

« Las superficies pueden calentarse durante el uso.

« Para limpiar las superficies que entran en contacto con los alimentos, consulte el parrafo «Cuidado y limpieza».
PRECAUCION: Asegiirese de que el aparato esté apagado antes de retirarlo del soporte.

+ Latapa «Food Processor» solo es apta para utilizarla con los discos ralladores, no esté disefiada para cualquier otro
tipo de uso (cocinar, batir, etc.) Se debe de utilizar Gnicamente como procesador de alimentos y se tiene que cambiar
por la tapa principal para continuar cocinando.

Antes de enchufar el aparato

Compruebe que su suministro eléctrico coincida con el indicado en la parte inferior de su aparato.
ADVERTENCIA: ESTE APARATO DEBE ESTAR CONECTADO A TIERRA.

SE ENCUENTRAN EN LA BASE.

20



LISTA DE PIEZAS

. Tapén de llenado

. Tapa de la batidora

. Junta de la tapa de la batidora
. Batidor

. Paleta removedora

. Cuchilla

. Cestillo de vapor

Jarra de la batidora
9. Base principal J ﬂkj J “\Il LeHl [ J
10. Toma de corriente % “m,
11. Interruptor principal
12. Pantalla IMD
13. Mando
14. Empujador
15. Tapa del procesador de alimentos
16. Junta de la tapa del procesador de alimentos
17. Disco de rallar/rebanar
18. Eje para disco rallador/rebanador
19. Espétula
20. *Vaso medidor
21.*Tapa del cestillo de vapor
22.*Bandeja de la cesta de vapor
23. *Cestillo de vapor, hondo
24.*Junta del cestillo de vapor hondo

© N o U A W N =

* Estos accesorios se venden por separado.
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Boton tactil

1. Picar (1]
2. Cocinar a fuego lento |
3. Vapor P <
L (
4. Programacion X
5. Temporizador Chop
6. Temperatura
7. Velocidad
8. Pulso
9. Panel de control o
! Z \ﬂWF
’G E @
. @)
Time Temperature Speed Pulse
N J
Mando
\ 1. Se puede utilizar para ajustar la temperatura, el tiempo, la velocidad o seleccionar un programa diferente.
2. Pulse el mando giratorio y el robot de cocina interrumpira la coccién. Para reanudar la coccién, vuelva a
pulsar el mando.
3. Mantenga pulsado el mando y el robot de cocina detendra la coccidn totalmente.
4. Pulse el mando después de finalizar la configuracion y el robot iniciara la coccién.
5. La coccion se cancelard automaticamente si mantiene presionado el mando al configurar el programa.
6. Una vez finalizado el programa, el panel IMD indicaré «end» (fin). Pulse el mando y el robot pasara a

modo de espera.
7. Mantener pulsado el mando para restablecer todos los pardmetros una vez el robot esta en modo de Espera.

DESCRIPCION DEL PANEL DE CONTROL

ICONO FUNCION

Botdn Picar: presione para el programa picar

Tiempo: predeterminado 10 segundos pero ajustable de 10 segundos a 4 minutos
X Picar Temperatura: bloqueada

Velocidad: Predeterminada a 6 pero ajustable de 1a 10

Presione el mando para comenzar un ciclo después de la configuracion

Botdn de cocinar a fuego lento: presione para el programa de coccién lenta
Tiempo: el tiempo predeterminado es de 60 minutos pero ajustable de 20 a 90 minutos
Cocinar afuego lento  Temp: la temperatura predeterminada es 100 °C pero se puede ajustar de 60 °C a 100 °C
Velocidad: 1 pero ajustable de 1-3.

Botdn Vapor: presione para la funcién vapor
- Tiempo: el tiempo predeterminado es de 20 minutos, pero ajustable de 0 a 60 minutos
o L . H 0 i 0, o
Vapor Tempi la temperatura predeterminada es 120 °C pero se puede ajustar de 100 °C a 120 °C
Velocidad: 0 y bloqueado
Presione la perilla para comenzar un ciclo después de haber seleccionado la hora
Botdn de programa: presione para iniciar a los programas preestablecidos. Gire el mando para
Programa

seleccionar el programa automatico de P01 a P30. Cada programa tiene un tiempo, temperatura y
velocidad predeterminados. Presione el mando para que el dispositivo se inicie

22



DESCRIPCION GENERAL DEL PANEL DE CONTROL

ICONO FUNCION

(g
¢ Tiempo

ﬂ:_ Temperatura
(‘e)) Velocidad
%) Pulsar

& BR:EE
E BEE"
@ {H

ek
L
=

2]
O
O

=

i

> O+ B D

Botdn de tiempo: Pulse y ajuste el tiempo

Intervalo de tiempo: 0 a 90 minutos. El ajuste se realiza segun los pasos siguientes: pulse una vez para
ajustar los segundos y vuelva a presionar para ajustar los minutos.

Botdon de temperatura: Pulse y ajuste la temperatura
Intervalo de temperatura: 37 a 120 °C
El primer intervalo es de 37 a 40 °C. A partir de 40 °C los intervalos son de 5°

Boton de velocidad: Pulse y ajuste la velocidad
Intervalo de velocidad: 1- 10

Botdn de Pulso: Una pulsacion larga para activar y la unidad dejara de funcionar al retirar el dedo del
botén. El botén de pulso no se activara si la temperatura en el interior del recipiente es superior a 60 °C 'y
se mostrara el icono de advertencia.

Pantalla de tiempo
Pantalla de temperatura

Pantalla de velocidad

Icono del batidor: Aparecerd cuando se seleccione la velocidad adecuada para batir nata, claras y
emulsionar

Icono de paleta removedora: Apareceré cuando se seleccione la velocidad adecuada durante todos los
procesos de calentamiento.

Icono de programa: Para entrar en un programa automatico

Programa: Nimero del programa automético

Icono de la funcién Mantener caliente

Indicador de temperatura de los alimentos

Icono de bloqueo: Este aparece cuando la tapa se coloca correctamente. El robot estd en modo de
espera y preparado para ponerse en marcha.

Icono de desbloqueo: Este indica que la tapa no esta colocada correctamente y el robot no se pondra en
marcha.

Icono de cuchilla
Icono de afiadir ingredientes: La coccién se interrumpird cuando aparezca este icono. Retire |a tapa para
afiadir ingredientes. El robot de cocina reanudard la coccién cuando vuelva a colocar la tapa y el icono

desaparezca.

Icono de advertencia
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MONTAJE DEL ROBOT

1. Coloque el eje de transmisién correctamente bloqueado en la jarra.
2. Ajuste y gire en el sentido de las agujas del reloj para arreglarlo.
3. Inserte la jarra en la unidad principal. Presione hacia abajo firmemente para bloquearla en su lugar.
+ No es necesario colocar el eje de transmisidn ni ningtin accesorio si solo quiere hervir o calentar alimentos.

Colocacion de la tapa

1. Cologue el sello de goma en la tapa antes de usarla.

2. Elija la tapa de mezcla, la tapa del procesador de alimentos o la vaporera, coldquela y asegurela con la jarra antes
de encender la unidad.

+ Tenga en cuenta que la tapa del procesador de alimentos no debe usarse para cocinar. Tiene que ser usada
con el disco de rallar.

+ Asegurese de que la tapa de la salida de vapor esté bien cerrada antes de usarla para evitar salpicaduras.
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DESCRIPCION GENERAL DE LOS ACCESORIOS

“ FUNCION VELOCI- TIEMPO TEMPERATURA (°C)
DAD

Batir claras 4 2 a 4 minutos
% Batidor Batir nata 3 3 a 5 minutos
Sopa la2 1a 90 minutos 100
i@ Otros ingredientes que necesitan calor Ta2 Segln nece- Segun necesidad
Paleta removedora sidad
Picar carne 8a10 30a60s
Picar hielo 8a10 10a20s
Batidora 10 1 a 2 minutos
_g/ Cuchilla Picar (cebolla, chalota, apio, etc.) 5a7 15a60s
Judias, soja, nueces, cacahuetes, granos 10 2 a 3 minutos
de café, almendras
Amasar 1 3 a 5 minutos
I Arroz, etc. 20 a 30 minutos 110
Cestillo de vapor
Disco de rallar/ Rodajas 5,6 30a60S
rebanar
% Pescado 10 a 60 minutos  110a120
Vaporera

Uso de la vaporera

1. Agregue agua a la jarra. Al menos 600 ml.

2. Ensamble la cesta de vapor en la jarra y bloquéela girdndola en el sentido de
las agujas del reloj.

3. La bandeja de vapor es opcional.
4. No olvide colocar la tapa.

* Importante: coloque los ingredientes teniendo en cuenta las salidas de va-
por en el fondo de la canasta de vapor. Si estan bloqueados, la coccién no
serd tan eficiente y llevard mas tiempo.

+ Si el agua se evapora por completo, se mostrara el error E5 en el panel de
control. Agregue mas agua para continuar cocinando.
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Uso del disco rallador

1. Fije el eje del disco en el eje motor.
2. Coloque el disco en la parte superior del eje.
+ El disco es reversible. Un lado se usa para rebanar y el otro para rallar.

3. Sostenga el disco por los dos agujeros con el pulgar y el indice o el dedo me-
dio. Tenga cuidado porque los bordes son muy afilados.

4. Cierre la jarra con la tapa del procesador de alimentos.
5. Girelo en sentido horario para bloquearlo antes de comenzar a usarlo.

Conectar el robot

1. Conecte el cable de alimentacion a la base principal y a una toma de corriente. Encienda la unidad.
2. El panel tactil parpadeara, presione el botén giratorio para ingresar al modo de espera.
3. Seleccione la funcién necesaria segln sea necesario.
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AJUSTE

Ajuste del tiempo
1. Intervalo de tiempo: 0 a 90

2. Pulse el botén @: gire en el sentido de las agujas del reloj para aumentar el tiempo y en sentido contrario para
reducir el tiempo. El tiempo aparecera en la pantalla, segin se indica a continuacion.

o N
/A AT
Ajuste de la temperatura

1. Intervalo de temperatura: 37 a 120 °C

2. Pulse el botdn ﬂ}: gire @ en el sentido de las agujas del reloj para aumentar la temperatura y en sentido contrario
para reducir la temperatura. La temperatura aparecera en la pantalla segln se indica a continuacion.

ﬂ-‘ (((C
= [
LU

Ajuste de la velocidad

1. Intervalo de velocidad: 0 a 10

2. Pulse el botdn (‘é’) gire en el sentido de las agujas del reloj para aumentar la velocidad y en sentido contrario
para reducir la velocidad. La velocidad aparecera en la pantalla segun se indica a continuacién. Durante el calenta-
miento: solo esté disponible la velocidad 1 a 3.

3. Modo manual:

+ Velocidad 1 a 3: + L * parpadearan y permaneceran encendidos después de que la unidad se ponga

en marcha.
e 1™ ™o
GO0 D0 Xa

= T
AR

@ { da L

+ Velocidad 4: + * parpadearan y permaneceran encendidos después de que la unidad se ponga en marcha.

00000 Xa

EOnmoe
RN

@ &y

+ Velocidad 5 y superiores: + parpadeara primero y permanecera encendido.

CHTERHI. ¢

ﬂ; Imlulnis
SR

@5
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INICIAR, PAUSAR Y DETENER EL ROBOT

1. Una vez que se ha seleccionado un programa, presione el mando de control para iniciarlo.

2. Puede pausar el programa durante el proceso de coccién presionando el mando de control y luego reanudar el
curso de su receta presionando el mismo botdn por segunda vez.

3. Para detener completamente el programa iniciado, presione y sostenga el mando de control durante varios segundos.

4. Cuando finaliza un programa, se emiten 3 pitidos. El mensaje “fin" también aparece en la pantalla. Apague la
alimentacién antes de abrir la tapa.

5. Cuando abre la tapa después de cocinar, el vapor de la jarra puede quemarlo. Proteja sus manos con un pafio o
agarraderas cuando abra |a tapa después de cocinar.

6. Para utilizar los diferentes programas de manera 6ptima, consulte una de las recetas en el libro de cocina usando
esta funcion y siga los diversos pasos recomendados.

FUNCIONES AUTOMATICAS

hop Slowcook Steam Program

& F @

Tiempo: predeterminado 10 segundos pero ajustable de 10 segundos a 4 minutos

x Temperatura: bloqueada
Picar Velocidad: Predeterminada a 6 pero ajustable de 1a 10
Presione el mando para comenzar un ciclo después de la configuracién
o Tiempo: el tiempo predeterminado es de 60 minutos pero ajustable de 20 a 90 minutos
Cocinar a fuego lento Temps la temperatu'ra predeterminada es 100 °C pero se puede ajustar de 60 °C a 100 °C
Velocidad: 1 pero ajustable de 1-3.
Tiempo: el tiempo predeterminado es de 20 minutos, pero ajustable de 0 a 60 minutos

Temp: la temperatura predeterminada es 120 °C pero se puede ajustar de 100 °C a 120 °C
Vapor Velocidad: 0 y bloqueado
Presione la perilla para comenzar un ciclo después de haber seleccionado la hora
Boton de programa: presione para iniciar a los programas preestablecidos. Gire el mando para
P seleccionar el programa automatico de P01 a P30. Cada programa tiene un tiempo, temperatura y
fograma velocidad predeterminados. Presione el mando para que el dispositivo se inicie
SUGERENCIAS DE USO
FUNCION ACCESORIO VELOCIDAD TIEMPO Cantidad méxima de
ingredientes a la vez

Picar carne Cuchilla de picar  Velocidad8a10 30a60s 5009

Picar hielo Cuchilla de picar  Velocidad8a10 10a20s 500 ¢

Batidora Cuchilla de picar  Velocidad 10 1 min Capacidad méaxima 2000 ml
Picar (cebolla, chalota,  Cuchilla de picar  Velocidad 5 15a30s 500 ¢

apio, etc.)

Amasar Cuchilla de picar  Velocidad 1 3a5min 350 g de harina + 175 g de agua

+20 g de aceite

Rodajas, ralladura (zana-  Disco de rallar Velocidad 5a 6 30a60s 500 g

horia, pepino, patata)

Sopa Paleta remove-  Velocidad 1 Seleccionar la funcion de sopa. Capacidad maxima: 2000 ml

dora 0 puede ajustar el tiempo, la

velocidad y la temperatura ade-
cuados usted mismo.
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PROGRAMAS AUTOMATICOS

+ Presione el botén Programa en el panel de control para establecer el programa automatico deseado de los 30 que
estan pregrabados. Verd P01 para el primer programa, P02 para el segundo y asi sucesivamente, hasta P30.

« Gire el mando giratorio para seleccionar el programa.

« Para los programas automaticos incluidos, se emite una sefial audible en cada etapa cuando es necesario agregar
ingredientes durante la receta. Por favor, consulte el libro de recetas.

« Para usar los programas autométicos pregrabados, consulte el libro de recetas para obtener recetas 100 % exitosas.

« Aqui encontrard la lista de programas automaticos. Consulte el manual adjunto para saber cémo funcionan o visite
www.ikohs.com para descargarlo.

%. Rallary cortar 16. Natillas
3' gge??ﬂdseii\ézrdura 17. crema inglesa y pastelera
4' DoI:ar ochar v marcar 18. Fundir chocolate
. » pochary marc 19. Merengue para isla flotante
9. Salsas calientes rapidas 20. Emulsionar
9' Sellseal o nfls 21. sorbetes con fruta congelada
. Salsa de tomate 29 Yogur
g' ?gﬁ:a?ﬁl SR 23. Masa para pany pizza
10 pot'p . 24. Masa base para tartas
1 : /F-;irsrgft,;:ereales JEEeSICTEES 25. Masa para crepes, gofres o donuts
1 ¥ . 26. Pasta 0 masa choux
1 . Puré de patatas 27 Mazap4n
13 Ei‘ri}fs el EeEs 28. smoothies y batidos de leche
1 . 29. Mantener caliente y recalentar
. Mermeladas y compotas 30 Autolimpieza

COMO RESTABLECER EL PROTECTOR DE TEMPERATURA

Cuando el bol se sobrecalienta, el protector de temperatura desconecta el robot para detener el proceso de calentado
y proteger el bol contra las quemaduras.

Se ha afiadido un botén de reinicio en la parte inferior del bol. Pulse el botén blanco de silicona cuando se active el
protector de temperatura. Una vez presionado, oird un clic que indica que el protector de temperatura se ha reiniciado
y puede volver a funcionar adecuadamente.
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TIEMPO DE DESCANSO DEL MOTOR

Si el motor esta sobrecargado, se producira un error para evitar el sobrecalentamiento. La pantalla mostrard E1.
Para evitar esto, aqui hay algunas indicaciones de tiempo de descanso para permitir que el motor se enfrie.

- Después de un programa de masas (23-27), deje el aparato en reposo de 15 a 20 minutos. Estos programas fuerzan
mucho el motor, el tiempo de descanso es muy importante.

+ Después de usar la funcién Pulso, permita que el motor se detenga unos 2 o 3 minutos. Especialmente si se ha
utilizado durante la duracién maxima prevista de 1 minuto.

+ Después de usar la funcion Picar, deje el motor en reposo de 10 a 30 minutos dependiendo de la intensidad de uso.
Evite mezclar més de 1 0 2 minutos seguidos a una velocidad superior a 6.

+ Permita unos 10 minutos de descanso entre dos programas de sopa.

Velocidades de uso por accesorio

L & X

D:;:&é“ 90 min 10 min 2 min 4 min
1 v v
2 v v
3 v v v
4 v v
Velocidad del 5 v
motor 6 v
7 v v
8 v
9 v
10 v

MENSAJES DE ERROR EN LA PANTALLA Y SOLUCIONES

+ Atencién: No se ha
+ Atencién: motor sobre-  detectado ninglin reci- -« Atencién: No queda
PROBLEMA ~ ) ) = .
cargado o dafiado. piente. Coloque un reci-  agua. Afiada mas agua.
piente.

« Fin del programa.

+ Apague el aparato y
afiada agua al recipien-
+ Coloque lajarradelaba-  te. Encienda el aparato + Pulse el mando y vuelva
tidora en su lugar. después de que la tem-  al modo de espera.
peratura interior del reci-
piente haya bajado.

« Desenchufe el aparato y
deje que se enfrie duran-
SOLUCION te una hora. Después, ya
estard listo para volver a
utilizarse.

Por ejemplo, aparecerd una pantalla de error como esta:

ﬂ —
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CUIDADO Y LIMPIEZA

1. Apague y desenchufe el aparato siempre antes de efectuar la limpieza. También, retire la tapa y los utensilios del recipiente.

2. Unidad eléctrica: Limpiela con un pafio himedo y séquela a continuacién. Nunca utilice productos abrasivos ni
sumerja la unidad en agua.

3. Si se forman marcas de quemaduras en la parte inferior de la jarra de la batidora, ponga un poco de 4cido citrico o
limén en agua, caliéntelo de 5 a 7 minutos y utilice el producto para eliminar las marcas con un pafio.

4. Recipiente/paleta removedora/cuchilla: Lave las piezas y, a continuacion, séquelas completamente. Si quedan ali-
mentos pegados o quemaduras en la parte interior del recipiente, eliminelos lo antes posible con una espatula.
Llene el recipiente con agua jabonosa y déjelo en remojo. Retire los restos incrustados utilizando un cepillo de
limpieza. La decoloracion del recipiente no afectard a su rendimiento. NO LAVE EL BOL EN EL LAVAVAJILLAS.

5. Cémo extraer el cestillo de vapor: Cologue el vaso medidor en la ranura del cestillo de vapor y girelo para fijarlo. A
continuacion, extraigalo.

ADVERTENCIA: NO LAVE EL BOL EN EL LAVAVAJILLAS PORQUE SE DANARAN LAS CONEXIONES ELECTRICAS QUE
SE ENCUENTRAN EN LA BASE.

LIMPIEZA'Y MANTENIMIENTO

+ Desenchufe el cable de alimentacién antes de realizar la limpieza.
« Utilice un pafio de cocina para limpiar la unidad principal. No los lave con agua ni en el lavavajillas.
« El' bol NO DEBE lavarse en lavavajillas porque se dafiardn las conexiones eléctricas de la base.

+ Los cepillos de metal o nailon, los limpiadores domésticos, los disolventes y los productos de limpieza dafiarén la
superficie de la estructura del producto.

« Utilice un pafio suave y seco para limpiar el cable de alimentacidn.
Nota: Si surge algtn problema con su aparato que no pueda resolver, llame a nuestro teléfono de asistencia.

Segin las Directrices Europeas 2012/19/EU y 2015/863/EU, relativas a la reduccion del uso de sustancias peligrosas en los aparatos eléctri-
cos, ademas del desecho de residuos. El simbolo tachado del contenedor que se encuentra en el packaging indica la obligacion de que el pro-
ducto, al final de su vida (til, debera depositarse en un lugar separado de los demas residuos. Por lo tanto el usuario deberd entregar el aparato,
cuando deje de utilizarse, a los adecuados centro de recogida diferenciada de residuos electrénicos y electro técnicos, o deberé devolverlo al
vendedor en el momento de compra de un nuevo aparato de tipo equivalente, uno o cambio de otro. La adecuada recogida diferenciada del

(- aparato inutilizado para los sucesivos procesos ambientalmente compatibles de reciclaje, tratamiento y desecho, contribuye a evitar posibles
efectos negativos en el medio ambiente y en la salud, y favorece el reciclaje de los materiales de los que se compone el aparato. El desecho
abusivo del producto por parte del usuario implica la aplicacion de las sanciones previstas por la ley.
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BEM-VINDO

Obrigado por escolher o nosso robd de cozinha. Antes de utilizar o dispositivo e para assegurar uma boa utilizagéo do
mesmo, leia cuidadosamente estas instrugdes.

As precaugdes de seguranga aqui indicadas reduzem o risco de morte, lesdo ou choque elétrico quando corretamente
cumpridas. Guarde o manual num local seguro para referéncia futura, juntamente com o cartdo de garantia preenchi-
do, o recibo da compra e a embalagem. Se aplicével, passe estas instrugdes para o préximo proprietario do dispositi-
vo. Siga sempre as precaugdes de seguranca e as medidas de prevengéo de acidentes aquando da utilizagdo de um
dispositivo elétrico. Ndo assumimos qualquer responsabilidade por qualquer falha em cumprir com estes requisitos.

INSTRUGOES DE SEGURANGA

Aguando da utilizagdo de qualquer eletrodoméstico, devem ser tidas em conta as seguintes precaugdes bésicas de
seguranga.

+ Desligue o eletrodoméstico e desligue da alimentag&o antes de trocar acessorios ou de tocar em quaisquer pegas
em movimento durante a utilizagao.

+ Mantenha partes corporais, joias e roupa solta longe das partes em movimento e acessérios/ferramentas instaladas.
+ Remova sempre a lamina antes de colocar produtos no recipiente.

+ Mantenha as maos e utensilios fora do recipiente enquanto a mesma estiver conectada a corrente

+ Nunca utilize um eletrodoméstico danificado. Faga com que seja verificado ou reparado.

+ Né&o exceda o nivel de enchimento méaximo assinalado no interior do recipiente.

+ Nunca deixe que a unidade elétrica, o cabo ou a tomada se molhem.

+ Tenha cuidado quando manusear ou tocar em qualquer parte do eletrodoméstico quando o mesmo estiver a ser
utilizado em modo de cozinhar ou apés cozinhar. O recipiente, a tampa e as ferramentas em particular, uma vez que
ficam QUENTES algum tempo ap6s o eletrodoméstico ter sido desligado.

« Utilize as pegas para remover e transportar o recipiente. Utilize luvas de forno quando manusear um recipiente
quente ou ferramentas quentes.

+ 0 fundo do recipiente ird permanecer quente algum tempo apds o aquecimento ter parado. Tenha cuidado aquando do
manuseamento e utilize uma base para recipientes quentes quando colocar o recipiente em superficies sensiveis ao calor.

+ Tenha cuidado com o vapor que sai do recipiente, particularmente aquando da remogao da tampa ou da tampa do
enchedor.

+ Néo retire a tampa ou a tampa do enchedor enquanto liquidos estiverem a ferver.
+ Feche sempre a tampa do enchedor aquando da utilizagao da funcéo de picar.

« Utilize o recipiente e as ferramentas fornecidas com este eletrodoméstico. Nunca utilize o recipiente com qualquer
outra fonte de calor.

+ Nunca opere o eletrodoméstico em modo de cozinhar com o recipiente vazio.

« Néo utilize a tampa do misturador para operar o processador. Este eletrodoméstico ficara danificado e podera causar
lesdes 